Willkommen im Wirtshaus

Unser Wirtshaus Maxvorstadt steht filr feine bayrische Kliche.

Saisonale Produkte aus dem direkten Umland, das richtige Rezept und perfektes
Handwerk sind der Ursprung der modern interpretierten alpenlandischen Klassiker.
AuBerdem verstehen wir uns als Bierbotschafter und verbinden unsere Leckereien

mit traditionellen Minchener Bieren und kunstfertig
gebrauten modernen Bieren.

Brotzeiten und Vorspeisen

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Innviertler Goldhaubenknddel?32! 9.40 € :
: Speckknddel, Bratknédel und Grammelkndédel :
: auf in Butter geschwenktem Wirsing

*
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Mogntratzerl hausgemachter Obatzda?!9 9.90 €
mit roten Zwiebelringen und ofenfrischer Breze

Heimatlich-Regionales Brotzeitbrettl?.9.34 13.90 €
mit hausgemachtem Obatzda, Apfel-Griebenschmalz, frischem Hummus,
kaltem Schweinebraten, PfefferbeiBer, Hart-und Weichkase und mehr...

Gerne auch als vegetarische Variante

Dreierlei zum Dippen3!9 9.90 €
mit hausgemachtem Obatzda, Apfel-Griebenschmalz und Hummus

1 Brezed! 1.50 €

Unsere Brezn kommen frisch aus dem Ofen
und bendotigen ca. 12 min.



Salate
frisch zubereitet

Bunter Pfliicksalat vom Markt?2!.9.«
mit Balsamicodressing, Bulgur, Tomaten, Gurken,
Kaferbohnen, Radieserl, gebrannten Kirbiskerndl und Breznkrusteln

Wahlweise mit:

gegrillten Putenbruststreifen
gebackenem Brie

gebratenem Lachsforellenfilet

Aus der Suppenkiiche

Bouillon vom Rindertafelspitz!.¢9:
mit Krauterfladle und frischem Schnittlauch

Wirtshaus-Klassiker

Unsere Rote Zwickl-Bratwurst?9:3.11
in warziger CurrysoBe und Pommes frites

Wiener Schnitzel aus dem Riickenat.cg,hn
mit Rostkartoffeln und Preiselbeeren

Miinchner Schnitzel mit Senf-Meerrettichpanade?!.c.9.h.kn,3
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat und frischem Kren

Geschmorte Ochsenbackerl|?!<9
an BurgundersoBe mit saisonalem Gemise
und Kartoffelstampf

Altbayrischer Schweinsbraten aus der Schulter?9.2:3
mit DunkelbiersoBe, Kartoffelknddel und hausgemachtem Krautsalat

Gesottener Tafelspitz vom Rind'3
mit Apfel-MeerrettichsoBe und Butterkartoffeln

17.90 €
15.90 €
18.90 €

6.90 €

10.90 €

25.90 €

17.90 €

18.90 €

15.90 €

17.90 €



Vegetarisch
Fleischloser Genuss

Kasespatzle aus Roggen-Dinkel-Bio-Mehl|31.22.¢.9 15.90 €
mit geriebenem Bergkase, hausgemachten Rdstzwiebeln
und kleinem Marktsalat

Hausgemachte Tomaten-Kartoffelnockerl 21,9/ 16.90 €
mit buntem Pfannengemiuse und AlmkrautersoBe

Duo von Spinat- und Bergkasknodel hausgemacht 21.¢9 15.90 €
mit frischem regionalem Gemise, brauner Butter
und gehobeltem Parmesan

Fischspezialitat

Gebratenes Lachsforellenfilet?!.9/ 18.90 €
auf sautiertem Wirsing, Kartoffelstampf und AlmkrautersofB3e

Aus unserem Dry Ager
mehrere Wochen gereift

Zwiebelrostbraten 200g im Pfanderl serviert?!.2:3,11 34.90 €
mit hausgemachten Rostzwiebeln, Speckbohnenrdélichen
und deftigen Bratkartoffeln



Desserts

Schokoladentraum Dreierlei von der Schokolade¢:9-.a1 10.90 €
Schokoladenmousse, weiBes Schokoladenparfait
und Schokoladenbrownie dazu karamellisierte Birnenwdrfel

Alt-Bayrische Apfelknodel?!.¢9 9.90 €
mit hausgemachter VanillesoBe

Karamellisierter Kaiserschmarrna!.c9 12.90 €

mit Rosinen, Apfelkompott und Staubzucker
(Zubereitungszeit ca.25 Minuten)

Espresso Affogatoc©913 4.20€
Espresso Roma aus der Kaffeerdsterei Dinzler und cremiges Vanilleeis

Zusatzstoffe: ! mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 geschwefelt, ® geschwérzt, 7 mit Phosphat, 8 mit StiBungsmittel, ® enthalt eine Phenylalaninquelle,
10 gewachst, ' mit Nitritpokelsalz, 12 Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von
Kindern beeinflussen), 13 koffeinhaltig

Allergene: @ glutenhaltiges Getreide, 2! Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen), 22 Roggen, 23 Gerste,
a4 Hafer, 2> Kamut, b Krebstiere, ¢ Eier, 9 Fisch, € Erdnisse, f Sojabohnen, 9 Milch,
h Schalenfrichte, M Mandeln, "2 Haselnusse, "3 Walniisse, "™ Cashewnlsse, "> Pekannisse,
h6 Paranlsse, " Pistazien, " Macadamia- oder Queensland Niisse
i Sellerie, k Senf, ' Sesamsamen, ™ Schwefeldioxid und Sulfite, " Lupinen, ° Weichtiere



Kleiner Auszug aus der Getrankekarte:

Alkoholfrei

Adelholzener Classic Gourmet,
spritzig oder still
Paulaner Spezi

Hausgemachte Limonade
wechselnde Geschmacksrichtungen

Saft-Schorlen

Diverse Saftschorlen

wahlweise mit:

- Wolfra Apfel Direktsaft naturtrib
- Rhabarber Premium Nektar

- Johannesbeer Premium Nektar

- Maracuja Premium Nektar

- Mango Premium Frucht

Bier - frisch gezapft!

Hacker-Pschorr Miinchner Helles?3 0,5l
Paulaner Hefe-WeiBbier, naturtriib?l@3 0,5l
Paulaner Zwickl, naturtriib@? o,5l

WeiBweine

Chardonnay™, Weingut Anselmann, Pfalz
intensiv, fruchtbetont, kraftvoll

Grauburgunder™, Weingut Anselmann, Pfalz
angenehm intensive, Bllten

Rotweine

Nero D " Avola™ 2020, Parolvini,
Konzentrierte Fruchtaromen, weich

Thoris™ 2016, Cuvée von Carnaiolo,

0,25I

2.90€ 0,75l

0,5l

0,5l

0,21 3.50€ 0,5l

0,11 4.20€
0,11 4.50 €
0,1 4.20 €
0,11 4.50 €

Sangiovese und Montepulciano aus Barrique, Umbrien, klar, gehaltvoll,

angenehme Tannine

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

7.90 €

4.70 €

4.90 €

4.60 €

4.70 €
4.90 €
4.90 €

6.80 €

7.50 €

6.90 €

7.90 €



Kaffee von der Dinzler Kaffeerosterei

Tasse Kaffee!: 3.40 €
Espresso?: 2,90 €
Cappuccino®? 3.90 €

Schnapse der Feinbrennerei Prinz

Prinz Alte Marille 4.90 €
Prinz Alte Williams-Birne 4.90 €
Prinz Alte Haselnuss 4.90 €
Prinz Alte Zwetschge 4.90 €
Prinz Alte Kirsche 4.90 €
Prinz Alte Waldhimbeere 4.90 €
Prinz Alter Apfel 4.90 €

Fiir weitere Getranke oder Empfehlungen
fragen Sie gerne unser Service Personal

Zusatzstoffe: ! mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 geschwefelt, ® geschwarzt, 7 mit Phosphat, 8 mit StiBungsmittel, ° enthélt eine Phenylalaninquelle,
10 gewachst, ' mit Nitritpokelsalz, 12 Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von
Kindern beeinflussen), 13 koffeinhaltig

Allergene: @ glutenhaltiges Getreide, 2! Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen), 22 Roggen, 23 Gerste,
a4 Hafer, 2> Kamut, b Krebstiere, ¢ Eier, 9 Fisch, € Erdnisse, f Sojabohnen, 9 Milch,
h Schalenfrichte, " Mandeln, "2 Haselnusse, "3 Walniisse, "™ Cashewnlsse, "> Pekannisse,
h6 Paranlsse, " Pistazien, " Macadamia- oder Queensland Niisse
i Sellerie, k Senf, ' Sesamsamen, ™ Schwefeldioxid und Sulfite, " Lupinen, ° Weichtiere



