
 
 

 
 

 
 

Willkommen im Wirtshaus 
 

Unser Wirtshaus Maxvorstadt steht für feine bayrische Küche.  
Saisonale Produkte aus dem direkten Umland, das richtige Rezept und perfektes 

Handwerk sind der Ursprung der modern interpretierten alpenländischen Klassiker. 
Außerdem verstehen wir uns als Bierbotschafter und verbinden unsere Leckereien 

mit traditionellen Münchener Bieren und kunstfertig 
gebrauten modernen Bieren. 

 
 
 
 

Brotzeiten und Vorspeisen 
 
 

Innviertler Goldhaubenknödel2,3,a1        9.40 € 
Speckknödel, Bratknödel und Grammelknödel 
auf in Butter geschwenktem Wirsing 
 
 
 
Mogntratzerl hausgemachter Obatzdaa1,g       9.90 € 
mit roten Zwiebelringen und ofenfrischer Breze    
 
Heimatlich-Regionales Brotzeitbrettla1,g,3,4    13.90 € 
mit hausgemachtem Obatzda, Apfel-Griebenschmalz, frischem Hummus, 
kaltem Schweinebraten, Pfefferbeißer, Hart-und Weichkäse und mehr…     
 
Gerne auch als vegetarische Variante 
 
 
Dreierlei zum Dippena1,g  9.90 € 
mit hausgemachtem Obatzda, Apfel-Griebenschmalz und Hummus  
   
 
1 Brezea1    1.50 € 
 
 
 
 
 
 

Unsere Brezn kommen frisch aus dem Ofen  
und benötigen ca. 12 min.  

 
 
 



 
 

 
 

 
 
 

 
 

Salate 
frisch zubereitet 

 
Bunter Pflücksalat vom Markta1,g,k   
mit Balsamicodressing, Bulgur, Tomaten, Gurken,  
Käferbohnen, Radieserl, gebrannten Kürbiskerndl und Breznkrusteln 
 
Wahlweise mit: 
 
gegrillten Putenbruststreifen 17.90 € 
gebackenem Brie 15.90 € 
gebratenem Lachsforellenfilet 18.90 € 

 
 

Aus der Suppenküche 
 

Bouillon vom Rindertafelspitza1,c,g,i  6.90 € 
mit Kräuterflädle und frischem Schnittlauch    

 
 
 

Wirtshaus-Klassiker 
 
 

Unsere Rote Zwickl-Bratwursta,g,3,11  10.90 € 
in würziger Currysoße und Pommes frites     
 
Wiener Schnitzel aus dem Rückena1,c,g,h,n    25.90 € 
mit Röstkartoffeln und Preiselbeeren    
 
Münchner Schnitzel mit Senf-Meerrettichpanadea1,c,g,h,k,n,3    17.90 € 
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurken-Salat und  frischem Kren   
 
Geschmorte Ochsenbackerla1,c,g     18.90 € 
an Burgundersoße mit saisonalem Gemüse  
und Kartoffelstampf  
  
Altbayrischer Schweinsbraten aus der Schultera,g,2,3  15.90 € 
mit Dunkelbiersoße, Kartoffelknödel und hausgemachtem Krautsalat    
 
Gesottener Tafelspitz vom Rindi,3    17.90 € 
mit Apfel-Meerrettichsoße und Butterkartoffeln 
 



 
 

 
 

 
 
 
 

 
Vegetarisch 

 Fleischloser Genuss 
 
 

Käsespätzle aus Roggen-Dinkel-Bio-Mehla1,a2,c,g  15.90 € 
mit geriebenem Bergkäse, hausgemachten Röstzwiebeln  
und kleinem Marktsalat    
 
Hausgemachte Tomaten-Kartoffelnockerl a1,c,g,i 16.90 € 
mit buntem Pfannengemüse und Almkräutersoße 
 
 
Duo von Spinat- und Bergkäsknödel hausgemacht a1,c,g    15.90 € 
mit frischem regionalem Gemüse, brauner Butter  
und gehobeltem Parmesan    
 

 
 
 

 
Fischspezialität 

 
 
Gebratenes Lachsforellenfileta1,g,i    18.90 € 
auf sautiertem Wirsing, Kartoffelstampf und Almkräutersoße   
 
 
 
 
 

Aus unserem Dry Ager  
mehrere Wochen gereift 

 
 
Zwiebelrostbraten 200g im Pfanderl servierta1,i,2,3,11    34.90 € 
mit hausgemachten Röstzwiebeln, Speckbohnenröllchen 
und deftigen Bratkartoffeln 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
Desserts 

 
 
 

Schokoladentraum Dreierlei von der Schokoladec,g,h,a1     10.90 € 
Schokoladenmousse, weißes Schokoladenparfait  
und Schokoladenbrownie dazu karamellisierte Birnenwürfel    
 
Alt-Bayrische Apfelknödela1,c,g     9.90 € 
mit hausgemachter Vanillesoße 
 
Karamellisierter Kaiserschmarrna1,c,g     12.90 € 
mit Rosinen, Apfelkompott und Staubzucker  
(Zubereitungszeit ca.25 Minuten)    
 
Espresso Affogatoc,g,13     4.20 € 
Espresso Roma aus der Kaffeerösterei Dinzler und cremiges Vanilleeis    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 
5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Süßungsmittel, 9 enthält eine Phenylalaninquelle, 

10 gewachst, 11 mit Nitritpökelsalz, 12 Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von 
Kindern beeinflussen), 13 koffeinhaltig 

 
 

Allergene: a glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen), a2 Roggen, a3 Gerste, 
a4 Hafer, a5 Kamut, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch,  

h Schalenfrüchte, h1 Mandeln, h2 Haselnüsse, h3 Walnüsse,  h4 Cashewnüsse, h5 Pekannüsse,  
h6 Paranüsse, h7 Pistazien, h8 Macadamia- oder Queensland Nüsse 

 i Sellerie, k Senf, l Sesamsamen, m Schwefeldioxid und Sulfite, n Lupinen, o Weichtiere 
 
 



 
 

 
 

Kleiner Auszug aus der Getränkekarte: 
 
 

Alkoholfrei 
 

Adelholzener Classic Gourmet,                 0,25l   2.90 €    0,75l   7.90 € 
spritzig oder still    
Paulaner Spezi                                                                      0,5l   4.70 € 
 
Hausgemachte Limonade                                                    0,5l   4.90 € 
wechselnde Geschmacksrichtungen    

 
Saft-Schorlen 

 
Diverse Saftschorlen             0,2l   3.50 €   0,5l   4.60 € 
wahlweise mit: 
- Wolfra Apfel Direktsaft naturtrüb 
- Rhabarber Premium Nektar 
- Johannesbeer Premium Nektar 
- Maracuja Premium Nektar 
- Mango Premium Frucht 

 
Bier – frisch gezapft! 

 
Hacker-Pschorr Münchner Hellesa3   0,5l       4.70 € 
Paulaner Hefe-Weißbier, naturtrüba1,a3   0,5l       4.90 € 
Paulaner Zwickl, naturtrüba3   0,5l       4.90 € 

 
Weißweine 

 
   Chardonnaym, Weingut Anselmann, Pfalz 

intensiv, fruchtbetont, kraftvoll           0,1l   4.20 €     0,2l   6.80 € 
 
Grauburgunderm, Weingut Anselmann, Pfalz  
angenehm intensive, Blüten           0,1l   4.50 €     0,2l   7.50 € 

 
Rotweine 

 
Nero D`Avolam 2020, Parolvini, 
Konzentrierte Fruchtaromen, weich                                     0,1l   4.20 €     0,2l   6.90 € 
 
Thorism 2016, Cuvée von Carnaiolo,                                   0,1l   4.50 €     0,2l   7.90 € 
Sangiovese und Montepulciano aus Barrique, Umbrien, klar, gehaltvoll,  
angenehme Tannine   

 
 
 
 



 
 

 
 

 
Kaffee von der Dinzler Kaffeerösterei 

 
 

Tasse Kaffee13       3.40 € 
Espresso13       2.90 € 
Cappuccino13       3.90 € 
 
 
 
 

 
 

Schnäpse der Feinbrennerei Prinz 
 
 

 
Prinz Alte Marille       4.90 € 
Prinz Alte Williams-Birne       4.90 € 
Prinz Alte Haselnuss     4.90 € 
Prinz Alte Zwetschge    4.90 € 
Prinz Alte Kirsche     4.90 € 
Prinz Alte Waldhimbeere     4.90 € 
Prinz Alter Apfel    4.90 € 
 
 
 

Für weitere Getränke oder Empfehlungen  
fragen Sie gerne unser Service Personal 

 
 

 
 

 
 
 
 

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 
5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Süßungsmittel, 9 enthält eine Phenylalaninquelle, 

10 gewachst, 11 mit Nitritpökelsalz, 12 Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von 
Kindern beeinflussen), 13 koffeinhaltig 

 
 

Allergene: a glutenhaltiges Getreide, a1 Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen), a2 Roggen, a3 Gerste, 
a4 Hafer, a5 Kamut, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch,  

h Schalenfrüchte, h1 Mandeln, h2 Haselnüsse, h3 Walnüsse,  h4 Cashewnüsse, h5 Pekannüsse,  
h6 Paranüsse, h7 Pistazien, h8 Macadamia- oder Queensland Nüsse 

 i Sellerie, k Senf, l Sesamsamen, m Schwefeldioxid und Sulfite, n Lupinen, o Weichtiere 
 
 

 
 


