Serveres hele dagen

Ga pa opdagelse i vores spaendende menu med gode

okologiske ravarer og oplev hyggen i de delevenlige retter. o » *

Det klassiske

Salater

Madbarens stjerneskud 185 kr. Lun salat 2 165 kr.
Klassikeren med et twist Fyldig salat med bagte rodfrugter, kerner, soya, falafel og fetacreme
Pariserhof 185 kr. Chévre Chaud 165 kr.

Friskhakket hakkebgf pa dansk oksekad, smarristet
surdejsbrod serveret med alt der herer en pariserbof til

Oksetatar 210 kr.

Rort oksetatar med friteret kapers, skalottelog og
spradt, hertil smarristet rugbred og polentafritter med
troffelmayonnaise

Madbarens burger m/oksekgd 165 kr.
Bof af 200 gram hakket okseked, salat, ost,

bacon, tomatmayonnaise og syltede rodlag

Tilvalg h&ndskarne pomfritter + 25,-

Madbarens burger m/friteret kylling 165 kr.

Crispy kylling fra Hopballemglle, salat, tomat, syltet
rodlog & hjemmelavet troffelmayonnaise.
Tilvalg h&ndskarne pomfritter + 25,-

Pasta

Pasta alla Boscaiola 155 kr.

Frisk pasta linguine med svampe og guanciale (italiensk
roget bacon)

Raviolini 2 155 kr.

Fyldte ravioli med pecorino og artiskok vendt i
hjemmelavet pesto, serveres med pecorino pa toppen

Pasta aglio e olio 2 130 kr.

Linguini med hvidlag, olivenolie og chili, serveres med
frisk revet parmesan

Glutenfri 2 \Vegetar %2 Vegansk B

Info om indhold af allergener i vores retter kan fas ved henvendelse til vores personale

Laktosefri

Salat med friteret gedeost, saesonens grent, nedder og honning vinaigrette

Madder

Laks 110 kr.

Koldreget laks med rygeost, syltede log og grent pa rugbrad

Jomfruhummersalat 135 kr.

Jomfruhummersalat rert med creme fraiche, friske aebler
og toppet med friterede kapers pa smerristet surdejsbrod

Fiskefilet B 95kr.

Fiskefilet med hjemmerert remoulade, citron og grent pa rugbred

Fiskefilet med rejer A 115kr.

Fiskefilet med mayonnaise, handpillede rejer,
tomat og grent pa rugbred

[ES o8 rejer B 95kr.

/g og handpillede rejer, purlegsmayonnaise og citron pa rugbred

Svampe ala creme 2 95kr.

Cremet svampestuvning pa smerristet surdejsbrad, toppet
med syltede perleleg pa smerristet surdejsbrad

Honsesalat 95 kr.

Hjemmelavet honsesalat med spred bacon og grent pa smerristet surdejsbred

Alle madder kan serveres pa smorristet surdejsbrod
eller glutenfrit brad efter onskes.

NiCOLAI
madbar



Aften

Serveres fra kl. 17.00

Hos Nicolai Madbar er gkologi, gode ravarer og haeredygtighed i
hojsedet. Ga pa opdagelse i vores spandende menu og oplev hyggen
i de delevenlige retter, hvor | ved hordet far muligheden for at fa

forskellige smagsoplevelser og samtidig komme hinanden ved.

De sma retter

Madbarens lobsterdog 130 kr.

De store retter

Unghanebryst & 225 kr.

To lobsterdogs i briochebrod med
hjemmergrt jomfruhummersalat

Burrata & 120 kr.

Unghanebryst fra Hopballemolle, serveret med saesonens
gront, stegte kartofler og sauce supréme.

Fisken & 250 kr.

Burrata pa en bund af friske tomater, solterret tomater,
balsamico, olivenolie og basilikum

Charcuteriebraet 145 kr.

Kokkens udvalg af friskskaret charcuteri, serveret med
surt, bladt og friskbagt surdejsbrad.

Polentafritter & 8 55kr

Serveres med treffelmayo eller ketchup

Handskarne pomfritter & %9 B A5kr.

Serveres med treffelmayo eller ketchup

Ostebraet med 3 oste 2 145 kr.

Ostebraet med 3 oste, sprodt, sedt og bledt

Oksetatar 145 kr.

Rort oksetatar med friteret kapers, skalottelog og
smorristet rugbrod

Stegt hvid fisk serveret med saesonens gront, stegte
kartofler og brunet smor

NiCOLAI
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Snacks

Serveres hele dagen

Polentafritter & 8 55kr

Serveres med troffelmayo eller ketchup

Handskarne pomfritter & %2 B A5kr.

Serveres med treffelmayo eller ketchup

Oliven & %9 8 50k
Rodfrugtchips & %9 8 A0k
Regede Mandler & %9 B A0k
Brod & fetacreme 2 40 kr.
Surdejsbrgd med smgr og ost 2 40 kr.
Ostebrzet med 3 oste 2 145 kr.

Ostebraet med 3 oste, sprodt, sedt og blodt

Brunch

Serveres lordag og sendag 10.00 - 11.30

Madbarens brunch i tre serveringer 240 kr.

Lobsterdog, charcuterie fra Norre Sgby Slagteren, g,
graesk yoghurt med ahornsirup, svampe ala creme,
Madbarens lune salat, gammeldags aeblekage, 2 danske
oste og pandekage med sirup

Brunch serveres altid med friskbagt surdejsbred og smor

Bornebrunch 110 kr.

Brunchpagilser, friteret kylling, grensagssteenger, ost,
pandekage med sirup, gammeldags aeblekage & frisk frugt

Brunch serveres altid med friskbagt surdejsbred og smor

Glutenfri 2 \egetar %2 \Vegansk B Laktosefri

Info om indhold af allergener i vores retter kan fas ved henvendelse til vores personale

Det sade

Serveres hele dagen

Gammeldags Eblekage 2 55kr.
Panna cotta 2 55kr.
Dagens kage 40 kr.
Dagens kage og filterkaffe 50 kr.
Fledebolle 30 kr.

Hjemmelavet fra Ole Chokolade

Chokolade 1stk. 15kr.

Sma petit fours fra Ole Chokolade

Chokolade 3stk. 35kr.

Sma petit fours fra Ole Chokolade

For he

Serveres hele dagen / til 12 ar

Fried chicken med fritter 80 kr.

Friteret kylling med fritter, ketchup og grensagsstaenger

Pandekage 40 kr.

Pandekage med chokoladesauce

Fiskefilet med fritter 80 kr.

Paneret fiskefilet med fritter,
remoulade & gronsagsstaenger
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Kolde drikke

Varme drikke

Fadel 30cl. 50cl. Kande filterkaffe = 70 kr.
Pko Fuglsang Pilsner (=§ 50kr. 65k Americano = 45 kr.
@ko Fuglsang Classic (zJ 50kr. 65k Espresso @5 25 I35kr.
Anarkist Fizzy Lime 60kr. T5kr.
- Cortado (S 45 kr.
Arstidens gl 60kr. T5kr.

Caffe Latte S 45 kr.
@l pa flaske 33cl. Cappuccino e 45 kr.
0% alc. Royal Pilsner 45 kr. Chai latte 50 kr
0% alc. Royal Classic 45 kr.

Varm kakao 45 kr.
Vand 30cl.  50¢l.  The fraBradley's (¢ 40 kr.
@ko Adelhardt Hyldeblomst & 40w SSkr * Alle kan laves pa laktosefri maelk og havremeelk
Pepsi 40kr. 55kr.
Pepsi Max 40kr. 55kr.
Faxe Kondi 40kr. 55kr.
Faxe Kondi Free 0 kcal. A40kr. 55kr. D et st m r ke
Faxe Kondi Appelsin 0 kcal. 40kr. 55kr.
Danskvand 40kr. 55k Hjemmelavet snaps 4cl. 50kr.
Danskvand med frisk citron 55 kr. En skarp acl. 35kr.
Vand ad libitum 25 kr.
Vand ved keb af andre drikkevarer gratis Sjus med 4cl. 80kr.

Nicolai Madbar gin 4 cl. og tonic 80 kr.
Rebael Lemonade 25¢l.
Fersken-Iste (o] 35kr. Aperol Spritz 80 hr-
Rabarberlemonade S 35kr. Hylade - hvidvin og hyldeblomstsoda 80 kr.
[Eblemost (o] 35kr.
Citronlemonade &1 35kr.
Juice 30cl.
Appelsinjuice S 35kr.
Iskaffe 50 kr.
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Vin

Bobler ’ '
Cava, Frederico Patenina, Semi-Seco gko r«;a’ 275 kr.
Champagne, Grande Reserve, André Roger, Grand Gru 550 kr.
Rosé ’ '
2021 Luberon rosé, famille Perrin, Frankrig 65kr. 275kr.
2021Rosé d’Anjou, Rock M Roll, Loire, Frankrig 65kr. 275kr.
Hvidvin ’ '
2020 Josef Ehmoser, Von den Terrassen, @strig 85kr. 450 kr.
2021 Emrich-Schdnleber Riesling, Rivaler trocken, Nahe Tyskland 80kr. 400kr.
2019 Pinot Gris, Hunawihr Frankrig T5kr. 350kr.
2021Bourgogne Aligoté, Vincent Bachelet, Frankrig 500 kr.
2021 Petit Chablis, Domaine Olivier Boussard 450 kr.
Redvin ’ '
2020 Pinot Noir Domaine Martinolles, Pays d’0c, Frankrig T5kr. 350kr.

2020 Font de Vent Les Promesses, Cotes du-Rhdne, Frankrig oko @ T5kr. 350kr.

2021Bourgogne gevrey-Chambertin, Vincent Bachelet, Frankrig 450 kr.
2020 Lifili Primitivo Salento, Apulien Italien 65kr. 250kr.
2020 Zweigelt Brilliant, Weingut Ecker, @strig T5kr. 325kr.
2020 Cocoon Zinfandel, Californien 65kr. 250kr.

Alkoholfri vin

Weingut Justen-Kiebel Riesling, 0% alcohol, vegan
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