
Glutenfri Vegetar Vegansk Laktosefri

Info om indhold af allergener i vores retter kan fås ved henvendelse til vores personale

Det klassiske
Madbarens stjerneskud	   	 185 kr.

Klassikeren med et twist

Pariserbøf 	   	 185 kr.

Friskhakket hakkebøf på dansk oksekød, smørristet 
surdejsbrød serveret med alt der hører en pariserbøf til

Oksetatar	   	 210 kr.

Rørt oksetatar med friteret kapers, skalotteløg og 
sprødt, hertil smørristet rugbrød og polentafritter med 
trøffelmayonnaise

Madbarens burger m/oksekød	   	 165 kr.

Bøf af 200 gram hakket oksekød, salat, ost,  
bacon, tomatmayonnaise og syltede rødløg 
Tilvalg håndskårne pomfritter + 25,-

Madbarens burger m/friteret kylling	   	 165 kr.

Crispy kylling fra Hopballemølle, salat, tomat, syltet 
rødløg & hjemmelavet trøffelmayonnaise. 
Tilvalg håndskårne pomfritter + 25,-

Pasta
Pasta alla Boscaiola		  155 kr.

Frisk pasta linguine med svampe og guanciale (italiensk 
røget bacon)

Raviolini	 	 155 kr.

Fyldte ravioli med pecorino og artiskok vendt i 
hjemmelavet pesto, serveres med pecorino på toppen

Pasta aglio e olio	  	 1 3 0  k r.

Linguini med hvidløg, olivenolie og chili, serveres med 
frisk revet parmesan

Menu
Serveres hele dagen 

Salater
Lun salat	     	165 kr.

Fyldig salat med bagte rodfrugter, kerner, soya, falafel og fetacreme

Chèvre Chaud	   	 165 kr.

Salat med friteret gedeost, sæsonens grønt, nødder og honning vinaigrette

Madder
Laks		  110 kr.

Koldrøget laks med rygeost, syltede løg og grønt på rugbrød

Jomfruhummersalat		  135 kr.

Jomfruhummersalat rørt med creme fraiche, friske æbler 
og toppet med friterede kapers på smørristet surdejsbrød

Fiskefilet	 	 95 kr.

Fiskefilet med hjemmerørt remoulade, citron og grønt på rugbrød

Fiskefilet med rejer	 	 115 kr.

Fiskefilet med mayonnaise, håndpillede rejer,  
tomat og grønt på rugbrød

Æg og rejer	 	 9 5  k r.

Æg og håndpillede rejer, purløgsmayonnaise og citron på rugbrød

Svampe ala creme	 	 95 kr.

Cremet svampestuvning på smørristet surdejsbrød, toppet 
med syltede perleløg på smørristet surdejsbrød

Hønsesalat 		  95 kr.

Hjemmelavet hønsesalat med sprød bacon og grønt på smørristet surdejsbrød

Alle madder kan serveres på smørristet surdejsbrød  
eller glutenfrit brød efter ønskes.

Gå på opdagelse i vores spændende menu med gode 

økologiske råvarer og oplev hyggen i de delevenlige retter.
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De små retter
Madbarens lobsterdog		  130 kr.

To lobsterdogs i briochebrød med  
hjemmerørt jomfruhummersalat

Burrata	  	 120 kr.

Burrata på en bund af friske tomater, soltørret tomater, 
balsamico, olivenolie og basilikum

Charcuteriebræt		  145 kr.

Kokkens udvalg af friskskåret charcuteri, serveret med 
surt, blødt og friskbagt surdejsbrød.

Polentafritter	  	 55 kr.

Serveres med trøffelmayo eller ketchup

Håndskårne pomfritter	   	 45 kr.

Serveres med trøffelmayo eller ketchup

Ostebræt med 3 oste	 	 145 kr.

Ostebræt med 3 oste, sprødt, sødt og blødt

Oksetatar	   	 145 kr.

Rørt oksetatar med friteret kapers, skalotteløg og 
smørristet rugbrød

Aften
Serveres fra kl. 17.00

De store retter
Unghanebryst	 	 225 kr.

Unghanebryst fra Hopballemølle, serveret med sæsonens 
grønt, stegte kartofler og sauce suprême. 

Fisken	 	 250 kr.

Stegt hvid fisk serveret med sæsonens grønt, stegte 
kartofler og brunet smør

Hos Nicolai Madbar er økologi, gode råvarer og bæredygtighed i 

højsædet. Gå på opdagelse i vores spændende menu og oplev hyggen 

i de delevenlige retter, hvor I ved bordet får muligheden for at få 

forskellige smagsoplevelser og samtidig komme hinanden ved. 
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Polentafritter	  	 55 kr.

Serveres med trøffelmayo eller ketchup

Håndskårne pomfritter	   	 45 kr.

Serveres med trøffelmayo eller ketchup

Oliven	   	 50 kr.

Rodfrugtchips	   	 40 kr.

Røgede Mandler 	   	 40 kr.

Brød & fetacreme	 	 40 kr.

Surdejsbrød med smør og ost	 	 40 kr.

Ostebræt med 3 oste	 	 145 kr.

Ostebræt med 3 oste, sprødt, sødt og blødt

Snacks
Serveres hele dagen

Gammeldags Æblekage	 	 55 kr.

Panna cotta	 	 55 kr.

Dagens kage		  40 kr.

Dagens kage og filterkaffe		  50 kr.

Flødebolle		  30 kr.

Hjemmelavet fra Ole Chokolade

Chokolade	 1 stk.	 15 kr.

Små petit fours fra Ole Chokolade

Chokolade	 3 stk.	 35 kr.

Små petit fours fra Ole Chokolade

Det søde
Serveres hele dagen

Madbarens brunch i tre serveringer		  240 kr.

Lobsterdog, charcuterie fra Nørre Søby Slagteren, æg, 
græsk yoghurt med ahornsirup, svampe ala creme, 
Madbarens lune salat, gammeldags æblekage, 2 danske 
oste og pandekage med sirup

Brunch serveres altid med friskbagt surdejsbrød og smør

Børnebrunch		  110 kr.

Brunchpølser, friteret kylling, grønsagsstænger, ost, 
pandekage med sirup, gammeldags æblekage & frisk frugt

Brunch serveres altid med friskbagt surdejsbrød og smør

Brunch
Serveres lørdag og søndag 10.00 – 11.30

Fried chicken med fritter		  80 kr.

Friteret kylling med fritter, ketchup og grønsagsstænger

Pandekage		  40 kr.

Pandekage med chokoladesauce

Fiskefilet med fritter		  80 kr.

Paneret fiskefilet med fritter, 
remoulade & grønsagsstænger

For børn
Serveres hele dagen / til 12 år
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Varme drikke
Kande filterkaffe	 	 70 kr.

Americano	 	 45 kr.

Espresso	  	  25  /35 kr.

Cortado	 	 45 kr.

Caffe Latte	 	 45 kr.

Cappuccino	 	 45 kr.

Chai latte		  50 kr.

Varm kakao		  45 kr.

The fra Bradley´s	 	 40 kr.

* Alle kan laves på laktosefri mælk og havremælk

Kolde drikke
Fadøl	 30 cl.	 50 cl.

Øko Fuglsang Pilsner	 	 50 kr.	 65 kr.

Øko Fuglsang Classic	 	 50 kr.	 65 kr.

Anarkist Fizzy Lime		  60 kr.	 75 kr.

Årstidens øl		  60 kr.	 75 kr.

Øl på flaske	 	 33 cl.

0% alc. Royal Pilsner			   45 kr.

0% alc. Royal Classic			   45 kr.

Vand	 30 cl.	 50 cl.

Øko Adelhardt Hyldeblomst	 	 40 kr.	 55 kr.

Pepsi 		  40 kr.	 55 kr.

Pepsi Max		  40 kr.	 55 kr.

Faxe Kondi		  40 kr.	 55 kr.

Faxe Kondi Free 0 kcal.		  40 kr.	 55 kr.

Faxe Kondi Appelsin 0 kcal.		  40 kr.	 55 kr.

Danskvand 		  40 kr.	 55 kr.

Danskvand med frisk citron			   55 kr.

Vand ad libitum			   25 kr.

Vand ved køb af andre drikkevarer			   gratis

Rebæl Lemonade	 	 25 cl.

Fersken-Iste	 		  35 kr.

Rabarberlemonade	 		  35 kr.

Æblemost	 		  35 kr.

Citronlemonade	 		  35 kr.

Juice	 	 30 cl.

Appelsinjuice 	 		  35 kr.

Iskaffe	 	 50 kr.

Det stærke
Hjemmelavet snaps	 4 cl.	 50 kr.

En skarp 	 4 cl.	 35 kr.

Sjus med 	 4 cl.	 80 kr.

Nicolai Madbar gin 4 cl. og tonic		  80 kr.

Aperol Spritz		  80 kr.

Hylade – hvidvin og hyldeblomstsoda		  80 kr.
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Vin

Bobler	 	

Cava, Frederico Patenina, Semi-Seco øko   	 		  275 kr.

Champagne, Grande Reserve, André Roger, Grand Gru 			   550 kr.

Rosé	 	

2021 Luberon rosé, famille Perrin, Frankrig		  65 kr.	 275 kr.

2021 Rosé d’Anjou, Rock M Roll, Loire, Frankrig		  65 kr.	 275 kr.

Hvidvin	 	

2020 Josef Ehmoser, Von den Terrassen, Østrig  		  85 kr.	 450 kr.

2021 Emrich-Schönleber Riesling, Rivaler trocken, Nahe Tyskland		  80 kr.	 400 kr.

2019 Pinot Gris, Hunawihr Frankrig		  75 kr.	 350 kr.

2021 Bourgogne Aligoté, Vincent Bachelet, Frankrig			   500 kr.

2021 Petit Chablis, Domaine Olivier Boussard			   450 kr.

Rødvin	 	

2020 Pinot Noir Domaine Martinolles, Pays d’Oc, Frankrig		  75 kr.	 350 kr.

2020 Font de Vent Les Promesses, Côtes du-Rhône, Frankrig øko	 	 75 kr.	 350 kr.

2021 Bourgogne gevrey-Chambertin, Vincent Bachelet, Frankrig			   450 kr.

2020 Lifili Primitivo Salento, Apulien Italien		  65 kr.	 250 kr.

2020 Zweigelt Brilliant, Weingut Ecker, Østrig		  75 kr.	 325 kr.

2020 Cocoon Zinfandel, Californien		  65 kr.	 250 kr.

Alkoholfri vin	 	

Weingut Justen-Kiebel Riesling, 0% alcohol, vegan	  	 75 kr.	 350 kr.


