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   Schneider Weisse Aventinus
Ein Bier für die grossen Momente am Kamin. Gebraut seit 1907
war es der erste Weizen-Doppelbock Bayerns. Intensiv, voll-
mundig, ausgewogen und voller Feuer. Sein kräftiger Körper
und die komplexen Aromen von Nelken, Pflaumen sowie Rosi-
nen sind ein wahrer Genuss für echte Biergourmets. Sollte ihr
zukünftiger Schwiegersohn ehrfürchtig um die Hand ihrer
Tochter anhalten, dann ist der Aventinus DAS angemessene
Bier.

          
8.2% Alkohol

    
16 IBU

    
18.5° Plato

      
Dunkelrubin

    
Deutschland

    
Weizen Doppelbock

       
Kräftige Noten von reifen Bananen, Pflaumen, Rosinen
und Röstaromen

    Gebinde

    
10025

  
MW Glas | 20er-Harass | 0.5 l
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