Schneider Welsse Aventmus : o

Ein Bier fUr die grossen Momente am Kamin. Gebraut seit 1907
war es der erste Weizen-Doppelbock Bayerns. Intensiv, voll-
mundig, ausgewogen und voller Feuer. Sein kraftiger Kérper
und die komplexen Aromen von Nelken, Pflaumen sowie Rosi--
nen sind ein wahrer Genuss fir echte Biergourmets. Sollte ihr
zukiinftiger Schwiegersohn ehrfiirchtig um die Hand ihrer
Tochter anhalten, dann ist der Aventinus DAS angemessene

Bier.
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House of Beer
Theophil Roniger-Strasse CH-4310 Rheinfelden
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