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Poretti 4 Luppoli : =
Wie jedes Abenteuer begann auch dieses mit einer Reise: An-
gelo Poretti begab sich nach Osterreich, Bohmen und Bayern,
wo er die besten Braumeister traf und die Geheimnisse der
Braukunst erlernte. Anschliessend kehrte er nach Italien zu- -
riick und verwirklichte seinen Lebenstraum: 1877 eréffnete er
seine eigene Brauerei in Valganna. Die dortigen Quellen liefern
reinstes Wasser, das massgeblich zur hohen Qualitat dleses -
aussergewohnlichen Biers beitragt. -

4 Luppoli ist ein strohgelbes Lagerbier mit einem harmwoni-
schen Gleichgewicht zwischen fruchtigen Hopfenaromen und
einer sauberen malzigen Basis. ; '
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& Herbaleund wdrzige Aromen in-einem harmonischen
Gleichgewicht.: -
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House of Beer
Theophil Roniger-Strasse CH-4310 Rheinfelden

Tel +41848 125 000 welcome@houseofbeer.ch
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