Grimbergen Ambrée - i
Im Mittelalter wurden'normale Brauereien deutlich héher be-
steuert als Kldster. So konnten die Klosterbrauereien vorzugli-
ches Bier aus edlen Zutaten zu einem glnstigen Preis anbie-
ten. Zweifach fermentiertes Malz und edelste Hopfensorten
bilden daher die Basis flir Grimbergen Ambrée. Ein dunkles,
obergériges Bier mit deutlichen Noten von Karamell und ge-
trockneten Pflaumen. Das ideale Bier fgr die kaltere Jahres-
zeit und der beste Begleiter fir Gppige Fleischgerichte oder™
Foie-Gras.
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House of Beer

Theophil Roniger-Strasse CH-4310 Rheinfelden

Tel +41848 125 000 welcome@houseofbeer.ch
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