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   Grimbergen Ambrée
Im Mittelalter wurden normale Brauereien deutlich höher be-
steuert als Klöster. So konnten die Klosterbrauereien vorzügli-
ches Bier aus edlen Zutaten zu einem günstigen Preis anbie-
ten. Zweifach fermentiertes Malz und edelste Hopfensorten
bilden daher die Basis für Grimbergen Ambrée. Ein dunkles,
obergäriges Bier mit deutlichen Noten von Karamell und ge-
trockneten Pflaumen. Das ideale Bier für die kältere Jahres-
zeit und der beste Begleiter für üppige Fleischgerichte oder
Foie-Gras.

          
6.5% Alkohol

    
22 IBU

    
14.7° Plato

      
Dunkelrubin

    
Belgien

    
Abteibier

       
Karamell-, Trockenpflaumen- und Malzaromen

    Gebinde

    
19025

  
EW Glas | 24er-Pack | 0.33 l

    
22277

  
Fass | 1 Container | 20 l
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