1664 ' - ~

Seit seiner Geburt im Jahr 1664 hat das edle Bier aus Frank-
reich kontinuierlich Liebhaberinnen und Liebhaberin der gan-
zen Welt gewonnen und begeistert. Die feine Mischung aus-
gewahlter Malzsorten, aromatischem Hopfen und exklusiver .
Hefekulturen verleiht 1664 seinen feinen Geschmack und sei-
nen goldfarbenen Glanz. Einen wesentlichen Anteil am Ge-
schmack von 1664 hat der so genannte Strisselspalt. Bier-
kenner nennen diese exklusive franzdsische Hopfensorte "
auch «Kaviar des Hopfens».
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House of Beer
Theophil Roniger-Strasse CH-4310 Rheinfelden
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