
Antipasti


Sashimi vom Thunfisch - kurz angebraten     26

Tellicherry Pfeffer - Bonito-Teriyakisauce - eingelegter Ingwer


Handgeschnittenes Rindertatar       24

Stracciatella di bufala - Basilikum-Rucola-Pesto - Crostini


Vitello Tonnato vom Holsteiner Kalb      22

Thunfischsauce - Kapern


Hauchdünne Pizzetta          18

Trüffelsalami - Mozzarella


Rindercarpaccio           21

Cipriani Sauce - Pinienkerne


Calamaretti vom Grill         24

al Limone


Irische Felsenauster             6

Schalottenvinaigrette - Zitrone


Meeresfrüchte Etagere >für 2 Personen<

Ein halber Kanadischer Hummer - 4 Stück Irische Felsenaustern

Oktopus-Salat - marinierte Gamberetti - Ofenfrisches Ciabatta

Safran-Aioli - Schalottenvinaigrette - Zitrone

(Zubereitungszeit ca. 25 Minuten)         88


Zuppe 


Geeiste Tomatensuppe mit Olivenöl      18

Paprikachutney - Gamberetti mit Limone mariniert


Pilz Consommé mit Sherry         15

Gemüse - Schnittlauch - eingeweckte Pilze


Insalate 


Grüner Sommersalat          14

Balsamico-Vinaigrette - Radieschen - Tomate - Sprossen


Caesar Salat           15

Parmesan - Croûtons


mit Garnelen oder Filetspitzen       22



Pasta


Spaghetti Aglio, Olio E Peperoncino      19

Pomodoro

Carbonara

Arrabbiata


>Hausgemachte< Kalbsschwanz Ravioli      25

Limonensauce - Parmesan


Spaghetti mit Gamberetti         26

Hummersauce - Chili


Tagliatelle mit Lammbolognese       24

Oregano - Knoblauch - Mozzarella-Streifen


Safran Risotto           32

Gegrillter Oktopus - halbgetrocknete Tomaten


Secondi Piatti - Carne 


Gebratene Kalbsleber Scheiben       29

Salbei Butter - Kartoffelpüree


Scaloppine al Limone          34

Junger Spinat - Rosmarinkartoffeln


Geschmorte Kalbshaxe >Ossobuco<       38

Risotto Milanese - Balsamico-Zwiebeln


Rosa gebratene Lammkeule        36

Kräuter-Knoblauch-Jus - Fenchel - Ziegenfrischkäse


Tagliata vom Hereford Rind 220 g       45

Rucola - Parmesan - alter Balsamico - Rosmarinkartoffeln - Pfeffer-Jus


>für 2 Personen<

Chateaubriand vom Hereford Rind 500 g     98

Café de Paris Jus - Gemüse - Rosmarinkartoffeln

Zubereitungszeit ca. 35 Minuten, am Tisch tranchiert




Secondi Piatti - Pesce 


Gebratenes Filet von der Königs-Dorade     42

Geschmorte Kirschtomaten - Pesto - Kapern


Gebratenes Steinbuttfilet        54

Frische Gartenerbsen - Apfel-Beurre blanc

Butterkartoffeln - gebräunte Mandelstifte


Halber Kanadischer Hummer - Ausgelöst     50

Getrüffeltes Kartoffelpüree - frischer Sommertrüffel


Gebratene Nordsee Seezunge        63

Italienischer Spinat - Butterkartoffeln


Dolci e Formaggi


Tiramisù Classico          14

Himbeersauce - Kaffee Baiser


Spaghetti-Eis           14

frische Erdbeeren - weiße Schokolade


Crêpe à l’Orange           14

Vanille-Eis - Grand Marnier - Mandeln


Kugel Eiscreme / Sorbet         4,5


Käse Auswahl           20

Taleggio - Gorgonzola Dolce - Comté 24 Monate 
Grappa-Rosinen



