2015

LA SUITE D’UNE BELLE LIGNEE.

CHATEAU PALMER
Merlot 44%

Cabernet sauvignon 50%
Petit verdot 6%

ALTER EGO

Merlot 52%

Cabernet sauvignon 42%
Petit verdot 6%

VENDANGES

Du 15 septembre
au 7 octobre 2015

A la fois extravagant et parfaitement ciselé, Chateau
Palmer 2015 est I’'archétype de la suavité dont les vins de
la propriété savent faire preuve. Ouvert et expressif, ce vin
de longue garde sait se faire apprécier dés maintenant.

2015 sait plus qu’honorer par sa qualité le chiffre 5. Le

début du cycle végétatif de la vigne est marqué par une
climatologie relativement séche. La croissance végétative
est des plus réguliéres et les conditions de floraison sont
optimales. Les précipitations qui suivent la fécondation des
fleurs permettent une bonne croissance des baies. Dés la

fin du mois de juin, les températures grimpent et le temps
sec s’installe, favorisant un arrét de croissance végétative
précoce, un épaississement des pellicules, une concentration
des tanins et une évolution rapide des pépins.

Fin juillet, on observe alors une succession d’épisodes
pluvieux d’intensité modérée. Ces précipitations ont pour
effet de débloquer la véraison et de développer les baies
qui atteignent une taille plus classique. En septembre, les
conditions météorologiques sont trés favorables. Nous
donnons le départ des vendanges le 22 septembre. Les
merlots sont magnifiques, d’'une grande richesse et d’une
trés belle maturité. Les cabernets sauvignons et les petits
verdots suivent ensuite, et sont tout aussi prometteurs.
Nous terminons ces vendanges le 7 octobre.

Le degré alcoolique, relativement élevé en 2015, est
équilibré par une structure tannique dense et ne présentant
aucune rusticité, grace a la parfaite maturité phénolique
obtenue dans les pellicules et les pépins. Ce remarquable
équilibre inscrira 2015 dans la lignée des derniers grands
millésimes, tels que 2010, 2009 et 2005.




