
Un temps frais et pluvieux d’avril à août. Derrière cette 
météo, des gestes précis. En l’occurrence, l’éclaircissage 
et l’effeuillage de la vigne pour que les raisins prennent le 
soleil, à pleine peau. Résultat ? Des arômes de fruits frais 
et de belles surprises.

Un mois d’avril exceptionnellement chaud et sec donne à la 
vigne dix jours d’avance sur son cycle normal. Mais dès la 
fin avril et jusqu’à la fin août, un climat globalement frais et 
humide s’installe. Un peu hétérogène, la floraison démarre 
par beau temps mais s’étale en raison du temps pluvieux 
et frais qui suit. Une pression forte et constante du mildiou 
nous inquiète pendant toute la maturation des raisins.

Dès la mi-juin et en juillet, nous avons réalisé des travaux 
d’échardage et d’éclaircissage au vignoble qui ont permis de 
maintenir une bonne aération des grappes. La persistance 
d’un climat frais fin juillet nous a conduit à procéder à un 
effeuillage minutieux de la zone des grappes sur la majorité 
du vignoble afin que le raisin puisse profiter au maximum du 
soleil. Fin août, lors de nos premières dégustations de baies, 
les raisins montrent déjà un très beau potentiel aromatique.

Dès les premiers jours de septembre, un vent d’est a 
accéléré la concentration et la maturation permettant 
de vendanger les premières parcelles de merlot le 18 
septembre après trois semaines de beau temps, frais le 
matin doux et ensoleillé l’après-midi. De jolis raisins entrent 
au cuvier. De jolis vins, d’une vitalité surprenante, en 
résultent.

LE FRUIT DE L’EXIGENCE.
2007

CHÂTEAU PALMER

Merlot 49%
Cabernet sauvignon 44%
Petit verdot 7%

ALTER EGO

Merlot 60%
Cabernet sauvignon 40%

VENDANGES

Du 18 septembre
au 12 octobre 2007


