1995

AVEC LE TEMPS,

CHATEAU PALMER
Merlot 51%

Cabernet sauvignon 40%
Petit verdot 9%

VENDANGES

Du 18 septembre
au 2 octobre 1995

VA, TOUT VA BIEN.

Millésime de chaleur, de soleil, de merlot. Pas un seul
nuage sur I’été 1995. A peine quelques gouttes et un
soupgcon de fraicheur en septembre. Résultat ? Des
vendanges effectuées a maturité optimale et, de fait,
un vin d’une grande richesse aromatique.

Précocité et sécheresse de I’été sont les deux faits
marquants du millésime. Le beau temps s’installe en avril,
continue en mai et on annonce la pleine fleur le 4 juin avec
dix jours d’avance. Les mois de juin, juillet et aoGt laissent
le souvenir d’un des étés les plus chauds et les plus secs
depuis un demi-siécle. On reléve 37°C les 20 et 25 juillet et
89 mm de pluie seulement sur ces trois derniers mois.

Le mois d’aolt se poursuit avec une chaleur persistante.

La vigne souffre et la véraison se fait lentement. Septembre
se montre pluvieux et frais, maintenant ainsi un état
sanitaire excellent. En effet, la pluie permet de débloquer

la maturation, sans provoquer de dilution notable tant

la séve est ralentie. Les vendanges débutent aprés les
pluies, permettant de récolter chaque cépage a sa maturité
optimale.

Aujourd’hui encore, en dégustant Chateau Palmer 1995,
nous vient I'impression d’un grand ciel bleu, de raisins
riches en pulpe et en sucre. Les vins ont une telle densité et
un tel degré de perfection dans leur construction qu’on les
imagine inaltérables dans le temps. 1995 est un millésime
moderne et concentré au potentiel important. A Chateau
Palmer, on le qualifie de méditerranéen : solaire et latin.




