
Un millésime d’exception. Pas seulement à Palmer.
À l’origine de ces réussites, des conditions climatiques 
uniques tout au long de l’année, favorisant des récoltes à 
la fois précoces et abondantes. Dans les cuves, des raisins 
extrêmement mûrs et des tanins tout en souplesse.

1982 est l’un des grands millésimes du Bordelais.
Les conditions climatiques sont exceptionnellement 
favorables tout au long de l’année. Au départ, l’hiver se 
montre anormalement beau et doux pour la saison. Ceci a 
pour conséquence le débourrement précoce de la vigne à 
partir du 16 mars. Début avril, les matinées sont fraîches et 
les gelées sont à craindre. Par chance, le vignoble n’est pas 
impacté et la vigne pousse rapidement à partir du 17 par un 
temps chaud et sec qui va se prolonger. Nous notons les 
premières fleurs aux alentours du 27 mai. La floraison se 
déroule dans d’excellentes conditions.

En juillet, la chaleur est torride. La véraison démarre le 25. 
Avec ce temps, elle se fait rapidement. Cependant, la vigne 
commence à souffrir de cette sécheresse excessive.
Par chance, le mois d’août arrive avec de la pluie, ce qui hâte 
la véraison et favorise la croissance des baies. La vigne est 
magnifique et la grosse récolte se confirme. Les vendanges 
commencent le 15 septembre à Château Palmer dans des 
conditions remarquables rarement vues. Les raisins sont 
extrêmement mûrs, avec une acidité faible et des tanins 
souples et fins.

Les vins sont sublimes, tout en ensoleillement et en 
maturité, riches, concentrés. On y ressent l’abondance, la 
qualité des raisins, de la vinification ; et la convergence de 
conditions parfaites, grâce auxquelles le terroir et le style 
Palmer ont su pleinement s’exprimer.

MILLÉSIME DE LÉGENDE.
1982

CHÂTEAU PALMER

Merlot 42%
Cabernet sauvignon 48%
Cabernet franc 7%
Petit verdot 3%

VENDANGES

Du 15 septembre
au 5 octobre 1982


