1981

UN TRAVAIL D’EQUILIBRISTE.

CHATEAU PALMER
Merlot 37%

Cabernet sauvignon 54%
Cabernet franc 2%

Petit verdot 7%

VENDANGES

Du 1€r au 12 octobre 1981

Au chat et a la souris. Ainsi joue la météo de cette année
1981. Un mois de juillet froid et humide, du sec et du chaud
ensuite, des averses de-ci de-la durant les vendanges.

Ce millésime s’exprime par la finesse ; moins concentré
que ses mythiques successeurs mais joliment équilibré.

1981 est le millésime sensuel a Chateau Palmer. L'année
débute par un temps hivernal de saison. Le mois de février
est trés beau mais froid. En mars, le temps est doux
provoquant ainsi la pousse de la vigne a partir du 26. Les
trois premiéres semaines d’avril se montrent au-dessus des
normales de saison et la vigne pousse trés rapidement. En
juin, le temps est magnifique, offrant ainsi des conditions
idéales pour la floraison. Nous notons la pleine fleur a la
date du 12.

Juillet est médiocre mais, a partir du 25, le temps devient
chaud et sec jusqu’au 20 septembre. La véraison se déroule
dans d’aussi bonnes conditions que la fleur. Deux périodes
pluvieuses (26 et 27 septembre puis du 1€r au 3 octobre)
contrarient la pleine maturation, diluant quelque peu les
baies. Les vendanges débutent le 1er octobre et I’'on se
presse pour ramasser les grappes de raisin.

Bien équilibrés et bien colorés, les vins sont moyennement
corsés : un bon millésime, souvent qualifié de « classique ».
Ala dégustation, la bouche est tendre avec des tanins
ronds. Avec les années, les vins ont gardé cette définition,
cette délicatesse et ont développé une complexité
supplémentaire.




