
La beauté dans la simplicité. 1980 est un joli millésime,
pas un Palmer mémorable, ni surprenant. Mais un vin 
qui fait tranquillement son chemin, à son rythme, et qui 
continue, avec modestie et fierté, à donner du plaisir. Sans 
prise de tête…

En 1980, les mois de janvier et février sont très instables avec 
l’alternance d’un temps doux par moment puis beaucoup 
plus vif et froid par ailleurs. En mars, les températures 
sont très fraîches, ce qui retarde la végétation. Le soleil est 
au rendez-vous début avril mais les matinées restent, là 
encore, très fraîches. La pousse de la vigne démarre le 4. Le 
printemps, froid et humide, retarde une floraison irrégulière 
et provoque une coulure importante. La récolte s’annonce 
déficitaire, surtout pour les merlots.

Juillet est pluvieux, et la chaleur des mois d’août et de 
septembre ne permet pas à la vigne de rattraper son retard. 
La véraison débute aux alentours du 18 août. Elle est assez 
lente annonçant des vendanges très tardives. Celles-ci 
débutent le 10 octobre, avec presque un mois de retard sur 
la normale, et se déroulent dans un climat froid et humide. 
Nous ramassons les merlots dans d’assez bonnes conditions. 
Le poids n’est pas très élevé mais les baies sont encore 
saines et les acidités normales.

Les vins du millésime ont le plus souvent atteint leur 
apogée rapidement. Une sélection rigoureuse a permis à 
certains crus d’élaborer des vins souples et colorés. Le nez 
de ce Palmer 1980 est frais et iodé, avec de beaux parfums 
de roses fanées, que complète un fruit finement acidulé 
en bouche. Un vin en toute simplicité, qui a gardé une belle 
énergie avec le temps.

UNE JOIE SIMPLE.
1980

CHÂTEAU PALMER

Merlot 40%
Cabernet sauvignon 56%
Cabernet franc 2%
Petit verdot 2%

VENDANGES

Du 10 au 23 octobre 1980


