
1975 laisse un léger goût amer. En présence de conditions 
optimales, les peaux des raisins sont épaisses, les sucres 
concentrés… À tel point que certaines récoltes se font 
avant maturité complète des fruits. Mais le grand millésime 
espéré n’est pas totalement au rendez-vous.

1975 arrive après trois années plutôt désastreuses. Le 
millésime qui s’annonce nourrit tous les espoirs. L’année 
débute par un hiver très doux. Fin février, les boutons 
gonflent et sont prêts à éclore. On note le début de la 
pousse de la vigne le 5 mars. Cela représente quinze jours 
d’avance sur une année classique. Le printemps se montre 
tout aussi clément. On signale le début de la floraison le
9 juin, qui se déroule dans des conditions très favorables.

Juillet et août sont chauds et secs. La vigne souffre du 
manque d’eau, ce qui laisse présager, à cette période de 
l’année, un raisin de qualité. Quelques averses viennent 
rafraîchir l’atmosphère le 17 août. Cette pluie fait le 
plus grand bien au vignoble et accélère la véraison. 
Septembre s’annonce tout aussi beau, mais à partir du 12, 
il pleut pendant cinq jours sans discontinuer. On décide 
d’avancer les vendanges au 23 septembre. D’emblée, on 
s’enthousiasme sur des vins rouges très colorés, fortement 
charpentés.

Ces tanins puissants voire rugueux dans leur prime 
jeunesse ont bénéficié du temps pour s’assagir. Château 
Palmer 1975 reste néanmoins un vin puissant et sérieux, qui 
mérite aujourd’hui encore une bonne aération avant d’être 
dégusté. Une longue garde lui est nécessaire pour être 
apprécié dans sa plénitude.

MI-FIGUE MI-RAISIN.
1975

CHÂTEAU PALMER

Merlot 40%
Cabernet sauvignon 47%
Cabernet franc 5%
Petit verdot 8%

VENDANGES

Du 23 septembre
au 5 octobre 1975


