
1971 représente un moment de grâce dans un millésime 
contrasté. De nombreuses averses printanières mettent 
à mal les fleurs de vigne. Près de la moitié d’entre elles 
meurent, à terre. Heureusement, le soleil brille sur tout 
l’été, offrant ainsi une maturité optimale…

Après un hiver froid, le début du printemps s’annonce 
très prometteur. La vigne commence à pousser le 12 avril. 
Sous l’effet de la chaleur soudaine, elle se développe à une 
rapidité incroyable. À partir du 22 avril, un temps pluvieux 
et froid s’installe jusqu’à la fin du mois de juin. La floraison 
est perturbée de manière considérable. Elle se déroule 
difficilement et dans de mauvaises conditions. Les pluies 
continues provoquent une importante coulure. La récolte 
se réduit de près de la moitié.

Juillet et août se montrent beaucoup plus cléments. L’été est 
chaud avec quelques pluies permettant le gonflement des 
baies. La maturation se déroule dans de bonnes conditions, 
malgré des irrégularités dues à la période de floraison. Le 
temps reste beau pendant la période des vendanges, ce 
qui permet une récolte à maturité optimale. Les vins sont 
souples et fruités. Les tanins soyeux contribuent pleinement 
à la sensation d’harmonie que nous donne la dégustation de 
ce millésime rare.

Château Palmer 1971 se montre tout en finesse et en 
élégance. D’une grande longueur en bouche, il ne tombe 
jamais dans l’exubérance. Sa finale, notamment, est 
incroyablement équilibrée. Un vin de toute beauté, 
qui s’exprime avec grâce. Un petit miracle. Et, dans 
un millésime difficile, une véritable démonstration de 
l’immense terroir de la propriété.

UN MOMENT DE GRÂCE.
1971

CHÂTEAU PALMER

Merlot 45%
Cabernet sauvignon 38%
Cabernet franc 9%
Petit verdot 8%

VENDANGES

Du 30 septembre
au 13 octobre 1971


