
L’une des plus grandes réussites de cette décennie. Après 
les millésimes souvent compliqués des années 60, arrive 
ce 1970 avec de belles conditions climatiques et de beaux 
raisins. Le vin acquiert tout de suite une jolie réputation…

Un printemps froid et pluvieux retarde la végétation qui 
démarre le 14 avril. Après quoi, un temps exceptionnel 
accompagne le développement de la vigne de juin jusqu’à 
octobre. La floraison a lieu dans d’excellentes circonstances. 
Le vignoble est magnifique. Le mois de juillet se déroule 
notamment sans une goutte de pluie. Des orages opportuns 
en août permettent d’accélérer la véraison qui se termine le 
26 dans de très bonnes conditions.

La chaleur de septembre permet d’atteindre une maturité 
optimale et une excellente concentration des baies. Les 
vendanges débutent le 29 dans le plus grand optimisme. 
Les raisins sont équilibrés, prêts à livrer toute la complexité 
de leur fruit. Ces conditions, proches de la perfection, 
produisent un vin remarquable, que l’on considère souvent 
comme un des plus grands millésimes de la propriété entre 
1961 et 1982. Richesse en fruits, concentration et équilibre 
en sont les maîtres-mots.

Château Palmer 1970 a toujours été démonstratif, ouvert, 
plein, se révélant facilement, et allant loin dans le temps. 
Une construction ciselée mais surtout une longueur 
surprenante le caractérisent. Un grand millésime, riche
et mûr dans sa plénitude.

EN GRANDE POMPE.
1970

CHÂTEAU PALMER

Merlot 44%
Cabernet sauvignon 31%
Cabernet franc 9%
Petit verdot 16%

VENDANGES

Du 29 septembre
au 16 octobre 1970


