2018

MILLESIME HORS-NORME.

CHATEAU PALMER
Merlot 40%

Cabernet sauvignon 53%
Petit verdot 7%

VENDANGES

Du 13 septembre
au 15 octobre 2018

Du jamais vu. De décembre a juillet, les pluies incessantes
font le nid du mildiou. Durant I’été, la vigne concentre son
énergie sur les grappes restantes. Leur puissance s’avere
exceptionnelle. Au chai, une décision inédite en découle :
tous les lots entrent dans I'assemblage du grand vin...

Un hiver pluvieux accompagne la vigne en dormance,
chargeant les sols en eau et provoquant un débourrement
tardif. Malgré nos soins, les pluies continues du printemps,
combinées a des températures trés douces, entrainent un
développement du mildiou d’une virulence impressionnante.
Notre chef de culture ne se rappelle alors pas avoir connu
des conditions aussi propices a son développement. Fort
heureusement, la météo change ensuite du tout au tout.

L’été est chaud, sec, réparateur. La véraison commence
début aolt et permet de rattraper le retard de
débourrement. Sur ao(t-septembre, I’ensoleillement

est idéal, les nuits sont fraiches, et nous ne voyons pas

une goutte de pluie. Autant de facteurs qui permettent
d’atteindre une maturité exceptionnelle. Du fait du faible
rendement, la vigne concentre toute son énergie sur les
grappes qui restent. Il en ressort une concentration tannique
et aromatique jamais vue dans I’histoire de la propriété.
Les vendanges commencent le 13 septembre. Le tri s’avere
primordial.

Les dégustations quotidiennes pendant les vinifications
confirment le potentiel qualitatif incroyable de cette récolte.
Les lots sont tous d’une puissance et d’une concentration
extraordinaires, et nous aménent a prendre une décision
inédite : ils rentreront tous dans I’'assemblage final du grand
vin. Un millésime qui va incontestablement s’inscrire dans
histoire de Chateau Palmer...




