ng 2023

MENU DES FETES

U N 1 choix / 1 choice

Perkedel

Beignets de topinambours avec gingembre et soja
Jerusalem artichoke fritters with ginger soy glaze

Otak otak

Galettes de poisson grillées avec une sauce aux arachides
Spiced fishcakes grilled in banana leaf with peanut sauce

DEUX 1 choix/ 1 choice
Gado Gado

Salade indonésienne chaude avec sauce aux arachides
Small warm indonesian salad with tamarind peanut sauce

Soto Bebek

Soupe de canard parfumée avec nouilles en verre
Fragrant duck soup with glass noodles

TROIS 1 choix / 1 choice
Gulai Kambing

Cotelettes d’agneau avec curry et choux de Bruxelles frits
Grilled lamb cutlets with Indonesian curry and fried
brussels sprouts

Moules Santan

Moules cuites a la vapeur dans un sambal indonésien au
lait de coco et pain de manioc grillé

Mussels steamed in an Indonesian coconut milk sambal
and grilled cassava bread

Caille avec Miel pimenté

Caille grillée avec glacage au miel épicé, chutney de
canneberges, et bette a cadre sautée

Grilled quail with a spicy honey glaze, cranberry chutney
and stir-fried swiss char

SATU
LAGI

QUATR E 1 choix / 1 choice

Bubur Champignons

Porridge de riz chaud avec champignons variés
Warm rice porridge with assorted mushrooms

Bubur lkura

Porridge de riz chaud avec sauce XO et caviar de saumon
Warm rice porridge with XO sauce and salmon roe

Cl NQ 1 choix/ 1 choice

Pandan Klepon

Bouchée de riz glutineux au pandan, fourrée au sucre
de palme briilé
Glutinous pandan rice pastry with burnt palm sugar filling

Tape Uli
Riz gluant avec réduction de lait de coco aux épices douces
Glutinous rice with sweet spiced coconut milk reduction

$68 / personne



