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BOISSONSMENU
BISTROT PARISIEN



SUR LE POUCE
ASSIETTE DE FRITES 6,5
PLATE OF FRENCH FRIES 

SÉLECTION DE CHARCUTERIES MAISON OSPITAL 12
CHARCUTERIE BOARD BY OSPITAL

SÉLECTION DE FROMAGES IROMA 12
CHEESE BOARD BY IROMA

PLANCHE MIXTE 20
MIXED BOARD (CHEESE AND CHARCUTERIE) 

OEUFS MAYO & PICKLES 6,5
EGG MAYONNAISE & PICKLES

TERRINE MAISON DE VEAU & DE COCHON 9
HOMEMADE VEAL AND PORK TERRINE

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

GRAVLAX DE SAUMON, CHANTILLY WASABI & AGRUMES 12
SALMON GRAVLAX, WASABI WHIPPED CREAM & CITRUS FRUITS

TÊTE DE VEAU CROUSTILLANTE, MOUSSE DE POMMES DE 
TERRE FUMÉE & OIGNONS FRITS

14

CRISPY VEAL HEAD, POTATO MOUSSE & FRIED ONIONS

POIREAUX MIMOSA, NOISETTES & ORANGE 9,5
MIMOSA LEEKS, HAZELNUTS & ORANGE

OEUF PARFAIT, RÉDUCTION DE JUS DE BOURGUIGNON & 
CHIPS DE TOPINAMBOURS

10

“OEUF PARFAIT”, REDUCTION OF BOURGUIGNON JUICE & JERUSALEM ARTICHOKES CRISPS 

CROMESQUIS DE BOEUF & MAYONNAISE PIMENTÉE 12,5
BEEF CROMESQUIS & SPICY MAYONNAISE

LES ENTRÉES 



LES PLATS 

LES INCONTOURNABLES 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

BURGER DES PARIGOTS (BOEUF, CHEDDAR, BACON) 

& FRITES MAISON 
PARIGOTS BURGER (BEEF, CHEDDAR, BACON) & HOMEMADE FRENCH FRIES 

18

FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE 
TRADITIONAL BRITISH STYLE FISH & CHIPS WITH TARTARE SAUCE

18

ENTRECÔTE 350G, FRITES MAISON, SAUCE POIVRE OU BLEU AU CHOIX
350G RIB STEAK, HOMEMADE FRENCH FRIES, PEPPER OR BLUE SAUCE

29

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, FRITES MAISON
BEEF TARTARE, HOMEMADE FRENCH FRIES

18

POITRINE DE COCHON CROUSTILLANTE, CRÈME DE CAROTTES, 

CAROTTES RÔTIES & JUS DE VIANDE 

MAQUEREAU À LA FLAMME, CRÈME DE PANAIS, RIZ NOIR 

& VIERGE DE POMELO

CRISPY PORK BREAST, CARROT CREAM, ROASTED CARROTS & GRAVY

FIRE GRILLED MACKREL, PARSNIP CREAM, BLACK RICE & POMELO

POLENTA CRÉMEUSE, LÉGUMES RÔTIES & SAUCE CHIEN
CREAMY POLENTA, ROASTED VEGETABLES & CARRIBEAN DOG SAUCE

CHOU FARCI, PURÉE MAISON & JUS DE VIANDE

STUFFED CABBAGE, HOMEMADE MASHED POTATOES & GRAVY

FREGOLA SARDA, CRÈME DE CHAMPIGNONS & GIROLLES RÔTIES 
FREGOLA SARDA, MUSHROOM CREAM & ROASTED CHANTERELLE MUSHROOMS

25

20

20

18

20

CÔTE DE BOEUF D’1,2KG À PARTAGER, FRITES MAISON, 

SALADE VERTE & SAUCE AU POIVRE OU BLEU AU CHOIX
1,2KG PRIME RIB TO SHARE, HOMEMADE FRENCH FRIES, GREEN SALAD & PEPPER OR BLUE SAUCE

79



LES DESSERTS 

NOS SUGGESTIONS
DEMANDEZ-NOUS L’ARDOISE DU JOUR 
ASK US FOR THE SPECIALS OF THE DAY

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

PARIS BREST 
PARIS-BREST : CABBAGE WITH PASTRY CREAM & PRALINE CREAM 

9

POIRE POCHÉE, GANACHE & TUILE CHOCOLAT
POACHED PEAR, GANACHE & CHOCOLATE TUILE

9

TARTE AU CITRON & FRUITS ROUGES
LEMON TART & RED BERRIES


9

MOUSSE AU CHOCOLAT 
CHOCOLATE MOUSSE


8

COUPE DE CHAMPAGNE - MAISON DRAPPIER
GLASS OF CHAMPAGNE - MAISON DRAPPIER


12

FLAN PATISSIER 
CUSTARD PASTRY

8


