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LES ENTRÉES 

SUR LE POUCE

ASSIETTE DE FRITES 6
PLATE OF FRENCH FRIES 

SÉLECTION DE CHARCUTERIES MAISON OSPITAL 12
SELECTION OF CHARCUTERIE HOUSE OF OSPITAL

SÉLECTION DE FROMAGES PAR CRÈME 12
SELECTION CHEESES BY CRÈME PARIS

PLANCHE MIXTE 18
MIXED BOARD 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

OEUFS MAYO & PICKLES 6,50
EGGS MAYONNAISE & PICKLES

GRAVLAX DE LIEU NOIR, VINAIGRETTE À LA THAÏ 
& COURGES

10

GRAVLAX OF SAITHE, THAI DRESSING & SQUASH

TERRINE MAISON & CORNICHONS 9
HOMEMADE TERRINE & GHERKINS

POIREAUX MIMOSA, NOISETTES & ORANGE 8,50
MIMOSA LEEKS, HAZELNUTS & ORANGE

COUTEAUX DE BRETAGNE EN PERSILLADE 10
RAZOR CLAMS IN CHOPPED PARSLEY AND GARLIC

TARAMA & HUILE D’HERBES, CITRON NOIR 9
TARAMA & HERB OIL, BLACK LEMON



LES PLATS 

LES INCONTOURNABLES 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

CÔTE DE BOEUF D’1,2KG À PARTAGER, FRITES MAISON

& SAUCE AU POIVRE 
1,2KG PRIME RIB TO SHARE, HOME FRIES & PEPPER SAUCE

BURGER DES PARIGOTS (BOEUF, CHEDDAR, BACON, 

FRITES MAISON & SALADE VERTE) 
PARIGOTS’ BURGER (BEEF, CHEDDAR, BACON, HOME FRIES & GREEN SALAD)

18

SALADE ROMAINE (POULET PANÉ, BACON, PARMESAN,

LAITUE, SAUCE CÉSAR) 
ROMAINE SALAD (BREADED CHICKEN, BACON, PARMESAN,LETTUCE, CAESAR SAUCE)

16

75

BOEUF BOURGUIGNON PIMENTON & PATATES DOUCES

BLANQUETTE VÉGÉTARIENNE

BEEF BOURGUIGNON WITH PEPPER & SWEET POTATOES

VEGETARIAN BLANQUETTE

MI-CUIT DE THON ROUGE AU SÉSAME, MOUSSELINE

DE BUTTERNUT & SAUCE SOJA SUCRÉE
HALF-COOKED RED TUNA WITH SESAME, BUTTERNUT MOUSSELINE & SWEET SOY SAUCE

VITELLO TONNATO & POMMES GRENAILLES
VITELLO TONNATO & GRILLED POTATOES

CHOU FARCI, PURÉE MAISON & JUS DE VIANDE
STUFFED CABBAGE, HOMEMADE MASHED PATATOES & GRAVY

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, ANCHOIS, POMMES

DARPHIN
BEEF TARTAR WITH KNIFE, ANCHOVIES, DARPHIN PATATOES

18

17

19

18

19

17



LES DESSERTS 

NOS SUGGESTIONS
DEMANDEZ-NOUS L’ARDOISE DU JOUR 
ASK US TO KNOW THE SPECIALS OF THE DAY 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. PRIX NETS EN EUROS TTC

MOUSSE AU CHOCOLAT 
CHOCOLATE MOUSSE

8

TARTE TATIN & SA GLACE VANILLE BOURBON
TARTE TATIN & ITS BOURBON VANILLA ICE CREAM

9

CHEESECAKE, ZEST DE CITRON VERT & GELÉE DE

CITRON 
CHEESECAKE, LIME ZEST & LEMON JELLY 


9,50

POIRE BELLE-HÉLÈNE & COULIS CHOCOLAT BLANC
BELLE-HÉLÈNE PEAR & WHITE CHOCOLATE COULIS

9
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/ PERSONNE/ PERSONNE

BRUNCH DES PARIGOTS

5 ITEMS AU CHOIX DE NOTRE CARTE 

À LA CARTE 

OEUFS MAYO BIO & PICKLES 

ASSIETTE DE MORBIER AOC 

POIREAUX MIMOSA, NOISETTES & ORANGE 

TERRINE MAISON & VINAIGRETTE

TARAMA, HUILE D’HERBES & CITRON NOIR 

ASSIETTE DE FRITES

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, SAUCE ANCHOIS

GRAVLAX DE LIEU NOIR, VINAIGRETTE À LA THAÏ & COURGES  

MINI SALADE ROMAINE 

MINI BUN DES PARIGOTS 

POMMES GRENAILLES

OMELETTE BACON 

AVOCADO TOAST & OEUF POCHÉ 

VIENNOISERIE

GAUFRE 

MOUSSE AU CHOCOLAT

GRANOLA & FRUITS ROUGES

PAIN PERDU AU CARAMEL BEURRE SALÉ

BOEUF BOURGUIGNON

SAUCISSE PURÉE 

29€29€

LE SALÉLE SALÉ

1 BOISSON CHAUDE AU CHOIX

1 JUS AU CHOIX

18

CÔTE DE BOEUF D’1,2KG À PARTAGER, FRITES MAISON & SAUCE AU POIVRE 18

15

LE SUCRÉLE SUCRÉ

+5€ POUR UN ITEM SUPPLÉMENTAIRE
+5€ POUR UN ITEM SUPPLÉMENTAIRE


