
CARTE DES BOISSONS



COCKTAILS

APÉRITIFS
Bières 

Maill ard Kirs Past isLill et

Gin tonic

Old Fash ion ed
Whisky Lefort, 

bitter Bordeaux Distilling 
Company, zestes d’orange

Vieux carré

- 11 -

- 12 -

Gascon  mule
Blanche d’Armagnac du Château 
Saint Aubin, ginger beer, jus de 

citron, bitter Bordeaux Distilling 
Company, zestes de citron

- 11 -

Expresso Martini
Vodka Sapio, liqueur de café 
Bordeaux distilling, sucre de 
canne, blanc d’œuf, expresso

Negron i
Dry gin Sapio, Vermouth rouge 

La Quintinye, bitter Dolin de 
Chambery, zestes d’orange

- 11 -

- 11 -

Cocktail san s alcool
Laissez vous surprendre 

par notre barman
- 9 -

Dry gin Sapio - classique
- 9 -

Gin L’Acrobate - iodé
- 12 -

Gin Hippolais Avem - agrumes
- 12 -

Gin Corvus Avem - amer
- 13 -

Gin vieilli Ajaja - fruité
- 13 -

Gin Botaurus - herbacé
- 13 -

Gin Melifera - fl oral
- 13 -

SPRITZ
Folle Envie - herbacé

- 9 -

Suze - végétal
- 9 -

Pampelle - agrumes
- 11 -

St-Germain - fl oral
- 11 -

sans alcool

Bière blonde 
(28cl)
- 5 -

Bière blanche 
(28cl)
- 5 -

Kir
- 6 -

Kir royal
- 8 -

Pastis Vieux Pontarlier
- 7 -

Pastis de l’Île de Ré
- 9 -

Blanc
- 6 -

Rouge
- 6 -

Eau plate Abatilles (75cl)
- 5 -

Eau pétillante Abatilles (75cl)
- 5 -

Jus Meneau bio : Orange, Pomme, Tomate, Ananas (25cl)
- 5 -

Cola Meneau bio (33cl)
- 5 -

Perrier (33cl)
- 5 -

Limonade Mira bio (25cl)
- 5 -

Sirop à l’eau Monin : Grenadine, Menthe, Citron, Pêche
- 3 -

Whisky Lefort, Vermouth rouge 
La Quintinye, Cognac de Poursac, 

liqueur bénédictine, 
bitter Bordeaux Distilling Company, 

zestes d’orange

N’hésitez pas à le demander 
à la vodka, au gin ou au 

rhum français. 



VINS ROUGES (75cl)

BORDEAUX

Vallée de la Loire

Bordeaux, Cuvée Maillard     - 24 -

Graves, Château de Couteleyre, 2018     - 28 -

Castillon - Côtes de Bordeaux, La Violette du Manoir, 2016/2018     - 34 -

Francs, Côtes de Bordeaux, Château Puygueraud, 2016     - 39 - 

Pessac-Léognan, Campéador du Château Roche-Lalande, 2018     - 41 -

Médoc, Les Charmes Dompierre, 2020     - 43 -

Fronsac, La Sacristie de la Vieille Cure, 2015     - 47 - 

Vin de France, Le Vin de mon Père, 2019     - 50 -

Saint-Estèphe, Frank Phélan, 2016     - 60 -

Lalande de Pomerol, L’Étoile, 2019     - 65 -

Pessac-Léognan, Esprit de Chevalier, 2018     - 68 -

Saint-Émilion Grand Cru, Les Chênes de Macquin, 2019     - 76 -

Margaux, Baron de Brane, 2014     - 82 -

Moulis-en-Médoc, Château Chasse-Spleen, 2015     - 97 -

Saint-Estèphe, Phélan Ségur, 2011     - 103 -

Pomerol, Les Fillottes, 2019     - 121 -

Margaux 3ème Grand Cru Classé, Château Giscours, 2011     - 149 -

Pauillac, Château Dompierre, 2018     - 154 -

Saint-Julien 4ème Grand Cru Classé, Château Branaire-Ducru, 2015/2016 - 154 -

Margaux 2ème Grand Cru Classé, Château Brane Cantenac, 2012     - 186 -

Saint-Émilion 1er Grand Cru Classé, Château Pavie Macquin, 2015     - 198 -

Bourgueil, Clos de l’Abbaye, 2018 
Saumur Champigny, Joseph Mellot - Le Boisclair, 2021
Chinon, Domaine de Beauséjour, 2018
Reuilly, Jean-Michel Sorbe – La Commanderie, 2019
Sancerre, Joseph Mellot – Le Connétable, 2020

- 35 -

- 37 -

- 40 -

- 41 -

- 59 -

Corbières, 
Domaine du Grand Crès – 

Crescendo, 2018
- 32 -

Côtes de Gascogne, 
Domaine Saint Aubin - 

Les Vignes de Saubon, 2019
- 43 -

Maury Sec, 
Mas Amiel – 

Oiseau Rare, 2020 
- 46 -

IGP Cité de Carcassone, 
Castellum, 2019

- 59 -

Pic Saint-Loup, 
Château de Lascaux –

Les Nobles Pierres, 2018 
- 62 - 

Maury Sec, 
Mas Amiel – 

Origine, 2020
- 63 -

La Clape, 
Château L’Hospitalet, 

2020
- 77 -

autres vins
de france



VINS ROUGES (75cl)

MAGNUMS
Crozes-Hermitage, Paul Jaboulet Aîné – Les Jalets, 2020

- 83 -
Francs, Côtes de Bordeaux, Château Puygeraud, 2016 

- 84 -
Haut-Médoc, La Croix Dompierre, 2020

- 122 -
Saint-Estèphe, Château Haut-Marbuzet, 2017

- 163 - 

BEAUJOLAIS

Côtes de Bourg, Château Mercier, 2019 
- 24 - 

Sancerre, Vignobles Patrice Moreux, 
2021 
- 36 -

Pessac-Léognan, 
Château Lagrave Martillac, 2018

- 44 -

Pouilly-Fumé, 
Vignobles Patrice Moreux – Intro, 2021

- 35 -

demi-bouteilles (37,5cl)

(1,5L)

Brouilly, Château de Corcelles – Vieilles Vignes, 2021/2022 
- 38 -

Chénas, Dominique Piron - Le Bois Retour, 2020
- 46 -

Morgon – Côtes du Py, Domaine Dominique Piron, 2021
- 49 -

Hautes Côtes de Beaune, Domaine Saint-Marc, 2021
- 54 -

Côtes de Nuits Village, Comte de Montebello, 2017
- 67 -

Savigny 1er Cru, Domaine Dubois, 2021
- 80 -

Chassagne-Montrachet, Louis Latour, 2019
- 84 -

Gevrey-Chambertin, Frédéric Magnien – 
Vieilles Vignes, 2019

- 101 -
Aloxe-Corton 1er Cru – Les Paulands, 

Château Corton C., 2018
- 115 -

Beaune 1er Cru, Comte de Montebello -
Clos des Avaux, 2018

- 126 -
Chambolle-Musigny, Dominique Laurent – 

Vieilles Vignes, 2020/2021
- 142 -

BOURGOGNE

Côtes du Rhône, Paul Jaboulet Aîné – 
Parallèle 45°, 2021 

- 29 -

Côtes du Rhône, Guigal – 
Réserve de Lutèce, 2020

- 40 -

Vacqueyras, Domaine Chamfort – 
La Perdrière, 2019 

- 45 -

Gigondas, Domaine Pierre Amadieu 
& Romane Machotte, 2020

- 53 -

Crozes-Hermitage, Florian Buit – 
Les Saviaux, 2021

- 63 -

Saint-Joseph, Paul Jaboulet Aîné – 
La Croix des Vignes, 2013

- 87 -

Châteauneuf-du-Pape, Château La Nerthe, 
2019
- 93 -

Côte-Rôtie, Paul Jaboulet Aîné –
Les Pierrelles, 2020

- 138 -

vallee du rhone

blanc



VINS BLANCS

CHAMPAGNES

Bordeaux, 
Château Nicot, 

2022
- 25 -

Côtes de Provence, 
Odyssée – Jean et 

Matthieu Compeyrot, 
2022
- 33 -

IGP Cité de 
Carcassonne, Lys de 

Castellum, 2022
- 38 -

François Girard, Sélection – Blanc de Blancs 
- 63 -

François Girard, Réserve - Blanc de Blancs
- 70 -

François Girard, Rosé 
- 77- 

François Girard, Prestige Initiale 2010 
- 107 -

(75cl)

(75cl)

(75cl)du Mesnil-sur-Oger

roses

Vins au veRRE
Demandez nos références à notre équipe. 

Rosé

Blancs

- 5 -
- 5 -
- 7 -

- 10 -

Coupe de champagne

Rouges 

- 12 -
- 5 -
- 7 - 

- 10 -
- 12 -(12cl)

Bordeaux, Cuvée Maillard
- 24 -

Entre-Deux-Mers, Château Vermont - Prestige, 2022
- 28 -

Picpoul de Pinet, Héritage, 2021
- 29 -

 Anjou, Domaine du Petit Clocher – Chenin Blanc, 2022 
- 35 -

Bordeaux Blanc, La Demoiselle de Sigalas, 2015
- 43 -

Arbois, Domaine Jacques Tissot, 2016
- 45 - 

Côtes du Roussillon, Altaïr, 2021 
- 47 - 

Pouilly-Fumé, Joseph Mellot – Le Troncsec, 2020
- 48 - 

Petit Chablis, Pommier, 2022
- 56 -

Crozes-Hermitage, Guigal, 2019
- 63 -

Meursault, Comte de Montebello, 2018
- 84 -

Sauternes, Le 5 de Sigalas, 2019
- 45 - moelleux



DIGESTIFS

RHUMSfines

Eaux de vie 
& liqueurs

Le traditionnel digestif, revigorant 
à la fi n d’un long repas, remonte à 
l’époque du Moyen-Âge. L’alcool 
était, à cette époque, encore réservé 
à un usage médical, on buvait en fi n 
de repas une boisson à base de vin, 
de sucre et d’épices : l’hypocras. À 
l’époque, les épices étaient supposées 
faciliter la digestion et le sucre était 
considéré comme un médicament.

LE DIGESTIF ?

Rhum vieux Papillon
- 12 - 

Rhum Longueteau
- 18 - 

RHUMS 
ARRANGÉS

Gadyamb
Selon arrivage

- 9 - 

Whisky Lefort
- 9 -

Whisky Assemblage - 
pure malt - hors-série

- 12 - 

Whisky Roof Rye
- 12 - 

Whisky Single Malt 
tourbé Veuve Goudoulin

- 13 - 

Whisky Assemblage - 
collection n°2.01

- 15 - 

Whiskies

Liqueur de menthe Rosa
- 7 -

Liqueur de café
- 7 -

Mandarine Napoléon
- 8 -

Poire williams
- 8 -

Framboise
- 8 -

Limoncello bio
- 9 -

Chartreuse jaune
- 10 -

Chartreuse verte
- 10 -

Absinthe
- 10 -

Fine Bordeaux, Fine d’Aliénor
- 13 -

Fine Bordeaux Ô Chartrons,
Renaissance n°2

- 15 -

armagnacs
Château Saint Aubin - 
Blanche d’Armagnac 

- 7 - 

Château Saint Aubin - 2 ans
- 8 - 

Château Saint Aubin - 4 ans
- 10 - 

Château Saint Aubin - 10 ans
- 14 - 

Château Saint Aubin - 20 ans
- 16 - 

Château Saint Aubin - 1995
- 19 - 

Château Saint Aubin - 1990
- 23 - 

Château Saint Aubin - 1979
- 28 - 

Château Saint Aubin - 1978
- 32 - 

COGNACS
A. de Fussigny - VS

- 9 -
A. de Fussigny - VSOP

- 13 -
A. de Fussigny - XO

- 18 -
A. de Fussigny - Fine de champagne

- 29 -

Calvados
Calvados Pays d’Auge - 3 ans

- 9 -

Calvados Pays d’Auge - 6 ans
- 11 -

Calvados Pays d’Auge - 15 ans
- 16 -

(4cl)

- 


