
warme Getränke    

     
   Kännchen Kaffee17  
   Tasse Kaffee17 

   *Kaffee ist auch koffeinfrei erhältlich 

   Pott Kaffee17 / Pott Kakao 

   Pott Cappuccino17, große Tasse Milchkaffee17 

   Latte Macchiato17 

   Espresso                                                                             

   Doppelter Espresso 

   Portion Sahne 

 

   Eiskaffee17 (Mai bis September) 

   Eisschokolade 

   Sanfter Engel (Orangensaft mit Vanilleeis) 

 

   Kännchen Tee 

   Glas Tee 
   (Teesorten sind in der separaten Tee Karte aufgelistet) 

 

 

 
 

4,40 € 

2,60 € 

 

    3,30 € 

3,40 € 

3,70 € 

    2,60 € 

    4,10 € 

   1,00 € 

 

5,70 € 

5,70 € 

5,70 € 

 

4,60 € 

2,80 € 

 

  

 

  Zusatzstoffe 
1 

2 

3 

4 

8 

13 

17 

mit Farbstoff 

konserviert 

mit Antioxidationsmittel 

mit Geschmacksverstärker 

mit Phosphat 

enthält eine Phenylalaninquelle 

koffeinhaltig 

 

 

alkoholfreie Getränke 
 

  

 1 Glas 
Cola1,17, Cola Zero1,13,17, Schorle, 

Fanta1,3, Sprite, Wasser 
0,25 l 2,70 € 

 1 Glas 
Orangen-. Rhabarber-, Apfel-, 

Kirschsaft 
0,25 l 3,10 € 

 1 Fl. 

 1 Fl. 

 1 Fl. 

 1 Fl. 

Wasser still 

Schweppes 

Veltins / Radler alkoholfrei 

Erdinger Weißbier alkoholfrei 

 

0,25 l 

0,2 l 

0,33 l 

0,5 l 

2,70 € 

2,70 € 

3,30 € 

5,40 € 

alkoholische Getränke 
 

  

 1 Glas 

 1 Fl. 

 1 Fl. 

 1 Glas 

 1 Glas 

 1 Glas 

 

 1 Glas 

 1 Glas 

 1 Glas 

 1 Glas 

Veltins / Diebels Alt 

Erdinger Weißbier 

Diebels Alt  

Rotwein (trocken, lieblich) 

Rose (halbtrocken) 

Weißwein (trocken, halbtrocken)  

*(unsere Weine enthalten Sulfite) 

Weißweinschorle 

Hugo 

Lillet Cocktail 

Rotkäppchen Sekt 

0,25 l 

0,5 l 

0,33 l 

0,2 l 

0,2 l 

0,2 l 

 

0,2 l 

0,2 l 

0,2 l 

0,1 l 

2,70 € 

5,40 € 

3,30 € 

5,10 € 

5,10 € 

5,10 € 

 

4,30 € 

5,50 € 

5,50 € 

2,30 € 

 1 Glas 
Vanille, Korn, Rhabarberschnaps, 

Sauren, Pfläumchen u. a.  
2 cl 2,20 € 

 1 Glas 

1 Glas 

Malteser, Underberg, Fernet,  

Linie u. a. 

Marille Williems        (Prinz) 

2 cl 

 

2 cl 

2,60 € 

 

3,20€ 

    
  



kleine Gerichte 
  Hausmacherwurstplatte 

  Schinkenplatte roh 

  Schinkenplatte gekocht 

  Käseplatte 

  Mönchichshofplatte                                                      
  (Hausmacherwurst, Schinken roh, gekocht u. Käse) 
  Strammer Max 2,3,4,8 

  Toast Hawaii 2,3,4,8 

  Toast Melba 2,3,4,8 

  Bratkartoffeln mit Würstchen 2,3,4,8 

  Bratkartoffeln mit Spiegelei 2,3,4,8 

  Würstchen mit Brot 2,3,4,8 

 

saisonale Gerichte 
  Spargelcremesuppe 

  Spargelröllchen gebacken 

  Spargeltoast 

 

9,50 € 

9,50 € 

9,50 € 

9,50 € 

11,50 € 
 

9,50 € 

9,50 € 

9,50 € 

9,50 € 

9,10 € 

7,50 € 

 

 

 

5,90 € 

11.90 € 

13,80 € 

 

Weiterhin kann man bei uns im Café auch 

gemütliche Feste feiern mit bis zu 80   

Personen. Im Winter am Kamin und im Sommer auf 

der Gartenterrasse. Geburtstage, Betriebsfeste, 

Weihnachtsfeiern, Hochzeiten, Silber-, 

Goldhochzeiten u.v.m. Wir kochen auch gerne das 

passende Menü zu Ihrer Festlichkeit. 

  Sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen gerne 

  weiter      

    Ihr Team vom Mönichshof 

  

 

 
Der Schatz vom Mönichshof 

 

   Im Krieg hat Opa Theodor in der Scheune, 

   wo jetzt die Halle steht Geld vergraben. 

   Nach dem Krieg wurde es gesucht, es wurde  

   gegraben und gegraben.       

   Die ganze Scheune wurde umgesetzt und auch ein 

   Metalldetektor kam zum Einsatz, aber das Geld 

   blieb verschwunden. 

   Opa Theodor starb 1974, das Geld blieb verschwunden.  

   Die Kinder vom Opa haben nach seinem Tod  

   weitergesucht, aber leider auch ohne Erfolg. 

   Die Suche wurde aufgegeben. 

   Als die Scheune in die Jahre gekommen war, 

   wurde sie 2002 abgerissen. 

   Dabei fand der Enkel Franz - Theo das Geld in einer 

   halb verrotteten Zigarrenkiste      

   Es ist kein großer Geldwert aber eine schöne Geschichte  
        

   Seit vier Generationen bewohnt und bewirtschaftet die 

   Familie Beaupoil den Mönichshof. 

   Auf dem Hof gab es Milchvieh-, Schweinehaltung und 

   später kam der Gemüseanbau dazu, der bis heute  

   erhalten ist. Von 2003 bis 2004 bauten wir den alten  

   Kuhstall zu unserem heutigen Café um, wir haben uns  

   unseren Traum erfüllt und auch heute hilft Alt und Jung 

   mit, den Hof weiterleben zu lassen. 
  



 

Frühstücksbuffet ab 9.30 Uhr an. 
(Sonntags, auch gerne an anderen Tagen ab einer Zahl 

von 15 Personen) 

Mit selbstgemachten Brötchen, Brot, Marmelade, 

Hausmacherwurst, Käse, Schinken, gekochte Eier, 

Rührei, Speck, Müsli, Quark, Yoghurt, Vanillecreme, 

Obstsalat, Kaffee, Tee, Kakao, Saft u. Wasser 

 

gegen Aufpreis  

Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee 

Lachs 

Sekt 
 

Nach Absprache kann man bei uns auch gemütlich 

grillen (ab 15 Personen)  
Nackensteak, Speckläppchen, Rostbratwurst,  

Krakauer u. Geflügelsteak, Cevapcici 

selbst gemachte Salate: 

Kartoffelsalat, Nudelsalat, Weißkohlsalat, Schichtsalat, 

gemischter Salat, Tomate Mozzarella 

Rosmarinkartoffeln mit Kartoffelcreme, 

verschiedene Soßen (Zigeuner-, Schaschlik-, u.a.) 

selbstgebackene Brotkränze und Kräuterbutter 

 

Grünkohlessen: 
Grünkohl, Mettwurst, Kassler                                                   

und verschiedene Nachspeisen 

 

 

17,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

+1,40 € 

+2,60 € 

 +2,10 € 

 

 

 22,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 19,20 € 

 

Spargelessen als Buffet: 
Spargelcremesuppe, Spargel, Schweineschnitzel,   

Hähnchensteaks, Kochschinken, Kartoffeln, Butter, 

Sauce Hollandaise, verschiedene Nachspeisen 

31,90 € 

 

 

 

 

 

Hähnchen essen:  
1/2 Hähnchen für jeden am Tisch 

als Buffet: 
Pommes, Bratkartoffeln, Erbsen und Möhren, 

Apfelmus, Salat, verschiedene Nachspeisen  

 

Haxen essen: 
1 Haxe für jeden am Tisch 

als Buffet: 
Kartoffelpüree, Sauerkraut, Krautsalat, 

verschiedene Nachspeisen 

 

Selbstgemachten Panhas wie früher 
Panhas bis zum Abwinken mit Rübenkraut und 

selbstgemachtem Schwarzbrot  

 

Weckmänner selbst gebacken 
einen großen und einen kleinen  

mit verschiedenen Käsesorten,    

rohem Schinken, Marmelade, Schwarzbrot 

u. Kaffee, Tee, Kakao. 

Milchspezialitäten gegen Aufpreis pro Getränk 
Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee 

 

Die Termine für unsere Menüs finden Sie 

auf unseren Kärtchen und unter  

www.Mönchishof.de  (Anmeldung erforderlich.) 

                       

Ihr Team vom Mönichshof 
 

 

 

 22,80 € 

 

 

 

 

 

21,80 € 

 

 

 

 

 

12,90 € 

 

 

 

19,20 € 

 

 

 

 

+1,40 € 

 

http://www.mönchishof.de/


 

 

 

leckere selbstgebackene Torten 

 
Unser Sortiment wechselt von Woche zu 

Woche, deshalb  

suchen Sie sich bitte  

den Kuchen an der Theke aus und bestellen 

bei der Bedienung am Tisch. 

 
 

1 Stück Sahnetorte 
 

   z.B. Oma Franziskas Herrentorte, 

 Stachelbeertorte, Donauwelle, 

 Himbeerreis, Philadelphia Torte, 

 Schmand Torte mit Kirschgrütze 

 Pflaumensahne, Pfirsichquark, 

 Apfelkuchen mit Nüssen u. Rosinen, 

 himmlische Aprikosentorte 

 u.v.m. je nach Saison  

 

Aus dem Gefrierschrank 

 
 Oma Wankums Eisnusstorte 

 Trudchens Grillagetorte 

 (beide glutenfrei)  
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 4,30 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4,30 € 
 

  

 

 

 

1 Stück Obsttorte 
 

   z.B. Oma Franziskas Prasselkuchen, 

 verschiedene Apfelkuchen u.a. 

 Elisabeths Apfelkuchen 

 Hefestreuselkuchen, Pflaumenkuchen 

 Danielas Käsekuchen, 

 u.v.m. je nach Saison 

 

 Marmorkuchen 

 Portion Sahne 

 

        

 

 

Samstag und Sonntag gibt es Waffeln 
 

 Waffel mit Puderzucker 

 Kirschen / Obstsalat / Erdbeeren 
 (Saisonabhängig) 

 Sahne 

 Vanilleeis 

 
 

 

 

 

 3,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

2,20 € 

1,00 € 

 

 

 

 

 

 

 2,50 € 

1,40 € 
 

1,00 € 

1,20 € 
 

 
 


