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COOL LIFE STYLE

RESTAURANT

CONSULTEZ LA
CARTE SUR

VOTRE 
SMARTPHONE



HAPPY
HOUR

17 / 20 H

Saint-Omer 50 cl

COCKTAILS
Mojitos, Mojitos fruits,
Sex on the beach,
Pina Colada, Caïpirina, Tequila Sunrise

MOCKTAILS
Passion life, Lasy Fizz, Virgin

MIX AND SHARE

PLANCHES
(SURF ON FRENCH TOUCH)
CHARCUTERIES 18 €
FROMAGES 18 €

SMALL PLATES & TAPAS (STRONG TASTE)
ONION RINGS

CROQUETAS AU JAMBON

RILLETTE AU THON

POULET CRISPY AUX NACHOS

STICK CHEDDAR

TRUITE EN GRAVLAX, MARINE A LA BETTERAVE

AGRUMES… (+2€) HOUMOUS DE POIS CHICHE

8 €

6,5 €

9 €

7 €

(THE EVENING HAS A GOOD BIGINNING)

BEER

Nos prix sont exprimés en euros TTC, taxes et services inclus. Les
chèques ne sont pas acceptés.

OUR CRAFT BEER
(THIS IS US)

créées par the place to… et brassées en Île-de-France 

BLONDE - PALE ALE 25 cl 5,5 €- 50 cl 9,5 €

IPA 25 cl 5,5 €- 50 cl 9,5 €

BEER OR DRAFT
SAINT-OMER 25 cl 5,5 € - 50 cl 9 €
LA BELZEBUTH BLANCHE 25 cl 5,5 € - 50 cl 9,5 €

BEER BOTTLE
(NOT FOR THE BEARS)

THE PLACE TO… PALE ALE 33 cl 6,9 €
THE PLACE TO… IPA 33 cl 6,9 €
TRIPLE KARMELIET 33 cl 7,9 €
DELIRIUM TREMENS 33 cl 8,9 €
CINEY BLONDE 33 cl 7,9 €
LA BETE 33 cl 7,9 €
MORT SUBITE – KRIEK LAM 33 cl 7,9 €
DESPERADOS 33 cl 6,9 €

CIDRE BIO « LE SAUVAGE » 33 cl 6,9 €
BIERE SANS ALCOOL HAINEKEN 0% 33 cl 6,9 €

BIÈRE, PARTAGE ET
CONVIVIALITÉ



FRAIS ET DE SAISON 

100 % MAISON 
CLASSICS (CHIC & CHOC)

SANS GLUTEN VÉGÉTARIEN

TARTARE DE BŒUF
Simple 19,5 €
Double 24,5 €
Bœuf Aubrac/ Moutarde/ Oignons rouges / Sauce 
Worcestershire/ Tabasco/ Persil/ Cornichons

PALERON  DE BŒUF CONFIT 12H, JUS CORSÉ A LA BIÈRE   24 €
Mousseline de Carotte / Poire pochée aux épices 

POULET TANDOORI     19,5 €
Riz parfumé à l’Indienne / Noix de cajou

GRILLADE DU JOUR   24 €
Purée de pomme de terres gourmande / Sauce au Poivre du Timut

POISSON SELON LA CRIÉE     22 €
Riz sauvage / Wok de légumes

BURGERS (HAM I TAMPTED ?)

La base de nos burgers : Cheddar, oignons rouges et salade Iceberg. 
Tous nos bun’s sont fabriqués par un artisan boulanger et livrés 
chaque jour de bon matin !

CHOISISSEZ VOTRE RECETTE :

CLASSIC Viande Aubrac pur bœuf
CHICKEN Poulet croustillant
VEGGIE Palet croustillant de légumes

VOTRE TAILLE : SIMPLE DOUBLE

ENTRÉES (IN THE STARTING BLOCS)
ESCARGOTS (x 6) 8 €

TRUITE GRAVLAX MARINÉE AU JUS DE 
BETTERAVES 1 0 €
Truite d’île de France

CAMEMBERT ROTI AU MIEL ET THYM    11 €
(Temps de cuisson  8 – 10 min)

GREEN AND VEGGIE

(DON’T WORRY, BE HEALTHY)
SCOTCH EGG’S    20 €
Scotch egg’s champignons butternut / Palet de Butternut roti / 
Crème de chèvre / Salade de choux

MAC & CHEESE   18 €
Macaroni / Oignons confits / Fromages

TAGLIATELLES AUX CHAMPIGNONS DE SAISON   19 € 
Champignons de Paris et Pleurotes

SALADE CAESAR 19 €
Salade Romaine / Poulet crispy / Copeaux de parmesan 
/ Croûtons / Sauce caesar

CAESAR VEGGIE     19 €
Salade Caesar / 2 Œufs  BIO

AVEC OU SANS BACON

4 VOTRE SAUCE :
• Classic • Cheesy
• Smoky • Ketchup

19,5 € 24,5 €

BURGER  BLACK ANGUS 22,5€
Cheddar/ Oignons rouges/ Salade Iceberg / 
Bacon.
Sauce au choix



MENU
ENFANTS
moins de 12 ans

DIABOLO, SIROP À L’EAU
OU JUS D’ORANGE AU CHOIX 
(AU VERRE)

TENDERS DE VOLAILLE FRITES MAISON
OU FISH AND CHIPS

COUPE DE GLACE – 2 BOULES

FROMAGES
ASSIETTE DE FROMAGES SÉLECTIONNÉS
Selon arrivage et saison

DESSERTS
FONDANT AU CHOCOLAT 9,5 €
(Temps de préparation 8 à 10 min)

CREME BRULEE ONCTUEUSE A LA VANILLE 8 €
TARTE TATIN AU MIEL 9 €
Et sa Crème épaisse 
MONT BLANC, CREME DE MARRON 10 €
Meringue française, chantilly vanille, crème de marron
BRIOCHE PERDUE 11 €
Glace caramel beurre salé + topping

BABA AU RHUM 10 €
Chantilly à la vanille

GLACES ET SORBETS
Fabrication artisanale / produit en Bretagne

CAFÉ LIÉGEOIS 2 boules de glace café / 1 boule glace

vanille bourbon / 1 café / Sauce chocolat / Chantilly

CHOCOLAT LIÉGEOIS 2 boules de glace chocolat /
1 boule glace vanille bourbon / Coulis chocolat / Chantilly

SUNDAY 3 boules de glace vanille bourbon / Coulis 
caramel au sel de Guérande / Noisettes caramélisées

DAME BLANCHE 3 boules de glace vanille bourbon / Sauce
chocolat / Chantilly

CRÈMES GLACÉES : Chocolat noir, Caramel Beurre salé,
Café, Vanille
SORBET : Citron Jaune, Fraise, Fruit de la passion, Mangue, Coco

1 BOULE 3,5 € 2 BOULES 6,5 €

NOS GOURMANDS
CAFÉ GOURMAND 11 €
THÉ, TISANE, CHOCOLAT OU CAPPUCCINO GOURMAND 12 €

3 BOULES 9 €

11.5€

11 €

NOMAD WORKING 
WIFI
LA PAUSE-TRAVAIL

BRUNCH DOMINICAL ALL
INCLUSIVE
11 H 30/ 16 H

BUFFET À VOLONTÉ 
BOISSONS CHAUDES
ET FROIDES À DISCRÉTION

GROUPES ET
PRIVATISATION
Pour toute demande de réservation
de groupe de plus de 10 personnes
ou la privatisation de The Place To...
www.theplaceto.paris/privatiser

16 €

32 €

http://www.theplaceto.paris/privatiser


THÉS
& INFUSIONS
Thés de très haute qualité et
d’une fraîcheur optimale.
DARJEELING MARGARET’S
HOPE Thé noir d’Inde
THÉ DES LORDS EARL GREY
Parfumé à la bergamote
CHINE LONG JING
Thé vert de Chine
CHINE GRAND JASMIN CHUN
FENG Thé vert au jasmin
GOÛT RUSSE 7 AGRUMES
Thé noir aux agrumes
THÉ VERT À LA MENTHE

THÉ DU HAMMAM Thé vert aux
fruits rouges, roses et dattes
PARIS FOR HIM
Thé noir aux notes d’agrumes, 
coriandre, vanille
ROOIBOS des Vahinés (sans théine)
INFUSION Verveine, camomille ou 
menthe

REMÈDES
À BOIRE
LAIT CHAUD AU MIEL 5,5 €
CONTRE LE MAL 7,5 €
Citron pressé chaud, rhum et miel

Eau
chaude

Chocolat

Café

Lait

Mousse
de lait

Épices

Sirop
d’orgeat

Vanille,
caramel,
noisette,

cookie chocolat
ou pop corn

CHOCOLATS

CHOCOLAT
VIENNOIS

CHOCOLAT
AROMATISÉ

6,5 €

CHOCOLAT
AU LAIT

5,8 €

MOCHA
6 €

MOCHA
VIENNOIS

7 €

LATTE

CHAI
LATTE
6 €

LAIT
AROMATISÉ

4,5 €

LATTE
5,8 €

LATTE
VIENNOIS

6,5 €

LATTE
AROMATISÉ

6,1 €

Crème
fouettée

CAFÉS

EXPRESSO
2,9 €

RISTRETTO
2,9 €

AMERICANO
3,5 €

CAFÉ 
FRAPPÉ

6,2 €

CAFÉ
FRAPPÉ

5,8 € VIENNOIS

CAFÉ
VIENNOIS

6 €

CAPPUCCINO
5,8 €

MACCHIATO
3,2 €

DOUBLE
EXPRESSO

5,8 €

Tous nos cafés sont bio d’Amérique du Sud. 
Café rond et typé, belle longueur en bouche.

5,5 €

MATÉ
CLASSICO 5,5 €

LAIT DE
SOJA

+1 €

6,8 €



VINS ROSÉS 14 cl 26 cl 48 cl BTL

AOP Languedoc. G.Bertrand.

VIN DU MOMENT

AUROSE 6,8 € 12 € 22 € 34 €

Robe élégante, rondeur en bouche et notes 
de petits fruits rouges

26 €

VINS BLANCS
PETIT CHABLIS 9,4 € 16€ 29 € 48€
AOC Bourgogne. La Chablisienne vibrant. 
Arômes de fleurs blanches mêlés à des
notes d’agrumes sur un fond minéral, de
légers arômes de pêche et de fruits blancs
PETIT FRENCHIE - SAUVIGNON 6,6 € 11 € 21 € 32 €
IGP LANGUEDOC. Éclatant de fraîcheur 
sur une belle légèreté, nez intense 
d’agrumes et de fleurs blanches.
MOULIN DE GASSAC (100% CHARDONNAY) 6,6 € 11 € 21 € 32 €
IGP PAYS D’OC. Notes d’agrumes,
arômes fruités, et belle finale volumineuse
en bouche Bee frendly
BLANC DU MOMENT 26 €

MOELLEUX
ELIXIR   6,2 € 11 € 20 € 30 €
IGP Côtes de Gascogne. Gros Manseng 
moelleux. Moelleux et tonique, au nez de
fruits exotiques

CHAMPAGNES
CHAMPAGNE DE LA MAISON 
ROGER BARNIER
La coupe 9,5 €
Le mimosa 10,5 €

CHAMPAGNE FEUILLATE VINTAGE MILLEMISE      
BLANC  DE BLANC
La bouteille (75cl) 90 €

VINS ROUGES 14 cl 26 cl 48 cl BTL

FRAIS ET LÉGERS
SAINT-AMOUR
AOC Beaujolais. Domaine Pierre. Souple et
frais, notes de fraise et de pivoine

PINOT NOIR 6,2 € 11 € 21 € 32 €

38 €

15 € 26 € 40 €

9 € 16 € 25 €

30 €

32 €

54 €

6,8 € 12 € 22 € 34 € HVE

IGP Val de Loire. La Bacchusate JM Sorbe. 
Vin léger, fruité, arôme de cerise

SAINT-NICOLAS DE BOURGUEIL
AOC Val de Loire. La Tour De Mon Père.
Léger, frais et croquant, framboise et pois
gourmand

FRUITÉS ET CHARNUS
CROZES-HERMITAGE 8 €
AOC Côtes du Rhône. Domaine De La Ville 
Rouge - Inspiration. Plein et velouté,
nez de cerise noire et de poivre blanc

PUGLIA DIVERSIO (ITALIEN) 5,4 €
IGT. Souple, rond, au nez intense de fruits 
rouges et noirs, avec des notes de caramel !
Cépages Negroamaro, Lambrusco, 
Montepulciano

CÔTES DU RHÔNE
AOP Vallée du Rhône. Au bout de la Vigne. 
Arômes de fruits, gourmand et épicé

PLEINS ET STRUCTURÉS
MONTAGNE ST EMILION 7,6 € 14 € 25 € 38 € HVE

Bordeaux Château Grand Baril.
Nez de fruits rouges et noirs matures, 
et notes d’épices

BERGERAC
AOC. Si J’avais un Tel Nez. Nez de fruits 
bien mûrs, pointe vanillée, belle mâche de
tanins enrobés. 1.00% Merlot

SAINT-ESTÈPHE
AOC Bordeaux. Ch. Haut-Baradieu. 
Tannins ciselés, nez de vanille et de pain
grillé

COMMANDEZ UNE BOUTEILLE ET FINISSEZ-LA CHEZ VOUS !

HAPPY
HOUR

17 / 20 H
La coupe

7,5 €



APÉROS
APEROL SPRITZ 11 €
Aperol / Prosecco / Eau gazeuse
FRENCH SPRITZ 11 €
Liqueur fleur de sureau / Prosecco / Eau gazeuse
ROYAL MARTINI 11 €
Martini / Prosecco
PROSECCO BLANC DE BLANC (au verre) 8,5 €
PROSECCO (VSQA) (BTL 75 cl)
Délicat, frais et fruité 29 €
RICARD, PASTIS 51 2 cl 5,5 €
CAMPARI, PORTO 6 cl 6,2 €
MARTINI BLANC OU ROUGE 6 cl 6,2 €
AMERICANO MAISON 8,5€
Martini rouge / Campari / Perrier
KIR MAISON Cassis, mûre ou pêche 5,5 €
KIR ROYAL Cassis, mûre ou pêche 11 €
SANGRIA aux épices secrètes du Chef 6,5 €

COCKTAILS ± 15 cl

CLASSIQUES
MOJITO Rhum / Demi-citron vert / Feuilles 
de menthe / Cassonade / Eau gazeuse

LES MOJITOS FRUITS Mojito / Purée de fruits
au choix : pêche, passion, framboise, fraise ou mangue

SEX ON THE BEACH
Vodka / Crème de pêche / Jus de cranberry / Jus d’ananas

PIÑA COLADA Rhum ambré / Crème de coco / jus d'ananas 

CAÏPIRIHNA Cachaça / Citron vert / Cassonade

COSMOPOLITAN

Vodka / Triple Sec / Jus de cranberry / Jus de citron vert

TEQUILA SUNRISE Tequila / Jus d’orange / Sirop de grenadine

MULES
MOSCOW MULE Vodka / Ginger beer / Citron vert 

LONDON MULE Gin / Ginger beer / Citron vert

JAMAICAN MULE Rhum ambré / Ginger beer / Citron vert

NOTRE SÉLECTION
SEYCHELLES Gin / Curaçao / Citron vert

TSAR 3 Vodka / Purée de fraise / Citron vert / Champagne
MANGO COLADA Jus de mangue / Crème de coco / Rhum

DEW Whisky / Citron / Jus de pommes
SAKRISTI Saké japonais / Liqueur fleur de sureau
/ Citron vert / Sirop de pastèque

BLUE MOON Gin / Curaçao / Jus d’ananas / Triple 
sec / Trait de tonic

MOCKTAILS
PASSION LIFE Jus de citron vert / Purée de 
passion / Sirop d’orgeat / Eau gazeuse

LADY FIZZ Purée de framboise / Sirop de rose / Eau gazeuse

VIRGINS Les mojitos / Sex on the beach / Piña
Colada / Basil Crush

11€

13€

13€

13€

9 €

HAPPY
HOUR

17 / 20 H

9 €

TRADITIONNELS
NEGRONI Gin / Martini rouge / Campari

MANHATTAN Whisky / Martini rouge / Angostura

SIDECAR Cognac / Triple Sec / Jus de citron

DRY MARTINI Gin / Martini blanc

OLD FASHIONED Whisky / Angustura / Un trait 
d’eau pétillante / Sucre



ALCOOLS 4 cl

RHUM
RHUM HAVANA CLUB 7 ANS Cuba 12 €
RHUM SAINT JAMES 1765 France 16,5 €
RHUM DIPLOMATICO Vénézuela 14 €
RHUM SAINT JAMES BLANC France 8,5 €
CLÉMENT VSOP France 14 €
ZACAPA SOLERA 23 ANS VO Guatemala 16 €
ZACAPA XO Guatemala 20 €

GIN
GIBSON Angleterre 8,5 €
GIN HENDRICK’S Écosse 12 €
GIN CITADELLE France 12 €
OXLEY Angleterre 15 €

VODKA
SOBIESKY Pologne 8,5 €
BELVEDÉRE Pologne 12 €
CIROC France 15 €

WHISKY/ BOURBON
JACK DANIEL’S USA 10 €
CHIVAS Écosse 12 ans d’âge 12 €
BUSHMILLS Irlande du Nord 10 €
LAGAVULIN Écosse, Single Malt Whisky 16 ans d’âge 15 €
OBAN 14 ANS Écosse 16 €
SEXTON Irlande 11 €
TOGOUCHI PREMIUM Japon 15 €

TEQUILA
EL CAMINO Mexique 8,5 €
EL PATRON SILVER Mexique 16 €
OLMEGA Mexique 14 €

AUTRES
CACHAÇA YPIOCA Brésil 11 €
SAKÉ DASSAI Japon 12 €
BAILEYS Irlande 8,5 €
GET 27 France 8,5 €
CALVADOS VIEUX Coquerel, Normandie 9,5 €
BAS-ARMAGNAC Château de Laubade 9,5 €
COGNAC MARTEL VSOP France 12,5 €
COGNAC CAMUS XO France 18,5 €
MIRABELLE, POIRE France 9,5 €
MANZANA France 8,5 €

SHOOTERS
LA MADELEINE
Amaretto / Triple Sec / Rhum / Jus ananas

LA VIE EN ROSE
Sirop de rose / Vodka / Jus de citron vert

L’ORGASME Get 27 / Téquila / Bailey’s

SUPPLÉMENT 

SODAS

2 €

50 €

LE MÊTRE
(x 10 SHOOTERS)

6 €

L’UNITÉ



BOISSONS FRAÎCHES

LIMONADE VOILA
AU CITRON DE MENTON 33 cl 5,5 €

GINGERBEER LA FRENCH 33 cl 5,5 €

JUS DE FRUITS ET NECTARS 25 cl 6,2 €
Orange, ananas, abricot, pomme ou tomate, Pur
jus de la maison Meneau / éco responsable

TONIC LA FRENCH 25 cl 5,5 €
COCA-COLA (NORMAL / ZERO) 33 cl 5,5 € - 50 cl 8,5 €
PERRIER 33 cl 5,5 €
ORANGINA 25 cl 5,5 €
RED BULL 25 cl 6,9 €
CHOCOLAT FROID 5,4 €
VITTEL 50 cl 5,8 € - litre 8,5 €
SAN PELLEGRINO 50 cl 5,8 € - litre 8,5 €
PERRIER FINES BULLES 50 cl 5,8 € - litre 8,5 €

PRÉPARATIONS 
100% MAISON
Dans toutes nos préparations maison, c’est la promesse de jus
de fruits et légumes frais et naturels, fraîchement pressés, sans
aucun additif ni conservateur.

SMOOTHIES (JUS FRAIS) 30 cl
GREEN SMOOTHIE SUR-VITAMINÉ
Thé vert / Pousses d’épinards / Concombre / Pomme verte
RED LILIE Framboise / Citron / Orange / Graines de lin
YELLOW BEE Banane / Miel / Pomme / Mangue

FRUITS FRAIS PRESSÉS
CITRONNADE MAISON 25 cl 5,2 € - 50 cl 8,5 €
CITRONNADE GINGEMBRE 25 cl 5,5 € - 50 cl 8,5 €
ORANGE, CITRON OU PAMPLEMOUSSE 25 cl 6,2 €

THÉS GLACÉS
MANGUE, CITRON, PÊCHE, MENTHE OU
PASSION 25 cl 5,2 € - 50 cl 8,5 €
INFUSION SCANDINAVE DETOX 25 cl 5,2 € - 50 cl 8,5 €

7,9 €

•Fruits et légumes de saison.
•Viandes françaises proviennent des

régions de Bretagne, Normandie et du
Sud-Ouest.

•Vins natures et Bio.
•Tri et le recyclage de nos déchets.
•Le choix d’une électricité 100% Verte,

provenant de Centrales éoliennes et
photovoltaïques françaises.

NOUS TENONS À VOUS REMERCIER POUR VOTRE VENUE ET VOTRE FIDÉLITÉ QUI NOUS ONT PERMIS D’AVANCER ET NOUS
ENCOURAGE À CONTINUER L’AVENTURE THE PLACE TO….

NOS ENGAGEMENTS
The Place to… s’est engagé depuis

sa création à défendre les valeurs

d’une restauration durable d’une

cuisine 100% Fait Maison, à base de 

produits frais transformés sur place.
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