
Gufusoðið edamame, 
lime, sesam & sjávarsalt

1.090 kr

Gufusoðið brokkólíni, 
sesam-soya dressing 

1.390 kr

Salat hússins
kál, pakchoi, gulrætur í engifer

sítrus dressingu
1.290 kr

Pikklað grænmeti og kimchi
990 kr

Klístraðir kjúklingavængir
Apelsínur, klístraður gljái, sesam 

& chilli olía 
2.290 kr

Spæsý blómkál 
Apelsínur, klístraður gljái, sesam 

& chilli olía 
1.890 kr

Snakk & hliðardiskar

Spæsý Glúten fríttVeganHnetur

Chili Kjúklinga Wonton (4 stk)
Djúpsteikt Wonton fyllt með

kjúkling í chili dressingu
1.790 kr

Velkomin á Dragon Dim Sum!!
Við elskum dömplings og spæsý mat!

Við drögum innblástur frá suð-austur asíu, litlu dim sum stöðunum í Hong Kong og te húsunum í Taiwan. 

Vinsamlega látið okkur vita af ofnæmum/óþolum og við munum gera okkar besta 
til að koma til móts við ykkur.

Maturinn er kryddaður/spæsý en sumt er hægt að gera mildara, vinsamlegast spyrjið starfsólkið og við
munum gera okkar besta til að koma til móts við ykkur

Chili Sveppa dömplings (4 stk)
Djúpsteiktir dömplings fylltir með

sveppum í chili dressingu
1.790 kr



Dömplings

Nr.6 Shiitake sveppir (5 stk)
Soðnir dömplings fylltir með

sveppum, soya & vorlauk dressaðir í
spæsý tofu sósu

1.990 kr

Nr.7 kjúklingur (5 stk)
Soðnir Wonton fylltir með

gulrótum, rauðu karrý & kasjú
hnetum dressaðir í spæsý sósu

2.190 kr

Nr.3 Grís og rækja (5stk)
Gufusoðið Shao mai, fyllt með grís,
rækjum, shiitake sveppum & 5 spice

2.090 kr

Nr.5 Rauð rófa (4 stk)
Gufusoðinn dömpling, fylltur með
rauðrófum, valhnetum, soya og

pipar
1.990 kr

Nr.4 Gulrót (4 stk)
Gufusoðinn dömpling fylltur með

gulrótum, rauðu karrý & kasjú
hnetum
1.990 kr

Nr.1 Naut (2stk)
Gufusoðið baozi fyllt með

brasseruðu nauti, brúnuðum lauk 
& chili 

2.390 kr

Nr. 2 Rækja (5 stk)
Gufusoðið Jiaozi fyllt með rækjum,

engifer, hvítlauk & sítrónu
2.190 kr

Spæsý Glúten fríttVeganHnetur



Hrísgrjón & núðlur

GUFUSOÐIN HRÍSGRJÓN
790 kr

Hveitinúðlur 
Spicy dressing, edamamebaunir,

chili, hvítlaukur & pakchoi 
1.990 kr

Spæsý Glúten fríttVeganHnetur

Glernúðlur 
sítrónugras, vorlaukur, engifer,
edamame baunir, hvítlaukur &

kókos
1.990 kr

Réttir

Kjúklingur í kasjúhnetu sósu
kjúklingur, pakchoi, engifer,

gulrætur & kasjúhnetur
4390 kr

Pönnusteikt naut í chili sósu
Nauta flank steik, vorlaukur, chili,

hvítlaukur, laukur & kínakál
4490 kr

Steikt Tofu í kókos-kasjúhnetu sósu
pakchoi, engifer, gulrætur &

kasjúhnetur
3990 kr

Kleinukúlur
sítrónu curd & stjörnuanís

1290 kr

Sætt

Mango sorbet
Jasmín te gel og saltaðar jarðhnetur

1290 kr



Áfengislausir drykkir

Te
(afgreitt á bakka & fríar áfyllingar)

Pu'er
svart te
grænt te
blómate
690 kr

Bjór

Límonaði & íste

On lemon 
Roibata

Icebata jasmine
Yerbata

Yerbata pommegranate
Lemonade lime
Lemonade plum

Lemonade pienapple
Lemonade rhubarb

950 kr

Yuzulaði 
990 kr

Gos
Pepsi 

Appelsín
Sódavatn

490 kr

Áfengislaus bjór
Brio 0,5%

990 kr

bjór á krana
Krombacher - Pils 1590 kr

Drunken Monkey - Rice Lager 1790 kr
Barfluga - Lager 1790 kr

Hnoðri - IPA 1790 kr

bjór í flöskum/dósum
Drunken Monkey 1.490 kr

Gull lite 1490 kr
Bríó 1.490 kr

Asahai 1.590 kr



Vín

Rauðvín
Familia Torres Coronas - Tempranillo/Spánn/Katalónía

Glas 1790 kr
Flaska 7.990 kr

Catena Zapata, La Marchigiana - Lífrænt/Malbec/Argentína/Mendoza
Flaska 12.990 kr 

HvítVín
Sangre de Toro - Verdejo/Spánn/Rueda 

Glas 1.790 kr
Flaska 7.990 kr

Famille Hugel - Gewurztraminer/Frakkland/Alsace
Flaska 9.990 kr

Catena Zapat, La Marchigiana - Lífrænt/Chardonnay/Argentina/Mendoza
Flaska 12.990 kr

Freyðandi
Maschio Prosecco extra dry - Lífrænt/Glera/Italía/Prosecco

Glas 1.790 kr
Flaska 7.990 kr

Valdo Marco Oro rosé brut - Blandaðar þrúgur/Ítalía/Valdobbiadene
Flaska 9.990 kr 



Steamed edamame
lime, sesame and salt flakes

1.090 kr

Steamed Broccolini 
sesame-soy dressing 

1.390 kr

Dragon Salad
Cabbage, pak choi, carrots with

lemon ginger dressing
1.290 kr

Pickled vegetables and kimchi
990 kr

Sticky chicken wings
sticky chili and orange glaze,

sesame & chilli oil 
2.290 kr

Spicy caulifllower
Sticky orange and chili glaze,

sesame & chili oil 
1.890 kr

Snacks and sides 

spicy Gluten freeVeganNuts

Chili chicken Wonton (4 pcs)
Deepfried chicken wontons in chili

glaze
1.790 kr

Welcome to Dragon Dim Sum!!
We love dumplings and spicy food!

We draw our inspiration from south-east asia the small dim sum houses of honkg kong and taiwan. 

Please inform us of any allergies/intolerance and we will do our best to accommodate

The food is spiced/spicy some are available less spicy by request. Dont hesitate to ask and we will see what we
can do

Chili mushroom dumplings (4 pcs)
Deepfried mushroom dumplings in

chili glaze 1.790 kr



Dumplings

Nr.6 Shiitake mushrooms (5 pcs)
Poached dumplings filled with
shiitake, soya, spring onion &

dressed in spicy tofu sauce
1.990 kr

Nr.7 Chicken (5 pcs)
Poached Wonton filled with wonton,
red curry & cashew nuts dressed in

a spicy tofu sauce
2.190 kr

Nr.3 pork and shrimp (5pcs)
Steamed Shao mai, filled with pork,

shrimp, shiitake mushrooms 
& 5 spice 
2.090 kr

Nr.5 Red beets (4 pcs)
Steamed dumpling, filled with red
beets, walnuts, soya and pepper

1.990 kr

Nr.4 carrot (4 pcs)
Steamed dumpling filled with

carrots, red curry & cashew nuts
1.990 kr

Nr.1 Beef (2pcs)
Steamed baozi filled with braised

brisket, onion, sischuan pepper and
chili

2.390 kr

Nr. 2 shrimp (5 pcs)
Steamed Jiaozi filled with shrimps,

ginger, garlic & lemon zest
2.190 kr

spicy Gluten freeVeganNuts



Rice & noodles 

Steamed rice
790 kr

Wheat noodles 
Spicy kimchi tofu sauce, edamame

beans, chili, garlic & pak choi
1.990 kr

Glass noodles
Lemongrass, spring onion,

edamame beans, garlic & coconut
milk

1.990 kr

Mains 

Chicken in cashew sauce
Chicken, ginger, carrots & cashew

nuts
4390 kr

Pan fried beef in chili sauce
Beef flank, spring onion, chili,
garlic, onion & napa cabbage 

4490 kr

Fried Tofu in cocnut-cashew sauce
pak choi, ginger, carrots 

& cashew nuts
3990 kr

Fried donuts
Donuts, lemon curd & star anise

1290 kr

Sweet bites

Mango sorbet
Mango sorbet, jasmine tea gel &

salted peanuts
1290 kr

spicy Gluten freeVeganNuts



Non alcoholic drinks

Beer

Lemonades & ice teas

Chia Lemonade
890 kr

On lemon 
Roibata

Icebata jasmine
Yerbata

Yerbata pommegranate
Lemonade lime
Lemonade plum

Lemonade pienapple
Lemonade rhubarb

950 kr

Yuzulade 
990 kr

Tea
(Served on a tray and free refills)

Pu'er
Black tea
Green tea
Flower tea

690 kr

Sodas
Pepsi 

Appelsín
Sparkling water

490 kr

Non alcoholic beer
Brio 0,5%

Riesling by Mikkeler
Limbo raspberries by Mikkeler

990 kr

Beer on draft
Krombacher - Pils 1590 kr

Drunken Monkey - Rice Lager 1790 kr
Barfluga - Lager 1790 kr

Hnoðri - IPA 1790 kr

Beer in bottles/cans
Drunken Monkey 1.390 kr

Gull lite 1390 kr
Bríó 1.390 kr

Asahai 1.490 kr



wine

Red wine
Familia Torres Coronas - Tempranillo/spain/Katalónía

Glass 1790 kr
Bottle 7.990 kr

Catena Zapata, La Marchigiana - Lífrænt/Malbec/argentina/Mendoza
Bottle 12.990 kr 

White wine
Sangre de Toro - Verdejo/spain/Rueda 

Glass 1.790 kr
Bottle 7.990 kr

Famille Hugel - Gewurztraminer/france/Alsace
Bottle 9.990 kr

Catena Zapat, La Marchigiana - Lífrænt/Chardonnay/Argentina/Mendoza
Bottle 12.990 kr

Sparkling
Maschio Prosecco extra dry - biological/Glera/italy/Prosecco

Glass 1.790 kr
Bottle 7.990 kr

Valdo Marco Oro rosé brut - mixed grapes/italy/Valdobbiadene
Bottle 9.990 kr 


