
CHÂTEAU LA GRANDE MÉTAIRIE
Cuvée Yvonne

APPELLATION : Bordeaux Rouge AOC
MILLESIME : 2022
Degrés d’alcool : 14%
PRODUCTION : 6000 bouteilles

Merlot Noir : 100% 

Cépages

• Récolte mécanique, avec éraflage à la vigne, pendant les heures 
froides de la journée (entre 5 et 8 heures le matin)

• Aucun soufre ajouté, ni à la rentrée de la vendange, ni ensuite. 
Surveillance accrue au chai (dégustations régulières) et par notre 
laboratoire d’analyse

• Vinification traditionnelle pour l’ensemble de la cuvée, 
fermentation alcoolique en cuves thermorégulées entre 25 à 27 °C. 
Plusieurs petits remontages quotidiens permettent de maintenir le 
marc immergé pendant cette période, prolongée par une cuvaison 
d’une quinzaine de jours pour obtenir une meilleure qualité des 
tannins

• Pressurage pneumatique des marcs à basse pression (maximum 1 
bar)

• Fermentation malolactique 

Vinification

Elevage

• Elevage en cuve inox pendant quelques mois avec plusieurs 
soutirages 

•Stabilisation, puis préfiltration

• Mise en bouteille au Château sous protection d’azote et de CO2

Présentation

• Bouteille lourde conique de couleur chêne de 75cl 

• Capsule rouge cire

• Bouchon « Oeno-Bouchage » Diam 3 (garanti sans goût de bouchon)

• Carton personnalisé de 6 bouteilles (2X3)

Très expressif et avec plus de rondeur 
que le millésime précédent, le Merlot 
2022 offre un nez aux notes juteuses 
de fruits rouges et noirs. 
Ce Bordeaux rouge présente une 
bouche équilibrée, avec des tanins 
ciselés et une finale très aromatique.
Yvonne accompagne les charcuteries, 
les viandes blanches, les légumes 
marinés et les pâtes. 
Aérer une heure avant de servir.  

Servir à une température comprise 
entre 15-16°C. 
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Vin produit en agriculture biologique


