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Bordeaux Clairet

Ce Bordeaux Clairet attire I'ceil par sa
couleur rubis soutenue et brillante. Il
exhale des notes de fruits rouges frais
que l'on retrouve également en bouche.

Idéal pour accompagner les grillades,
les plats exotiques, ou les desserts
estivaux a base de fraises ou de cerises.

A servir a une température de 9 a
10°C. Il s‘apprécie d'autant plus qu'il

est jeune. ))
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vigneron FR-BIO-16
independant AGRICULTURE FRANCE

APPELLATION : Bordeaux Clairet AOP
MILLESIME : 2023

Degrés d'alcool : 13%

PRODUCTION : 2400 bouteilles

Cépages

Merlot Noir: 100%

Vinification

e Trimanuel dans la parcelle 24 heures avant la récolte pour enlever
les raisins abimés ou trop verts

e Récolte mécanique pendant les heures froides de la journée (entre
5 et 8 heures le matin)

* Pressurage pneumatique a basse pression (maximum 0.8 bar) aprés
une macération dans le pressoir, sous gaz inerte, pendant quelques
heures

e Débourbage sous gaz inerte

e Fermentation alcoolique en cuves inox thermorégulées entre 16 et
18 °Cjusqu’a la disparition compléte des sucres

Elevage

e Elevage sur lies fines pendant deux mois avec batonnages
réguliers

e Collage et stabilisation des vins suivis d'une préfiltration

e Mise en bouteille au chateau avec une filtration stérile

Présentation

» Bouteille bordelaise de couleur blanche de 75cl
e Capsule personnalisée argentée en complexe-alu épais
e Bouchon «Oeno-Bouchage» Diam 2 (garanti sans go(t de bouchon)

o Carton de 6 bouteilles (2X3) personnalisé



