salu & herzlich willkommen

vorspeisen

Tagessuppe

Swiss Prime Gourmet Rinds-Tatar
75g. Rindstatar mit Cognac, garniert mit Toast und Bultter,

pikant oder scharf gewurzt

Buffalo Chicken Wings (CH)

an einer Red Hot Sauce und Blue Cheese Dip

n.A

25.5

11

mit hausgemachter franzésischer Salatsauce
oder Honig-Balsamico Dressing, serviert mit Brot

Belalpsalat nach Art des Hauses
Griun

Gemischt

Salatteller
mit Poulet (CH)

mit Fischknusperli und Tartar Sauce

9.9
10.5

21.5
29
33.5




alliserkiiche

aus dem eigenen Spycher, serviert mit Butter und Brot

Walliserteller
Trockenfleisch, Rohschinken, Coppa, Speck,
Hauswurst und Walliser Kase

Hauswurst mit Walliser Bergkase

27133

14.5

kasespezialitaten

Kaseschnitte Nature 23.5
Kaseschnitte Schinken und Ei 245
Kéaseschnitte Aletschhorn 26

mit gekochtem Schinken, Zwiebeln, Speck,
mit Walliser Kase Uberbacken, Spiegelei

Zubereitungs- und Backzeit von 20-30 Minuten

Kasefondue pro Person 28.5
eine Hausmischung aus Kase, Weisswein,
verschiedenen Gewdlrzen und einem Schuss Kirschwasser

Fondue servieren wir lhnen ab 2 Personen



rosti factory

Rosti Ei 22.5
mit zwei Spiegeleiern

Urner Rosti 24.5
mit gehackten Zwiebeln,
Knoblauch und K&se tUberbacken

Holzfaller ROsti 26
mit Schinkenstreifen, Schnittlauch, Knoblauch,

gehackten Zwiebeln und zwei Spiegeleiern

Vegi RoOsti 23.5
mit Saisongemise und Kése uberbacken

Walliser ROsti 25
mit Schinken, Tomatenscheiben
und Raclettekase Uberbacken

Sennu Rosti 25.5
mit Speckwirfeln, gehackten Zwiebeln,

geriebenem Bergkése und zwei Spiegeleiern




fleischspezialitaten

Paniertes Schweins-Schnitzel* (CH) 33.5 Cordonbleu* (CH) 42
goldbraun gebacken Schweinscordonbleu mit Schinken und Kaseflllung

Flat Iron Steak* (CH, ca. 250 g. Special Cut)
vom Rind (sous-vide gegart)
mit hausgemachter Krauterbutter und Tagesgemuse
49.5

*Beilagen: Pommes-frites oder Teigwaren

Kalbsbratwurst (CH) 26.5 Swiss Prime Gourmet Rinds-Tatar (CH) 25.5/34.5
mit ROsti oder Pommes-frites und Zwiebelsauce 150g. Rindstatar mit Cognac,

garniert mit Toast und Butter, pikant oder scharf gewurzt
Buffalo Chicken Wings (CH) 28

mit Pommes-frites an einer Red Hot Sauce und Blue Cheese Dip



Napoli 22.5

mit Tomatensauce

Bolognese 24
mit Rindshackfleisch (CH)

Pesto Rosso 23

mit hausgemachter Tomaten Pesto

Kleines Paniertes Schnitzel (CH) 16.5

mit Pommes-frites

Portion Pommes-frites 9.5/11
Hausgemachte Fischknusperli mit Pommes-frites 15.5
Chicken Nuggets (CH) mit Pommes-frites 155

Teigwaren mit Tomatensauce 13

Lieber Gast, Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Bei Bestellungen von Pizzen U nd Kuche kann es zu Verzégerungen kommen.



dessert

Hausgemachter Kuchen

mit Rahm

Schokokuchlein mit flissigem Kern

serviert mit Vanilleeis und Rahm

=

.

Vanille Chocolate

’

Apricot Sorbet Citron SBrbet

Danemark
Café Glace
Walliser Sorbet

Caramel

Sorbet Aprikose mit Apricot

Frappé Aromen nach Wahl

Coupe Smarties

Vanille mit Smarties und Rahm

L

Straciatella

Vanille mit Schokoladensauce und Rahm

Mocca mit Kaffeesauce und Rahm

6.5
+15

14

pro Kugel 4

45N

Espresso

13.5
13.5
13.5

8.5



