Y

=

Herzlich Willkommen
im Ursprung Sankt Anna!

Wir freuen uns, Sie heute bei uns begriiflen zu diirfen!

Genieflen Sie die Zeit hier in der wunderschénen Idylle Sankt Anna.

Wir vom Ursprung Sankt Anna beleben die traditionelle bayrisch-
deutsche ,Mama-Kiiche“ mit regionalen Zutaten und moderner
Interpretation neu.

Echtes Handwerk am Herd und ausgewihlte, regionale, tierfreundliche
Zutaten stehen dabei im Vordergrund.

Daher bitten wir Sie daran zu denken:
Wir bereiten alles frisch zu. > Das kostet Zeit.
Wir haben beste Produkte von regionalen Erzeugern. > Das kostet Geld.

Wir beschiftigen gut ausgebildetes Fachpersonal, welches sich gerne Zeit
fiir Sie nimmt. > Diese werden selbstverstindlich auch gut entlohnt.

Uns ist es ein Anliegen alles so schnell wie méglich zuzubereiten und
dabei, trotz hoher Qualitit, auch einen fairen Preis zu gewihrleisten
und méchten Thnen das Erlebnis Gastronomie in seiner ganzen Vielfalt
niherbringen.

Nehmen Sie sich Zeit und erleben Sie Sankt Anna!

Wir wiinschen [hnen einen genussvollen Aufenthalt bei uns

und viel Spaﬁ!

Ihr Nico & Team



Klassiker

Rinderconsommé 7,60

Klassische Rinderkraftbriihe mit Leberspatzle oder Fladle

Allgduer Kisspatzen 14,60

Allgduer Kasspatzen mit Schmelz- und Rostzwiebeln

Original Wiener Kalbsschnitzel 22,80

Wiener Kalbsschnitzel aus der Kalbssteakhufte
im Butterschmalz gebraten mit Kartoffel-Gurkensalat oder Pommes Frites

Zwiebelrostbraten 25,80

Roastbeef von der bayrischen Firse mit knusprigen Rsstzwiebeln, Spitzle und
Portweinjus

Grofler bunter Salat ...

mit Putenstreifen 15,60

mit Ziegenkdse 16,20

mit Rumpsteak streifen 23,60
mit Falaffelballchen 15,20

mit griinem Spargel und Erdbeeren 16,90

Kleiner Vorspeisen- oder Beilagen Salat 5,20

Kugel Eis 1,80

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Stracciatella, Mangosorbet (vegan), Amarena-Kirsch
Limette-Quark, Cookie, Heidelbeer-Sahne, Salted Caramell, Strawberry-Cheesecake



SAISONAL &
REGIONAL

Geriucherte Schweinebacke 8,40

Geraucherte Tranchen von der Schweinebacke mit Wildkrdutern und Knoblauchbaguette

Spargelcremesuppe 7,60

Spargelcremesuppe mit Marzipan und Amaretto verfeinert

Veganes Kartoffelgulasch 15,80

Veganes Gulasch aus Wurzelgemiise, Paprika und Kartoffeln mit Bauernmischbrot

Vegane Kartoffelroulade 16,80

Kartoffelroulade mit Kicherebsenfillung und Ratatouille

Kalbsfleischpflanzerl 15,80

Fleischpflanzerl vom BIO Kalb aus Niederrieden mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Schweinemedallions 19,80
Gegrillte Schweinefilets mit Barlauch-Kartoffelgratin und Speckbohnenbtndchen

Schollenfilet 19,60

Arosiertes Schollenfilet mit Petersilienkartoffeln, gegrilltem grianem BIO Spargel und
Weiweinsauce

Schrobenhausner Spargel 20,60 / 21,90

Weiger Spargel aus Schrobenhausen mit jungen Kartoffeln, Sauce Hollandaise,
Wacholderschinken oder kleinem Schweineschnitzel

Bananenbrownie 6,80
Bananen-Schokobrownie mit weiBer Schokoladensauce und Erdbeeren

Dampfnudel 7,20

Hausgemachte Dampfnudel mit Zitronenmyrtesauce

Fiir Senioren und Kinder gibt es fast alle Gerichte auch als kleine
Portion - fragen Sie unseren Service. Fiir kleine Portionen verrechnen

wir einen Rabatt von 2,50€.
Fiir Beilagen Anderungen erlauben wir uns einen Mehraufwand
von 1,50€ zu erheben.

Allergene und Inhaltsstoffe kénnen Sie unserer Onlinekarte entnehmen unter www.ursprung-sanktanna.de
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. aller gesetzlichen Abgaben, Bedienung und MwsSt. | Alle Angaben ohne Gewahr


http://www.ursprung-sanktanna.de/

GETRANKE

Aperitif

Lillet Russian Wild Berry | 0,31 7,10

Lillet Blanc mit Schweppes Russian Wildberry und
frischen Beeren

Aperol Spritz | 0,31 6,80
Aperol mit Hosp Privat Sekt trocken und
frischer Orange

Hugo | 0,31 6,80
Der Klassiker mit Holunderblttensirup, Sekt
und Minze

Sanbitter Lemon alkoholfrei | 0,11 6,60

Spritz der Woche | 0,31 6,80

Offene Weine o,11 /0,21

Siidtiroler Chardonnay 4,20/ 5,20
Etschtaler Gold Cuveé 4,20/ 5,20
Lugana DOC 4,20/ 5,20

Hagnauer Miiller-Thurgau 4,20/ 5,20

Divino Silvaner 4,00 / 5,00

Bardolino Chiaretto Rosé 3,40/ 4,40

Stift Neuburg Blaufrinkisch 4,20 / 5,20
Alde Gott Spiatburgunder 4,20/ 5,20
Schneider Cuveé “Ursprung”s,io / 6,10
4,80/ 5,80
4,20/ 5,20

Boncore Primitivo Salento

Etschtaler Rubin Cuveé

Far mehr Weinauswahl fragen Sie gerne unseren Service

nach unserer Weinkarte!

Unsere Biere

Riegele Commerzienrat

vom Fass | 0,31/0,51 3,30 / 4,10
Riegele Herrenpils | 0,31 3,70
Riegele Kellerbier | 0,51 4,10
Riegele Hefe Weisse | 0,51 4,10
Riegele Dunkle Weisse | 0,51 4,10
Riegele Hell alk. frei | o,51 4,20
Riegele Weisse alk. frei | 0,51 4,20
Riegele leichte Weisse | 0,51 4,10
Riegele Aechtes Dunkles | 0,51 4,10
Radler | 0,51 4,10
Russ | o,51 4,10

Riegele Spezialititenbiere | 0,331 5,00

Storchenbriu Export | 0,51 4,10




Softdrinks Beerenwein o,1/ 0,2l

Spezi Cola Orange Kirschwein 3,00 / 4,00
0,251/ 0,51 3,20 / 3,90 Stachelbeerwein 3,00 / 4,00
CPerle Orangenlimo Quittenwein 3,20 / 4,20
0,251/ 0,51 3,20 / 3,90

Beerenweinschorle 3,20 / 4,20
CPerle Zitronenlimo
0,251/ 0,51 3,20 / 3,90
Coca Cola | 0,331 3,60 Kaffee &
(klassik/light/zero) . .

& Heissgetrinke

Fuze Tee Eistee Pfirsich | 0,251 3,70

T Kaff
Fuze Tee Eistee Zitrone | 0,251 3,70 asse hatlee 320

Tasse Cappuccino 3,80
D’ Hiesige Limo|o,331 3,60

Tasse Espresso 2,50
Schweppes Tonic Water | 0,21 2,80 Espresso doppio 4,50
Schweppes Wildberry | 0,21 2,80 Latte Macchiato 4,10
Sankt Anna Quellwasser Tasse Milchkaffee 3,90
0,2/ 055/ 1,01 3,00/ 4,00 / 6,50 Heifle Schokolade 3,00
Sankt Anna Sommerwasser 4,50 / 8,00 Tasse Ronnefeldt Tee 3,60
0,5/ 1,0l Green Dragon
Frisches Sankt Anna Quellwasser
mit Zitrone, Minze und Orange Bio-Bergkriuter

Masala Chai

Refreshing Mint

Ausgewihlter Tee aus ausgewihlten Lindern

Ronnefeldt legt grofen Wert auf die Qualitit Ihres Tees. Deshalb
wizhlen Sie nur die besten Anbaulinder fir lhre Teegirten aus, um
die hohen Anspriiche umzusetzen. Mit regelmaigen Kontrollen
stellen Sie sicher, dass alle Ronnefeldt-Produkte diesem
besonderen Standard entsprechen.




Schnipse 2l

Obstbrand
Haselnussschnaps
Kirschwasser
Marillenbrand
Williamsbirne Siidtirol
Bergler Marillenschnaps
Hosp Kirschlikér

Hosp Walnusslikér

Hosp Williamslikor
Hosp Doppelbocklikér
Grappa Morbida Barrique
Marzadro Grappa Amarone
Hirschkuss Kriuterliksr
Jameson Stout Craft-Beer
Cask finished Whisky

Sankt Anton Rum

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,30
3,40
3,40
3,40
4,50

5,80

3,30

4,90

6,20

Sifte & Schorlen o,2/ 0,41

Vaihinger Maracujasaft
Vaihinger Johannisbeersaft
Vaihinger Sauerkirschsaft

Vaihinger Maracujaschorle

Vaihinger Johannisschorle
Vaihinger Kirschschorle
Sankt Anna Apfelschorle

Naturtriib aus eigenen Apfeln

5,850

3,90
4,10

3,90
3,60 / 4,10

3,70 / 4,20
3,30 / 4,00
3,30 / 4,00

SPECIALS

Sankt Anna Gin Tonic 7,80

Fruchtiger Sankt Anna Gin mit

Aqua Monaco




Unsere Lieferanten

Da wir sehr darauf bedacht sind, unsere Lieferwege méglichst
kurz zu halten und unseren Einkauf regional und qualitativ
hochwertig zu gestalten, méchten wir Ihnen einen kurzen
Einblick geben, wer uns mit welchen Produkten beliefert

Bio-Kalb aus Muttertierhaltung

Landwirt Josef Friedl Niederrieden

Bio-Gemiise
Biohof Knaus Mussenhausen

Eier aus Freilandhaltung
Landwirt Peter Huber, Tirkheim/Berg

Bio-Gewiirze aus Lauingen
Alexander Lodner Gwiirze, Lauingen

Weine aus Deutschland und Siidtirol
Konrad Hosp Weinhandel, Marktoberdorf

Fleisch & Wurstwaren aus Bayern
Adolf Baur Allgiuer Landmetzgerei mit eigener Schlachtung

Wild aus dem Sankt Anna Wald

Jagdrevier Mindelheim




