
Gemischter Salat 12.-
Hausdressing oder Kräuter-
Vinaigrette

Ceasar Salat 
Lattichsalat mit Parmesan,
Croutons und Ceasar
Dressing
Klein  14.-
Gross 20.-
Poulet  +4.-

Spaghetti  16.-
mit Tomatensauce oder Sauce
Bolognese
Wahlweise auch Arrabbiata

LUNCHKARTE
12:00 UHR BIS 14:00 UHR

ZUM STARTEN

Burrata 23.-
Burrata, ital ienischer Parma und
grüner Spargel

Tagessuppe 9.-

HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Ravioli  24.-
Gefüllt  mit geschmorten
Rindsbacken dazu Parmesan,
Salbeibutter und
Tomatensauce

Paniertes Schweineschnitzel
Milanese Style 32.-
mit gemischtem Salat und
Pommes Frites

Croque Monsieur auf
italienisch 18.-
Fontina Parmaschinken,
Rucola und Vinaigrette

Für unsere kleine Gäste:
Spaghetti  mit Tomatensauce  11.-
Chicken Nuggets mit Pommes Frites  13.-
Wienerli  mit Pommes Frites  11.-
Portion Pommes Frites  8.-

ETWAS SÜSSES
Rosario`s hausgemachtes
Tiramisu 13.-

1 Kugel Eiscreme 3.-
Vanil le, Schokolade, Erdbeer
Zitronensorbet
Mit Schlagrahm +1.00.-

Italienische Bombolone 13.-
Fritt ierter Krapfen mit Marmelade
gefüllt  dazu eine Kugel Vanil leeis

Gjanduja Torte 12.-
Palermische Schokoladenmilch 
Haselnusstorte an Milchcreme

Tageskuchen 7.-
Vegetarisch

All prices in Swiss francs (CHF) and includet service and taxes.
Pleas ask our team if  you have any special dietray requirements

Mezzi Rigatoni alla
Carbonara 20.-
Pasta, Pecorino, ital ienischer
luftgetrockneter “Guanciale” und
Eigelb



Mixed Salad 12.-
Housedresssing or Herbal -
Vinaigrette

Ceasar Salad 
Lettuce Salad with Parmesan,
Croutons and Ceasar
Dressing
Small 14.-
Big 20.-
Chicken +4.-

Spaghetti  16.-
With Tomato Sauce or Sauce
Bolognese 
Optionally also Arrabbiata 

LUNCH MENU
12 PM UNTIL 2 PM

STARTERS

Burrata 23
Burrata, Ital ian Parma, green
Asparagus

Soup of the day 9.-

MAIN COURSES

Homemade Ravioli  24.-
Fil led with braised Beef with
Parmesan, Sage Butter and
Tomato Sauce

Breaded Pork Schnitzel
Milanese Style 32.-
With mixed Salad and French
Fries

Croque Monsieur Italian
Style 18.-
Fontina Parma ham, Rocket
and Vinaigrette

For our l ittle guests
Spaghetti  with Tomato Sauce 11.-
Chicken Nuggets with French Fries 13.-
Sausage with French Fries 11.-
Portion of French Fries 8.-

SOMETHING SWEET
Rosario`s Homemade 
Tiramisu 13.-

1 scoop of icecream 3.-
Vanil la, Chocolate, Strawberry,
Lemon
With whipped Creme +1.-

Italian Bombolone 13.-
Deep fried Doughnut f i l led with
jam and a scoop of Vanil la ice

Gjanduja Pyramides 12.-
Palermo chocolate milk hazelnut
dessert with hazelnut britt le

Cake of the day 7.-
Vegetarisch

All prices in Swiss francs (CHF) and includet service and taxes.
Pleas ask our team if  you have any special dietray requirements

Mezzi Rigatoni alla
Carbonara 20.-
Pasta, Pecorino, Ital ian cured 
pork Cheek “Guanciale” and Egg Yolk



Gemischter Salat 12.-
Hausdressing oder Kräuter-
Vinaigrette

Topinamburcremesuppe 14.-
Luganighetta und gerösteter Kürbis

Hausgemachte Kartoffelgnocchi 
mit Spargeln 19.-
Mit Gorgonzola Safran Sauce und
Spargel

ABENDMENÜ
18:00 UHR BIS 21:30 UHR

ZUM STARTEN

Artischocken Salat 19.-
Marinierte Artischocken mit
Wintervariegate, Radicchio und
Hausvinaigrette mit Haselnussöl

Gerstensuppe 12.-
Borlottibohnen, Kartoffeln und
Rosmarien dazu frisches Brot

HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Ravioli  24.-
Gefüllt  mit geschmorten
Rindfleisch,  Parmesan dazu
Salbeibutter und Tomatensauce

Paniertes Schweineschnitzel
Milanese Style 32.-
Mit gemischtem Salat und Pommes
Frites

Hausgemachte Fettuccine 24.-
Mit Crevetten, Hummer Bisque,
Tomaten Concassè, Basil ikum und
Knoblauch

Für unsere kleine Gäste:
Spaghetti  mit Tomatensauce  11.-
Chicken Nuggets mit Pommes Frites  13.-
Wienerli  mit Pommes Frites  11.-
Portion Pommes Frites  8.-

ETWAS SÜSSES
Rosario`s hausgemachtes Tiramisu 13.-

1 Kugel Eiscreme 3.-
Vanil le, Schokolade, Erdbeere
Zitronensorbet
Mit Schlagrahm +1.00.-

Italienische Bombolone 13.-
Fritt ierter Krapfen mit Marmelade gefüllt
dazu eine Kugel Vanil leeis

Gjanduja Torte 12.-
Palermische Schokoladenmilch 
Haselnusstorte an MilchcremeTageskuchen 7.-

Vegetarisch
All prices in Swiss francs (CHF) and includet service and taxes.
Pleas ask our team if  you have any special dietray requirements

Burrata 23.-
Burrata, ital ienischer Parma
und grüner Spargel

Thunfischsteak Palermo style 40.-
Grüne Oliven Tomatensauce,
gedämpfte Artischocken und
Petersil ienkartoffeln 

Sautierte Rindstagliata 40.-
Mit Steinpilzsauce,
Kartoffelkrokette und gegril ltem
Gemüse



Mixed Salad 12.-
Housedressing or Herbal-
Vinaigrette

Topinambur Cream Soup 12.-
Luganighetta and roasted Pumpkin  

Homemade Potato Gnicchi
with Asparagus 19.-
With Gorgonzola Safran Sauce and
Asparagus

DINNER MENU
6 PM UNTIL 9.30PM

STARTERS

Artichokes Salad 19.-
Marinated Artichokes with winter
Variegata, Radicchio and House
Vinaigrette with Hazelnut Oil

Barley Soup 12.-
Borlotti  Beans, Potatoes and
Rosemary served with fresh Bread

MAIN COURSES

Homemade Ravioli  24.-
Fil led with braised Beef with
Parmesan, Sage Butter and Tomato
Sauce

Breaded Pork Schnitzel 
Milanese style 32.-
With a mixed Salad and French
Fries

Homemade Fettuccine 24.-
With Prawns, Lobster Bisque,
Tomato Concasse, Basil  and Garlic

For our l ittle guests
Spaghetti  with Tomato Sauce 11.-
Chicken Nuggets with French Fries 13.-
Sausage with French Fries 11.-
Portion of French Fries 8.-

SOMETHING SWEET
Rosario`s Homemade Tiramisu 13.-

1 scoop of icecream 3.-
Vanil la, Chocolate, Strawberry, Lemon
With whipped Creme +1.-

Italian Bombolone 13.-
Deep fried Doughnut f i l led with jam and
a scoop of Vanil la ice

Gjanduja Pyramides 12.-
Palermo chocolate milk hazelnut
Dessert with hazelnut Britt le

Cake of the day 7.-

Vegetarisch
All prices in Swiss francs (CHF) and includet service and taxes.
Pleas ask our team if  you have any special dietray requirements

Burrata 23.-
Burrata, Ital ian Parma and green
Asparagus

Tuna Steak Palermo Style 40.-
Green Olives, Tomato Sauce
steamed Artichokes and Parsley
Potatoes 

Sautèed Beef Tagliata 40,-
With Porcini Mushroom Sauce,
Potato Croquette and gri l led
Vegetables


