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ANTIPASTI | \i)rsp(*isvn | Starters

Biiffelmozzarella mit schwarzem Triiffel UNd TOter BEte ............ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiee et e et e e e e e e e e eneeeeaeeeanaans € 18.50
— Buffalo mozzarella with black truffle and beetroot

Sechs Austern ,,Fine de Claire* — Six oysters ,,Fine de Claire® .................ooooiiioeiiiiiiiiiiee ettt e e e e ettt e e e e e e e e e esitaataeaaaaaae e € 21.00

Avocadosalat mit Flusskrebsen — Avocado salad With CrayfiSh .............ouuuevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieet et € 18.50

Calamaretti auf Wildkrautersalat — Baby squids on Wild herb Salad ................ooooiiiieiiiiiei e € 18.50

Pulposalat mit Taggiasca-Oliven und Kartoffeln — Pulpo salad with taggiasca olives and potatoes .............ccccceevveuveeeeensieeeerannenn. € 20.50

Jakobsmuscheln auf Orangen-Carpaccio — Scallops 0N 0range CArPaCCIO ........c.uueeeeeeiuiteeeiiiiiieeeeeeee e e et ee et e e e e eeeeseaeeens € 26.50

Duett von Lachstatar & Thunfischtatar — Duet of salmon tartar & tUNG tATEAT ...........c.ccccvcumevreiurinriinrierrierierriererer e eeereereeeeeareees € 26.50

Trio von Calamaretti, Thunfischtatar & Avocadosalat mit FIusskrebsen .................ccccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee e, € 25.90
— Trio of baby squids, tuna tartar & avocado salad with crayfish

Vitello Tonnato vom Kalbsriicken - Sliced veal covered with tuna sauce and CAPEIS ........coeuuvvieiiieiiiiiieiiieiieiieeeeeeeeeeeeeee e € 18.50

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und ParmeSaI .............ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiit i taaaabeaabeabebabeasebsseesseasesasearesareeessaeesseees € 18.50
— Carpaccio of fillet of beef with rocket and Parmesan cheese

Gebackener Ziegenkdse auf Krdutersalat — Baked goat cheese on herb Salad .............ccoccouieeeemniiiieiiiiiiiee et € 18.50

PASTA | Nudeln | Noodles

Spaghettini Arrabiata — Spaghettini with spicy Arrabiat@ SAUCE ............ccocoeimmrimmiiiiiieiiiieeeeeeeee et e e st ree e e s e e € 16.50

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Norcia-Triiffel — Homemade tagliolini with black truffle ...........ccceeivieiiiiiiiienrneneen. € 20.90

Hausgemachte vegetarische Tortelloni in Butter und Salbei — Homemade vegetarian tortelloni in butter and sage .................... € 18.50

Schwarze Tagliolini mit Flusskrebsen in Hummersauce - Black tagliolini with crayfish in lobster sauce ................c.cceveevveeeaen... € 20.50

Handgemachte Tortelloni mit Feige und Parmaschinken — Handmade tortelloni with fig and Parma ham ....................c............ € 20.50

Paccheri con Salsiccia (pikant) — Spicy Paccheri with SQISICCIA SAUSAGE  ........ccocuueeeeieieeeeeeeeieiee et e et e e e e e eeeeeeeaeeeenans € 19.50

Linguine Vongole — LiNGUINe WIth CIAMS ........ccoeeeiieeiieieee oottt s e sea e eeneaeneaneneneneeeneens € 25.50

CARNE | Fleisch | Meat

Argentinisches Rinderfilet VOIM GILL .............oooiiiiiiiiiiiiiii et e e s sttt e e e e e s sttt e et e e e e s s s ababrbeeeeeeeenssaanennas € 36.00
— Grilled Argentine beef tenderloin

Argentinisches Rinderfilet — wahlweise in Rotweinsauce | Gorgonzolasauce | Pfeffersauce ..................ccccceeviiiieiiiieeciieennnen. € 38.90
— Argentine beef tenderloin — in a choice of red wine, Gorgonzola cheese or pepper sauce

Kalbsfilet mit schwarzem Norcia-Triiffel und Tagliolini ...............ccooiiiiiiiiiiiii e e e et ee e e e e e e € 40.50
— Fillet of veal with black Norcia truffle and tagliolini

Kalbsleber in Butter UNA SAIDEL ............coooiuiiiiiiiiiiiiie ettt ettt e e e e st e e e e e e e s st bbbt e e e e e s essantbbbeeeeaeeensansanrees € 30.50
— Calf's liver in butter & sage

Kalbskotelett in BUtter UNA SAIDEI ...........ooooiiiiiiii e e e e e e et e e e e e e e e e eennes € 36.00
— Calf cutlet in butter & sage

Tagliata ToSCANA QUE RUCOLA .............uiiiiiiiiiiiiiitiiitiee ettt e et e e e ea ettt eeeeeeeaaetbaabaeaeeeeeaanaatstaebeaeeeseaanensbtaseaaseessansnssaaneaaeas € 36.00

— Thinly sliced steak, Tuscany style on rocket

PESCE | Fisch | Fish

Seezunge VOM GIAll = Grilled SOI@ ............eeeiiiiieeiiieee ettt ettt e e e e sttt e et s s e e sttt e e e e s s esasassttaneeeeeneannnan € 37.50

Gegrillter Norwegischer Lachs — Grilled NOrWegian SAIMON .........coveiuiiiiiieiieiieiiiieeee e ee sttt e e e st eeeees € 30.00

Gegrillte Scampi mit frischen Krdutern — Grilled scampi With freSh RerDs ...........cccccoiivmiuiiieiiiiiiiee ettt € 30.50

Loup de Mer in SalZKruste - flll 2 PEISOIEII .......ccoiiiiuutiiiiiiieeeeiiiiiiiitiieeeeeeaaeeitiateaaeeeseaasatstbseeeeeaseaasaastbaseasaeasaasnnsttaneasaeasannas € 69.50
— Sea bass in salt crust - for 2 persons

Fisch des Tages — CALCR Of LRE AAY .......ocoumeeeeiiieieiieeeee ettt ettt e e e e sttt e e e e s saaa et e e e e e e s saanneaaeeeees auf Anfrage

Unsere FLEISCHGERICHTE servieren wir mit gemischtem Gemiise und Rosmarinkartoffeln. Our meat dishes are served with mived vegetables.
Unsere FISCHGERICHTE servieren wir mit gemischtem Gemiise und Salzkartoffeln. A/ our fish dishes are served with mived vegetables of the season and boiled potatoes.

Extra Beilagen — additional Side diSRES ...........ccooiommiimiiiiiiiiaii ettt e et e e e e st e e eee s je€ 5.00
DOLCE | Nachspeisen | Dessert
Hausgemachtes Tiramisu — Homemade Tiramisu ........ € 9.50 Schokosoufflé mit Vanilleeis

Karamell-Panna Cotta — Caramel Panna Cotta ............ € 09.50 - Chocolate soufflé & vanilla icecream .......................... € 09.50
Zabaglione - Zabaglione ...........cccccccccvveviiiiiiiiiiiiniin. € 9.50 Gemischter Kdseteller — Mixed cheese plate ................ € 16.90



