Sonydrd

JUS MAISON:

Citronnade
Jus de bissap

SOFTS & BIERES :

Coca cola/zéro/Ice Tea

Limonade sicilienne BIO 25cl
Orange, Citron ou Orange sanguine
Jus de fruit

Fraise, Orange, Pomme, Ananas
Sirop

Menthe, grenadine, péche

Biere du moment 25cl/50cl

LBF Blanche 25cl/56cl

IPA 25cl/50cl

CAFFE e TE :

Expresso

Double expresso
Café allongé
Thé (Vert, noir)
Macchiato
Cappuccino

Iced coffee

ACQUA :

San benedetto minérale 1L
San benedetto pétillante 50cl/1L
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Sonydrd

MOCKTAILS :

VGIN MOIJITO menthe fraiche, citron vert, sirop de sucre, eau pétillante
CITRON PASSION NE Citronnade maison, purée de passion, vanille naturelle
VGIN MOIJITO PASSION menthe fraiche, citron vert, sucre, eau pétillante

COCKTAILS CLAS :

Spritz Classique (Apérol — Campari)

Spritz Limoncello

Spritz St Germain

Bellini (creme de péche & prosecco)

Rossini (creme de fruits rouges & prosecco)

Negroni (gin, campari & martini rouge)

Moscow mule (vodka, jus de citron vert, ginger beer)

COCKTAILS SIGNATURES :

HIBISCUTE Rrhum , liqueur de passion, purée de passion, jus d’hibiscus maison
EXPRESSO MARTINI vodka, kahlua, sirop de sucre, expresso
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AMARETTO SOUR Amaretto, jus de citron, sirop de sucre, émulsion de blanc d’oeuf 10

GIN BASILIC Gin, basilic frais, jus de citron jaune, sirop de sucre

10

REDMIX Amaretto, sirop de sucre, jus de citron, jus de pamplemousse, framboises, tonic 10

SOUTHSIDE aGin, jus de citron vert, sirop de sucre, menthe

PORNSTAR MARTINI

Vodka, purée de passion, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de citron, champagne

10

12
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VINS ROUGES

Nero d’Avola DOC Baglio Baiata 12cl
Sicilia Italie 2021

Negroamaro IGP Romaldo Greco 12cl
Sono des Pouilles Italie

Le Gras c'est la vie !
Famille De Boel IGP Méditerranée

Montepulciano Velenosi
D’Abruzzo DOC Italie 2020

Crozes Hermitage
Domaine les Entrefaux, 2021

VINS BLANCS

Salvaterra
Pinot Grigio DOC Antica Vigna

Les parcelles Réthoré Davy
Sauvignon IGP Val de Loire 2022

Pecorino IGP Propre
Domaine Velenosi

ROSE

Les terres de Maslauris Bio
AOC Luberon

CHAMPAGNES & PROSECCOS

Prosecco Casa Giona
Lambrusco BIO Cantina Di Sorbara

Champagne Brut Drappier
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Sonydrd

LES PIZZAS CLASSIQUES

MARGHERITA 11
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte &
basilic (Burrata + 5€)

NAPOLI 14
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte, capres,
anchois, olives & basilic

DIAVOLA 14
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,
salame piccante & basilic

VERDURA 14
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,
aubergines, courgettes, champignons, poivrons & basilic

REGINA 15
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,
jambon blanc, champignons de Paris & basilic (Guf + 2€)

4 FORMAGGI 15
Creme de ricotta, fior di latte, gorgonzola,
taleggio & parmesan
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LES PIZZAS SPECIALES

ALLA NORMA 15
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,
aubergines roéties, parmesan, provolone & basilic

POMODORINA 16
Sauce tomate San Marzano AOP, coeur de burrata, tomates
cerises, olives & basilic

CAPRA 16
Créme de ricotta, fior di latte, chévre,
miel & noix (oignons confits + 2€)

SICILIANA 17
Creme de ricotta, gorgonzola, oignons confits,
speck & basilic

KIM BILL 17
Creme de ricotta, gorgonzola, aubergines roéties,
n’duja, roquette & parmesan

DOLCE PICCANTE 17
Creme de ricotta, fior di latte, salame piccante,
oignons confits & miel pimenté

EMILIANA 18
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte, roquette,
jambon de Parmeou bresaola, tomates cerises &
parmesan (Stracciatella + 3€)
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LES PIZZAS SIGNATURES

ANGELI E DEMONI 18
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,
salame piccante, n’duja, poivrons rotis,

oignons confits, stracciatella & basilic

PARADISO E INFERNO 18
Sauce tomate San Marzano AOP, fior di latte,

piments jalapenos marinés maison, stracciatella & miel
pimenté

PESTO E POMODORI SECCHI 18
Créme de pesto, fior di latte, tomates séchées,
burrata, parmesan & basilic

MORTADELLA 18
Creme de pistache, fior di latte, mortadelle,
ricotta & pistaches concassées

PATATATA 18
Creme de ricotta, provola fumée, porketta , pommes de
terre réties a 1’ail

TARTUFAFA 21
Sauce aux truffes, fior di latte, stracciatella &
basilic
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BOUCHEES A PARTAGER (ou pas)

FOCACCIA AUX OLIVES ET PARMESAN 6
Ail, romarin, tomates cerises, parmesan

STRACCIATELLA A LA CUILLERE 7
Ceur de burrata, servi avec focaccia chaude

MOZZARELLE PANATE 8
Mozzarellas panées aux herbes, pesto verde

FORMAGGIO DI CAPRA PANATE 8
Chévres panés aux herbes, pesto rosso

CAPONATA 8
Aubergines, poivrons, olives, capres, pignons de pin,
servie avec focaccia chaude

TRIO DE PIZZE FRITTE 8
Tomate, parmesan / ricotta, poivre, basilic /
bolognaise

ARRANCINI AL TARTUFO 9
Boules riz fourrées a la créme de truffe, parmesan

POLPETTE ALLA SICILIANA 9
Boulettes de beuf, sauce tomates, parmesan /
servies avec focaccia chaude
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ANTIPASTI

e GAMBERETTI 12
Crevettes frits, mayonnaise pimentée et salade
assaisonnée

e VERDURE DI STAGIONE 12
Légumes de saison, servis avec velouté de légumes et
focaccia chaude

e SAN GIACOMO 16
Saint Jacques, coulis d’épinards, crumble de noisettes

e VITELLO TONATO 16
Noix de veau, mayonnaise au thon, pickles oignons
rouges et caprons de sicile

e BURRATA GIGANTE 25
Burrata géante (300g) carpaccio de tomates, gel au
basilic et focaccia chaude - pour 2 personnes

® SALUMI PREGIATI 12 / 23
Jambon de parme 24 mois, mortadelle a la pistache,
coppa et saucisson sec - pour 2 ou 4 personnes
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SPAGHETTI A L’AGLIO 13
Spaghetti a L’ail, persil, piment doux frais,
parmesan, chapelure sicilienne

PESTO VERDE O PESTO ROSSO 16
Spaghetti, pesto de basilic et parmesan ou pesto de
tomates datterino

RIGATONI ALLA CARBONARA 17
Rigatoni, pecorino, parmigiano reggiano, guanciale,
oeuf

PACCHERI AL FORNO 19
Paccheri au ragodt de boeuf mijoté a feu doux 8
heures, gratinées a la mozzarella et au parmesan
(option végé 16€)

TAGLIATELLE AL TARTUFO 23
Tagliatelle a La creme de truffe maison, parmigiano
reggiano et truffe fraiche

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 26
Spaghetti, palourdes, ail, piment frais, persil
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PIATTI

e ESCALOPE ALLA MILANESE 18
Escalope de poulet a lLa milanaise, servie avec frites
au parmesan, et salade assaisonnée

e RISOTTO FORESTA 20
Riz carnaroli, créme aux champignons persillés,
parmesan

INSALATE

e VERDURE GRIGLIATE 16
Salade de mesclun, aubergines, courgettes,
artichauts a La romaine et burratina

® CAPRINO CALDO 16
Salade de mesclun, ciambella chevre, pancetta
grillée, tomates cerises, vinaigrette maison
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DOLCI

GLACE 5
Vanille, chocolat, fraise ou citron

CREME BRULEE A LA VANILLE 8
PANNACOTTA FRUITS ROUGES 8
TIRAMISU AL CAFFE 9
CHEESECAKE 10
Coulis de fruits rouges et pistache de Sicile
FONDANT AU CHOCOLAT 10
avec boule de glace +2€
CAFE GOURMAND 12
Tiramist, cheese cake et dessert du moment
CIAMBELLA NUTELLA 12
pPate a pizza frite, nutella, pistaches concassées
PIZZA NUTELLA 12
DIGESTIFS 6 cl
Limoncello 5
Amaretto 5

Grappa 5



