ENG / FR

TAPAS

Foie gras and beef carpaccio canapé 4
Amuse-bouche de foie et carpaccio de boeuf

Guacamole and king prawn canapé 4
Amuse-bouche de guacamole et langoustine

Crunchy steak tartar taco 9
Taco au steak tartare croustillant

Cantabrian anchovies with bread, fresh tomato and olive oil 16,5
Anchois de Cantabrique et pain avec tomate

Iberian acorn ham (1/2 portion / portion) 11/ 21
Jambon ibérique au gland (1/2 portion / portion)

Fried calamari with lime mayonnaise (1/2 portion / portion) 10/18
Calamar a I'Andalouse avec mayonnaise a la lime (1/2 portion / portion)

Aubergine chips with cane honey 8
Chips d'aubergines au miel de canne

Crispy artichokes 8
Artichauts frits

Banana toast, red tuna and Chipotle mayonnaise 6
Patacon de thon rouge et mayonnaise chipotle

Chicken and ham croquettes (unit) 2
Croquettes de poulet et jambon (un)

Barceloneta Potato “Bomba* 8
"‘Bomba de la Barceloneta"

Fried Padrén peppers 8,5
Piments de Padron frits

Bhutan potatoes 8
Pomme de terre Bhutan

Grilled clams with tomato and basil oil 18
Palourdes braisées a la tomate et a I'huile au basilic

Steamed mussels with garlic and parsley 13
Moules vapeur a l"ail et persil

Thai-style mussels 13
Moules a la sauce thailandaise

Garlic prawns 19
Crevettes a l'all

Razors clams with pine nuts dressing 16
Couteaux a la braise avec vinaigrette aux pignons

Spicy potatoes 7
Pommes de terre piquantes

Fresh bread 2,5
Pain de notre atelier

Bread with tomato (unit) 1,5
Pain avec tomate (un)

We have menus for people with food allergies or intolerances

*Additional supplement of 10% on the terrace

VAT included #aguarestaurante @somosesencia



ENTRANTS

Andalusian Gazpacho
Gazpacho Andalou

Russian salad with prawns and kimchi mayonnaise
Salade russe avec crevettes et mayonnaise au kimchi

Red shrimp carpaccio, wasabi and paprika oil
Carpaccio de crevettes rouges, wasabi et huile de paprika

Green salad with asparagus
Salade verte et asperges

Caesar salad
Salade César

Smoked burrata with herb pesto
Burrata fumée et pesto aux herbes

Free-range fried eggs with Iberian ham, padrén peppers and french fries
Oeuf fermier frit, jambon ibérique, poivrons de Padron et frites

Organic tomato with tuna and spring onion
Tomate bio, ventreche de thon et oignon blanc

Chargrilled vegetables with romesco sauce
Légumes braisés avec sauce romesco

Marinated salmon cubes, avocado & tomato confit
Dés de saumon mariné, avocat et tomates confites

MEAT

Sirloin steak with french fries and bearnaise sauce
Filet mignon de boeuf, pommes frites et sauce béarnaise

Picanha burger, brioche bun, caramelised onions & chipotle
Burguer, pain brioché, oignon caramélisé et Chipotle

Duck confit with roasted apple parmentier
Confit de canard avec parmentier de pomme rotie

Chicken skewer with mango barbecue & greens
Brochette de poulet avec mangue barbecue et salade verte

*Additional supplement of 10% on the terrace

VAT included #aguarestaurante @somosesencia
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RICE|PASTAS

Seafood Paella with scallops, squid & shrimp
Paella aux fruits de mer avec pétoncles, calamars et crevettes

Charcoal-grilled rice with artichokes, prawns & culttlefish
Riz aux artichauts, crevettes et seiche élaboré au charbon

Black rice with small squids & saffron "allioli"
Riz noir avec petit calamars et "allioli" au safran

Vegetable paella with shitake mushrooms
Paella de Iégumes aux champignons shitake

'Fideua" noodle paella with cuttlefish, prawns & clams

Fideua paella de vermicelles a la seiche, aux gambas et aux palourdes

Tagliolini with prawns, fried garlic & chilli
Tagliolini avec crevettes a l'all

*Prices for rice dishes are per person, minimum 2 persons

FISH

Baked hake with potato, onion and tomato
Colin au four avec pomme de terre, oignon et tomate

Cod with "Pil Pil" sauce, peppers & garlic
Filet de morue "pil-pil", piments et ails tendres

Santurce monkfish tail
Queue de lotte Santurce

Turbot, baked potato & yellow hot sauce
Turbot, pormmes de terre au four et sauce chili jaune

Fried sea bass with sweet chilli hazelnut sauce
Bar frit avec sauce "sweet chilli" aux noisettes

*Additional supplement of 10% on the terrace

VAT included #aguarestaurante @somosesencia
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DESSERTS

Warm chocolate cake with vanilla ice cream
Géateau au chocolat chaud avec glace a la vanille

Cheesecake with red berries
Gateau au fromage avec des baies rouges

Strawberries & cream
Fraises a la creme

Creamy lime and lemon
Crémeux aux citron vert et citron

Madagascar vanilla biscuit glacé, caramelized wallnuts and hot chocolate
Biscuit glacé a la vanille de Madagascar, noix caramelisées et chocolat chaud

Apple pie with vanilla ice cream
Tarte aux pommes avec glace a la vanille

“Mel i matd” (Catalan ricotta-style cheese served with honey and nuts)
Mel i mato (fromage frais) et fruits secs

Fresh fruit
Fruit frais

Fresh orange juice
Jus d'orange naturel

lce Cream and sorbets
Glaces et sorbets

Ice cream: "Dulce de leche" | Vanilla | Chocolate | Yoghurt & blackberry | Pistachio
Glaces: "Dulce de leche" | Vanille | Chocolat | Yaourt et mdres | Pistache

Sorbets: Lemon | Tangerine and mint | Passion fruit and peach
Sorbets: Citron | Mandarine a la menthe | Fruit de la passion avec péche de vigne

*Additional supplement of 10% on the terrace

VAT included #aguarestaurante @somosesencia
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