hygge

Catering, Event & Festligheter

Hoppas vi hors och ses fér din tillstallning!

Vi drivs av att skapa nagonting fran ingenting och se det vaxa fram.
hygge har vi skapat med mycket mod, kreativitet och en stark vilja
till att bli en del av den Hallandska matkulturen.

Vivill att ni ska kanna myset, enkelheten och smakligheterna!

Njut av var catering skapad pa vart alldeles egna vis med influenser fran Halland,
Danmark och dar mycket av ravarorna hamtas fran Hallandska leverantorer.
Vid event och festligheter fFar ni det dar Lilla extra och unika som baravigor.

Hantverksprodukter fran var deli i form av ostar, charkuterier och delikatesser
aterfinns i alla vara koncept.
Lat dig inspireras och smaka dig fram till dina favoriter!

hygge erbjuder allt fran en enkel tillstallning till att ta ett helhetsansvar for ert event.
L3s garna igenom denna folder eller kontakta oss
for att se vad vikan gdra just forer.
Vi drvanavid att anpassa varje catering efter olika 6nskemal, allergier och preferenser.

Vi erbjuder aven uthyrning av servispersonal och professionell uppdukning for att uppnad den dar hyggekanslan.
hygge kan tillhandahalla hallbara och fina engangsartiklar f6r smidiga och snabba losningar.

Viutgar fran vara lokaler i Tylosand,
men levererar till alla kranskommuner runt om Halmstad.
Om ni dnskar det s3 gar det givetvis bra att hdmta maten sjalva hos oss.
Vi har ett fast pris till de flesta orterna i kranskommunerna.

Allergier - Beratta For oss om du 3r allergisk mot nagonting - Allergies - Tell us if you are allergic

V3alkommen att skapa
en tillstdllning vard att minnas
tillsammans
med 0ss!
Lisette, Christian & alla vara
harliga medarbetare
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Smarrebrad, Snittar & Minisar

Minisar

Beskrivning: Smerrebred L miniformat som blir tillstallningens snackis. Dem 3r ett Lactare tilltugg
som ryms i en eller tva tuggor. Grundingredienserna anvands pa minisarna da dessa ar for sma for
att F3 med alla ingredienser. Kan dtas stdende med handerna. Kanske ndgot gott till ert mingel?
Anvandningsomrade: Mingelmat, Aptitretare (gar dven att 3ta sig matt med ritt m3ngd)
Rekomenderad mangd: 3-5 st for mingelmat, 1-2 som Aptitretare innan FArract

Minsta bestillning: Foravhamning 50 st, For leverans 100 st (leverans enligt prislista).
Minsta mangd av samma sort 10 st.

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars framférhallning pd minsta bestillning.

e Vo i

Snittar

Beskrivning: Vara snittar ar smerrebred fast ungefsr halften
sd stora.

Anvandningsomrade: Forract eller Huvudratt

Rekomenderad mangd: 1-2 st som Forratt, 4-5 som huvudratt

Minsta bestallning: For avhamning 30 st, For leverans 50 st
(Leverans enligt prislista). Minsta m3angd av samma sort 4 st

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars
framforhallning pa minsta bestallning.

Smerrebrad

Beskrivning: Vara hirliga smerrebred som lampar sig hemma, borta, pa festen, till mdtet och pa hygge
forstds. En dansk dppen macka pd ragbrdd med goda toppings. Vara smerrebred ar en harlig bastard av
smarreklassiker i ny tappning, dar vi tar tillvara pa den fFantastiska matkulturen som finns i Halland.

Anvandningsomrade: Frukost, Lunch, Middag, Kvallsmat, Forratt, Huvudratt
Rekomenderad mangd: 1 st som Forrate, 2-3 som huvudratt (beroende pa hur stor i maten man &r)
Minsta bestallning: For avhdmning O st, Foér leverans 30 st (leverans enligt prislista).

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars framférhallning pa bestillning For leverans.
Smerrebred for avhmamening gar bra samma dag.

Mini/Snitt/Smerre Mini/Snite/Smerre

Rodbetstartar, 29/59/99:-  Rostbiff fran Wapnd, 34/63/115-
rotfruktschips, picklad palsternacka, kaprisapplen, hygges remoulad, potatis, sasongssallad, syltlok,
krasse, dragonmajonas, rostat bovete, ruccola riven pepparrot, Farsk inlagd gurka,

rostad Lok, bladpersilja
Getostkram, ruccola, paron, timjan, honung 29/59/99:-
honung/saltrostade solrosfrén, betor frdn Laholm Flaeskesteg fran Svinagott, 34/63/115:-
Tillval: Luftrorkad skinka 5/15/25:-  bladpersiljs, flasksval, svart vitldk majo,

potatis, farsk inlagd gurka, mormors kokta rodkal
Handskalade rakor, 35/65/119:-
s3songssallad, picklad rodlok, ramsloksolja, dill, hygges Skagen, 35/65/119:-
sotad citron, persiljemajo, rostad Lok, sasongssallad, picklad rodlok, dill, sotad citron,
betor frn Laholm, brynt smor riven pepparrot fran Fjaras, regnbagsrom
Varmrokt regnbagslax fran Tiraholm, 37/68/125:- R3biff p3 ndtkdte fran Wapnd, 37/68/125:-

sotad citron, sasongssallad, dill, potatis,
picklad rodlok, kapris, regnbagsrom
pepparrotscréme, riven pepparrot fran Fjaras

kaprisapplen, picklad palsternacka, persilja,
krasse, rotfrukschips, dragonmajonas,
riven hardost fran var deli
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Sallad, Spreads, Charkuteri, Plock, Buffé, Brunch

Sallader
Beskrivning: Vara sallader inneh3ller samma fina ravaror som vi har pd galetterna och féljer darmed den
menyn och de ingredienserna som ar i sdsong. De ar utmarkta som t.ex. lunch, konferensmat eller middag.

Prisintervall: Prisintervallet ligger pa 135 -155 kr beroende pa sort. Innehaller sallad, topping, bréd och sds.

Minsta bestillning: Foravhamning 10 st, For leverans 20 st (leverans enligt prislista).
Minsta mangd av samma sort 3 st.

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars framférhallning pd minsta bestillning.

Spreads

Beskrivning: En riktigt god spread pa mackan sldr n3stan allt!

Vara spreads hjslper rdgbridet fran Krantz Brédbod eller
knackebridet fran var deli att nd nya hdjder. Nar du bestaller ett
spread s3 foljer det med ragbrdd Fran Kranz Briddbod och/eller
knackebrdd. Spreads kan vara vispat smor med orter eller rddbets-
hummus med krasse eller kanske envispad getost med honung.

Anvandningsomrade: Forratt, Mingelmat, Komplement till sallad
Prisintervall: Prisintervallet ligger mellan 35 - 70 kr / person beroende p3 sort och mangd.
Rekomenderad mangd: Vi anpassar mangden for syftet.

Minsta bestallning: Bestalls tillsammans med dvriga matratter.

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars
framforhallning pa minsta bestallning.

Charkuteribagare

Beskrivning: Charkuteribagare 3r sma individuella plockbrrickor fFast sammansatta i en bagare. Ge era gaster
den perfekta handhallna appetizern, mingelmaten eller farratten. Dem 3r funktionella, stta och framfor allt
delikata. Vi hjilper er med att sitta ihop dessa bagare med ingredienser fran var deli. Det kan vara inriktning
pa danska hantverksostar, lokala charkprodukter, dlkorv, frukt & grént och allt daremellan!

Prisintervall: Prisintervallet ligger mellan 60 -100 kr / person beroende pa sort och mangd

Minsta bestillning: Foravhamning 10 st, For leverans 25 st (leverans enliat prislista).
Minsta mangd av samma sort 10 st.

Framfdrhallning pa bestillning: Vi behdver tva dagars framférhallning pa minsta bestillning.

Plockbrickor
Beskrivning: Plockbrickor, ostbrickor, charkuteribrickor och allt ddremellan.
Ingredienserna hamtar vi fran var hirliga deli med hég kvalité och fint hantverk.

Anvandningsomrade: Forratt, Mingelmat

Rekomenderat prisintervall: 75 - 150 kr / person For Forratt och mingel
Minsta bestallning: For avhamning 0 st, Fér leverans minsta summa 3000 kr
(Leverans enligt prislista).

Framfdrhallning pa bestillning: Bestillningar dver 1500 kr behdver vi tva dagars
framforhallning For leverans. For mindre bestallningar under vara dppettider.

Buffé eller Brunch
Beskrivning: Var meny och vart gedigna utbud ldmpar sig ypperliagt i buffé- eller
brunchsammanhang. Dessa anrattningar kommer kalla & ar darfér Latta att hantera.

Anvandningsomrade: Lunchbuffé, Middagsbuffé, Sondagsbrunch, Kvallsbrunch
Rekomenderat prisintervall: 189 kr / person och mer kostnad uppat beroende pa tillstillning och sammansattning.
Minsta bestillning: For avhamning 15 st kuvert, For leverans 20 st kuvert (leverans enligt prislista).

Framfdrhallning pa bestillning: Bestallningar dver 1500 kr behdver vi tva dagars framfarhallning for leverans.
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Fragor & Villkor for bestallning

Bokning:

Vi ser helst att bokningen kommer in minst 2 dagar innan leverans av cateringen. Vi stérre fFarfrdgningar behdvs mer framférhallning och desto
tidigare vi Fr in er bokning desto battre. Ar ni ute i sista minuten s3 tveka inte att kontakta oss sa kanske det gar att Losa trots allt. Under vissa
perioder har vi valdigt mycket att giéra och kan inte ta emot alla forfragningar.

Mindre justeringar pa antalet gister kan dock goras fram tills 2 dagar innan Leveransen av maten.

Avbokning
Vi debiterar olika beroende pa nar avbokningen sker. Avbokning:
0-2 dagar innan 100% debitering / 3-6 dagar innan 50% debitering / mer 3n 7 dagar innan 0% debitering

Dar uppstar kostnader Foor var verksamhet i att planera, kbpa in material och forbereda ravaror som inte gar att 3terkalla vid vissa tidpunkter
och dirav avbokningsférhallandena.

Anrettning vid leverans:
Som utgangspunke Ll3ags alla matbestallningar L engangsférpackningar med vit eller brun kartong. Dem olika sorterna ar ordnade sa att de ligger
tillsammans och inte i enskilda kuvert. Det &rviktigt att frakta och hantera férpackningarna horisontellt s3 att matkreationerna inte tippar.

Anrettning pa trabrickor eller tralador:

Vi anrattar g3rna maten pa vara trabrickor och/eller tralddor om ni 8nskar F3 till en unik och harlig kansla. Dem olika sorterna ordnas sa att de
ligger tillsammans och inte i enskilda kuvert. Att anr3tta Faktureras alltid med minst en serveringstimme 4 599:-. Om ni l&nar rekvisita och
serveringstillbehdr av 0ss behdver dessa aterldmnas dagen efter i Tyldsand. Om rekvisita ej dterldmnas utgar en kostnad om 200 kr / sak.

Byte av ingredienser:

Det &r dessvarre inte mojligt att byta ingredienser pa de olika matratterna. Om ni har andra preferenser sa finns dar ett brett utbud attvalja
frdn i menyn. Det gar att anpassa for allergier och d3 hittar vi lAmpliga alternativ for att modta behoven.

Alla de olika minisarna, snittarna eller smerrebreden serveras pa en ragbridsbotten (gar att F3 glutenfri).

Leverans:

Om ni dnskar s& gar det givetvis bra att hamta maten sjalva hos oss i Tyldsand utan kostnad.

Viutgar fran vara lokaler i Tyldsand. Vid framfrhallning pa 2 dagar kan vi leverera till de Flesta kranskommuner runt om Halmstad till ect fast pris.
Exempel pa innerstader: Halmstad 250 kr Laholm 500 kr Bastad 700 kr Falkenberg 800 kr
Ordervarde dver 10.000:- ingen leveranskostnad /  Ordervarde 5000- 10000:- halv leveranskostnad /  Ordervarde under 5000:- ordinarie

Betalning

Betalningen sker pa Faktura efter det att ni har mottagit cateringen.

Vi tar endast fForskottsbetalning (halva orderbeloppet) pa leveranser storre 3n 20.000 kr.

Onskar ni betala med kort maste betalningen ske p3 plats i var restaurang i Tyldsand. Swishbetalning 8r dven ett alternativ.

Kontakt:

Vi svarar pa mejlférfrdgningar s3 snabbt vi kan under alla veckans dagar.

Telefonen 3r bppen under restaurangens dppettider. V extra hivg belastning och om telefonkontakt ej erhalles hanvisar vi till mailkontakt.
Mail: hygge.halmstad@outlook.com Telefon: (072-5507050

Fick du inte svar pa dina fragor:
Kontakta oss pd mail eller telefon.
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