
 

 

Imperial Stout 
 

Tradizionalmente è uno stile inglese, ma attualmente è molto più popolare e disponibile in 
America e a livello internazionale, dove è una birra artigianale preferita, non una curiosità 
storica. 

Impressione generale 

Una stout dal sapore intenso, molto forte e molto scura, con un'ampia gamma di 
interpretazioni. Malto tostato e bruciato con una profondità di sapori di frutta scura o secca 
e un finale caldo e agrodolce. Nonostante i sapori intensi, i componenti devono fondersi 
insieme per creare una birra complessa e armoniosa, non un pasticcio, cosa che a volte si 
ottiene solo con l'invecchiamento. 

Aspetto 

Il colore va dal marrone rossastro molto scuro al nero intenso. Opaco. Testa da marrone 
scuro a marrone scuro. Generalmente ha una testa ben formata, anche se la ritenzione della 
testa può essere da bassa a moderata. L'alcol e la viscosità elevata possono essere visibili 
come gambe. 

Aroma 

Ricco, profondo, complesso e spesso piuttosto intenso, con una piacevole miscela di 
tostatura, frutta, luppolo e alcol. La tostatura da leggera a moderatamente forte può avere 
qualità di caffè, cioccolato agrodolce o fondente, cacao, liquirizia nera, catrame o cereali 
leggermente bruciati, a volte con una leggera dolcezza di caramello o malto tostato. Esteri 
da bassi a moderatamente forti, spesso percepiti come frutta scura o secca come prugne, 
prugne, fichi, ribes nero o uva passa. Luppolo da molto basso a abbastanza aggressivo, 
spesso di carattere inglese o americano. L'aroma dell'alcol è facoltativo, ma non deve essere 
tagliente, caldo o solvente. L'equilibrio tra questi quattro componenti principali può variare 
notevolmente; non tutti devono essere evidenti, ma quelli presenti devono avere 
un'interazione omogenea. L'età può aggiungere un'altra dimensione, compresa 
un'impressione vinosa o simile al porto, ma non l'asprezza. L'età può diminuire l'intensità 
dell'aroma. 



Sapore 

Come l'aroma, una complessa miscela di tostatura, frutta, luppolo e alcol (si applicano gli 
stessi descrittori). I sapori possono essere molto intensi, spesso superiori a quelli dell'aroma, 
ma vale lo stesso avvertimento sull'equilibrio che varia notevolmente. Amaro da medio ad 
aggressivo. Il sapore di malto bilancia e sostiene gli altri sapori e può avere qualità di pane, 
tostatura o caramello. Il palato e il finale possono essere da abbastanza secchi a 
moderatamente dolci, un'impressione che spesso cambia con l'età. Non deve essere 
sciropposo o stucchevole. Retrogusto di tostatura, amarezza e calore. Si applicano gli stessi 
effetti dell'età che si riscontrano nell'aroma. 

Bocca 

Da piena a molto corposa e masticabile, con una consistenza vellutata e morbida. Il corpo e 
la consistenza possono diminuire con l'età. Il calore delicato e morbido dovrebbe essere 
presente e percepibile, ma come carattere di fondo. Carbonazione da bassa a moderata. 

Commenti 

Talvolta nota come Russian Imperial Stout o RIS. Esistono diverse interpretazioni: le versioni 
americane hanno un'amarezza maggiore, un carattere più tostato e un luppolo tardivo, 
mentre le varietà inglesi spesso riflettono un carattere di malto speciale più complesso con 
un profilo di esteri più avanzato. Non tutte le Imperial Stout hanno un carattere 
chiaramente "inglese" o "americano"; è ammesso anche tutto ciò che sta nel mezzo, motivo 
per cui è controproducente definire sottotipi rigidi. I giudici devono essere consapevoli 
dell'ampia gamma dello stile e non cercare di giudicare tutti gli esempi come cloni di una 
specifica birra commerciale. 

La storia 

Uno stile con un'eredità lunga, anche se non necessariamente continua. Affonda le sue 
radici nelle forti porter inglesi prodotte per l'esportazione nel 1700, che si dice fossero 
popolari presso la corte imperiale russa. Dopo l'interruzione del commercio a causa delle 
guerre napoleoniche, queste birre furono vendute sempre più spesso in Inghilterra. Alla fine 
lo stile si estinse del tutto, fino a quando, nell'era moderna della birra artigianale, non fu 
accolto in Inghilterra come revival dell'esportazione e negli Stati Uniti come adattamento, 
estendendo lo stile con caratteristiche americane. 

Ingredienti caratteristici 

Malto chiaro con malti o cereali tostati significativi. Sono comuni gli additivi in fiocchi. 
Lievito ale americano o inglese e luppolo sono tipici. Invecchia molto bene. Sempre più 
utilizzata come birra base per molti stili speciali. 

Stile a confronto 

Più scura e più torrefatta delle Barleywine, ma con un grado alcolico simile. Più complessa, 
con una gamma più ampia di sapori possibili, delle stout a bassa gravità. 

 



Statistiche vitali 

IBU 

50 - 90 

SRM 

30 - 40 

OG 

1.075 - 1.115 

FG 

1.018 - 1.030 

ABV 

8% - 12% 

Esempi commerciali 

Americana -, Bell's Expedition Stout, Great Divide Yeti Imperial Stout, North Coast Old 
Rasputin Imperial Stout, Oskar Blues Ten Fidy, Sierra Nevada Narwhal Imperial Stout, Inglese 
-, Thornbridge Saint Petersburg, Courage Imperial Russian Stout, Le Coq Imperial Extra 
Double Stout, Samuel Smith Imperial Stout, 2SP Brewing Co The Russian. 
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