
 

 

Blonde Ale 
 
Impressione generale 

Birra artigianale americana beverina, accessibile e orientata al malto, spesso 
con interessanti note di frutta, luppolo o malto di carattere. Ben bilanciata e 
pulita, è una pinta rinfrescante senza sapori aggressivi. 

Aspetto 

Colore da giallo chiaro a oro intenso. Da limpido a brillante. Testa bianca da 
bassa a media con discreta o buona ritenzione. 

Aroma 

Aroma di malto da leggero a moderato, generalmente neutro o granuloso, 
eventualmente con una leggera nota di pane o caramello. Il fruttato da basso 
a moderato è opzionale, ma accettabile. Può avere un aroma di luppolo da 
basso a medio e può riflettere quasi tutte le varietà di luppolo, anche se le 
note agrumate, floreali, fruttate e speziate sono comuni. Profilo di 
fermentazione pulito. 

Sapore 

Malto morbido iniziale, ma può anche avere un leggero sapore di malto 
caratteristico (ad esempio, pane, pane tostato, biscotto, grano). Il sapore di 
caramello è solitamente assente; se presente, si tratta tipicamente di note di 
caramello o di miele di basso colore. Esteri fruttati da bassi a medi, facoltativi 
ma graditi. Aroma di luppolo da leggero a moderato (qualsiasi varietà), ma 
non dovrebbe essere eccessivamente aggressivo. Amaro da medio-basso a 
medio, ma l'equilibrio è normalmente verso il malto o anche tra malto e 
luppolo. Finitura da mediamente secca a leggermente maltata; l'impressione 
di dolcezza è spesso espressione di una minore amarezza rispetto alla reale 
dolcezza residua. Profilo di fermentazione pulito. 

Bocca 



Corpo da medio-leggero a medio. Carbonazione medio-alta. Morbida senza 
essere pesante. 

Commenti 

Le versioni ossidate possono sviluppare note di caramello o miele, che non 
devono essere confuse con sapori simili derivati dal malto. Talvolta nota come 
Golden Ale o semplicemente Gold. 

Storia 

Stile di birra artigianale americana prodotta come alternativa più veloce alle 
lager americane standard. Si ritiene che sia stata prodotta per la prima volta 
nel 1987 da Catamount. Spesso viene posizionata come una birra di base. 

Ingredienti caratteristici 

Generalmente interamente di malto, ma può includere malto di frumento o 
aggiunte di zucchero. Può essere utilizzata qualsiasi varietà di luppolo. Lievito 
americano pulito, inglese leggermente fruttato o Kölsch. Può anche essere 
prodotta con lievito lager o condizionata a freddo. 

Confronto tra stili 

In genere ha più sapore delle American Lager e delle Cream Ale. Meno amaro 
di una American Pale Ale. Forse simile ad alcuni esempi più maltati di Kölsch. 

Statistiche vitali 

IBU 
15 - 28 
SRM 
3 - 6 
OG 
1.038 - 1.054 
FG 
1.008 - 1.013 
ABV 
3.8% - 5.5% 
 
Esempi commerciali 

Firestone Walker 805, Kona Big Wave Golden Ale, Real Ale Firemans #4 
Blonde Ale, Russian River Aud Blonde, Victory Summer Love, Widmer Citra 
Summer Blonde Brew. 
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