
 

 

Best Bitter 
 
Impressione generale 
 
Una birra session saporita, ma rinfrescante. Alcuni esempi possono essere 
più bilanciati dal punto di vista del malto, ma questo non dovrebbe prevalere 
sull'impressione amara complessiva. La bevibilità è una componente 
fondamentale dello stile. 

Aspetto 

Colore da ambrato pallido a rame medio. Limpidezza da buona a brillante. 
Testa da bianca a bianco sporco da bassa a moderata. Può avere poca testa 
a causa della bassa carbonatazione. 

Aroma 

Aroma di malto da basso a moderato, spesso (ma non sempre) con una nota 
di caramello da bassa a medio-bassa. È comune la complessità del malto 
cotto, biscottato o leggermente tostato. Fruttato da lieve a moderato. L'aroma 
di luppolo può variare da moderato a nullo, in genere con un carattere 
floreale, terroso, resinoso o fruttato. Generalmente non c'è diacetile, anche se 
sono ammessi livelli molto bassi. 

Sapore 

Amaro da medio a moderatamente alto. Esteri fruttati da moderatamente 
bassi a moderatamente alti. Aroma di luppolo da moderato a basso, 
tipicamente con un carattere terroso, resinoso, fruttato o floreale. Malto da 
basso a medio con finale secco. Il profilo del malto è tipicamente bready, 
biscottato o leggermente tostato. I sapori di caramello o mou, da bassi a 
moderati, sono facoltativi. L'equilibrio è spesso decisamente amaro, anche se 
l'amaro non deve sovrastare completamente il sapore del malto, degli esteri e 
del luppolo. Generalmente non è ammesso il diacetile, anche se sono 
ammessi livelli molto bassi. 



Bocca 

Corpo da medio-leggero a medio. Bassa carbonazione, anche se gli esempi in 
bottiglia possono avere una carbonazione moderata. 

Commenti 

Sapore di malto più evidente rispetto a quello di una normale bitter; si tratta di 
una birra più forte, da sessione. 

Ingredienti caratteristici 

Malti pale ale, ambrati o crystal. La maggior parte contiene zucchero. Può 
essere utilizzato un tocco di caramello o di malto scuro per regolare il colore. 
Può essere utilizzato mais o frumento. Il luppolo di finitura inglese è il più 
tradizionale, ma qualsiasi luppolo è adatto; se si usano luppoli americani, è 
necessario un tocco leggero. Lievito britannico caratteristico. 

Confronto di stile 

Più alcolica di una bitter normale e spesso con ingredienti di qualità superiore. 
Meno alcolica di una strong bitter. Più caramello o malto di base e colore 
rispetto a una British Golden Ale. L'enfasi è posta sull'aggiunta di luppolo 
amaricante, in contrasto con l'aggressiva luppolatura intermedia e tardiva 
tipica delle birre americane. 

Statistiche vitali 

IBU 

25 - 40 

SRM 

8 - 16 

OG 

1.040 - 1.048 

FG 

1.008 - 1.012 

ABV 

3.8% - 4.6% 

Esempi commerciali 

Adnams Southwold Bitter, Fuller's London Pride, Harvey's Sussex Best Bitter, 
Salopian Darwin's Origin, Surrey Hills Shere Drop, Timothy Taylor Landlord. 
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