helle nos favoris

freude unsere favoriten
weisswein chia

pudding

kaffee

croissant
du jour

fruchtknoten

acai
bowl

avocado
toast

galvanina
soft



Kaffee

Espresso 4.50

Espresso Macchiato 5.50

Doppio Espresso 5.50

Doppio Espresso Macchiato 6.50

Kaffee Créme 4.50

Cappuccino 5.50

Latte Macchiato 5.50

Espresso freddo 5.50

Cappuccino freddo 5.50

Caccao caldo/freddo 5.50

*koffeinfrei moglich
*Hafer oder Kuhmilch

Tee

Matcha Latte caldo/freddo 7.50

Chai Latte caldo/freddo 6.50

Sirocco Tea diverse Aromen 5.50

Smoothie

‘True Fruits’ in Yellow, Pink oder Green 7.50

Galvanina Soft

Cola, Aranciata, Aranciata Rossa, Limonata,

Pompelmo Rosso, Melagrana 6.—

Acqua

Quellwasser Hofgarten still ---

Quellwasser Monaco frizzante 5.—
— Mit einem Quell-pH-Wert von 7,9 liegt es im optimalen, leicht basischen
Bereich und funktioniert durch die ausgewogene Mineralisierung und den reinen
Geschmack ideal als Essens- und Weinbegleiter.

Bier

Die Bachweg’s 0.33cl T.-

LIVING THE CRAFT BEER CULTURE

— Bachweg braut bewusst kleine Mengen, sodass Geschmack und Qualitat nie
beeintrachtigt werden. Sie sind eine eigenstdndige Brauerei und brauen in einer
kleinen Brauerei in Edlibach ZG. Sie verwenden traditionelle und authentische
Zutaten, ergdanzen gekonnt mit speziellen Besonderheiten, um

auBergewdhnliche Rezepte herzustellen

Die Leffe’s 0.33cl 8.—

— Leffe hat ihren Ursprung in Notre-Dame de Leffe in Belgien, einer 1152
gegriindeten Abtei von Pramonstratenser-Chorherren. Die Pramonstratenser-
Kanoniker-Norbertiner leben wie Mdnche in einer Gemeinschaft und nach
bestimmten Regeln. Die Kanoniker plegen heute wie damals eine sehr offene
Sichtweise, so dass zahlreichen Pilger, die in die Abtei kamen, immer offene Tir
vorfanden...



Wein
Helle Freude trocken Bio - weil 7.- /| 47.-

Deutschland / Franken, Weingut am Stein
Bacchus, Riesling-Sylvaner (Miiller-Thurgau), Riesling

— Er strahlt so um die Wette, so helle, lebendige, frische Frucht, weisse, griine,
grasige und krautrige Noten, das wirkt so leicht und so voller Freude, der reist
vom ersten Riecher mit. Am Gaumen regelrecht rasend vor Freude, so helle,
federleichte frische Frucht, so zackig und knackig, voll frischer Spannung, fesche
Sdure, da ist so viel Energie, das ist so positiv, endet mit so wunderschénem
Schmelz wie einem Gliicksseufzer. Ein Wein wie eine Rampensau, die einfach andere
glicklich machen will! Jung und frisch trinken!

Scheurebe trocken Bio - weil 9.- /| 54.-
Deutschland / Rheinhessen, Wagner-Stempel
Scheurebe

— Ein Wein wie die 80er. Schrill, bunt, Stilbruch - LEIDER GEIL! Wunderbare
frische, sehr intensiv, tropisch, Passionsfrucht, Zitrusfriichte, Cassis,

gleichermaBen herb. Am Gaumen laut, mineralisch, cremig-frisch, leicht siiBlich,
intensive Frucht und grasig.

Rosamunde trocken Bio - rosé 7.-/ 47.-
Deutschland / Franken

Weingut am Stein

Spatburgunder, Pinotin, Merlot

— Ach, die groBen Gefiithle, ein Duft wie die erste Liebe, parfiimiert, geschminkt,
ziemlich rosa, hell-rot, fast kitschig, aber so schon und echt, leuchtende cremige
Erdbeere, wie glithende Wangen. Am Gaumen so beseelt, so belebt, diese so milde wie
laute rosa Frucht, gefiihlig weich, transparent, gleichzeitig im Inneren erregt,
kribbelig, mineralisch-&atherisch, alles so jung und neu, vom Leben erfasst und
befligelt, und fiihlt das einfach. Der schwelgt und fiebert und lebt, mit so viel
Gefiihl, und so wenig Gewicht! Klasse erfrischender und heiterer Rosé.

Lindes de Remelluri
"Vinedos de San Vicente" - rot 9.- /] 54.-

Spanien / Rioja, Remelluri
Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano

— Aussteigen ins Leben. Ankommen, warme, ruhige, verheiBungsvolle Offenheit,
dunkle, reife Frucht, Kirsche, dazu diese beseelte Tiefe, dunkel zwar, doch
Geborgenheit, ein Hauch saftiges Griin darin, zusammen so ndhrend. Am Gaumen dieser
wunderbare Moment, in dem Ruhe, Zuversicht und Tatenfreude zusammenkommen, wo
sich alles fiigt, die W&arme, die doch nicht lahmt, die saftige, dunkle Frucht,
Kirsche, Brombeere, der Fokus, der doch keine Enge meint, die kiihle, dunkle
Mineralitat, die keine Harte mit sich bringt.

La Social DO - rot 11.- / 66.-
Spanien / Ribera del Duero, Telmo Rodriguez
Tempranillo

— Erst das Knurren, dann die Pfoten. Das ist kein SchoBhund, das ist ein nobler
Schlosshund. Der passt auf, da sind erst viel mineralische, dunkle Noten, pfeffrig,
herb, staubig, karg, frisch, aber den will man gewinnen, und nach und nach 6ffnet
der sich, zeigt mehr von der tief dunklen, noblen Beerenfrucht. Am Gaumen
athletisch und streng, bestens in Form, definiert, sehr strukturiert, priift erst
prazise, herb und streng, dunkle Noten, Lakritz, um dann etwas sanfter die schéne
gediegene Eleganz der dunklen Frucht vorzulassen. Frischer, herber, tanninreicher
Tempranillo, der nicht gleich alles zeigt, dann umso mehr seinen Reiz entfaltet.



Prosecco Extra Dry "Nudo" DOC 9.- [/ 28.-
Italien / Veneto, Colli del Soligo

Glera
— Voller Lebenslust und -freude. Frische und heitere Noten, griiner Apfel,
Steinobst, auch Mango und florale Noten. Am Gaumen iiberschaumende Lust, frisch,
fruchtig, Apfel und Birne, feine, diskrete SiiBe und leicht herb. Macht einfach gute
Laune.

Portwein Velhotes Twany/White 9.- /| 54.-

Portugal

— Leuchtendgolden oder tizianrote Tawny Farbe. Wunderbare Siisse von
getrockneten Friichten. Ausgewoge Balance, vanillig und intensiv nussig im Abgang.
Kalt wie temperiert eiin Gedicht

Petit Déjeuner

Le Petit 21.-
1 Chia Pudding oder Griechisches Jogurth
1 Geback
1 Getrank
Plus
Acai, Ocean oder Dragon Bowls mit Topings 13.-
Avocado Toast 10.-
Croissat du Jour 11.-

Geback (Preis variiert je nach Gebéack)

L’Apéro
Pestodip

Pesto rosso und verde mit leckerem Magdibrot 14. -

Plus
Sardinen aus Portugal 9.—
Oliven 5

Frozen
Mochi Erdbeere, Kokos oder Mango 3.50



