APERITIVO & SPRITZ

Q
==\ B8 | NEGRONI
H R \
‘ BASTA < | Monkey 47, campari, APEROL
’—J SPRITZ gancia vermouth ’J SPRITZ
147
Limoncello, fldderlikér, prosecco, | Aperol, prosecco
' hemmagjord mynta-& dppelsyrup 139
L 144
. PROSECCO T
# PASSION BELLINI
Passion, ananas, Persikalikor,
\ prosecco I prosecco
L 114 I 114

CKTAILS

DIRTY
PASSION

Rom, butterscotch, passoa,
ananas & passionsfrukt

SICILIANA

MANGORITA

Mangoshrub, vodka,
mgefara c:truSJulce

limoncello.
139

IO
il | CHERRY BLOSSOM

OD i Gin, cointreau,
spabehandlad kérsbdr
144

THE ALCHEMIST

Spiced rum, frangelico, oleo saccharum
hemmagjord kaffemix, buttermilk punch
149

GIN ¢« TONIC

Serveras med Royal Bliss tonic

! . :
C
L\
b

BASTA HANTVERKSGIN MONKEY 47 HENDRICKS
Inspirerad av Amalfikusten. Med enbar, rosmarin & citronskal Med viol & rosepeppar
Med gra1p599fruktzest 164 169

Y/ Granatdpplecordial, aperol,

FATOL

PORETTI 84
40 cl fat, 5,5% — Ljus lager

LA GRADISCA 105
50 cl fl, 5.2% — Craft lager

PERONI GLUTENFRI 79
33 clfl, 5% - Ljus lager

clD

SOMERSBY SECCO 79
33 clfl, 4,5%

ALKOFOL

HEMMAGJORD LIMONATA

Med mynta 65

Med kérsbar 69

EKOLOGISK ITALIENSK LASK 45
Ekologisk dryck fran Italien - Cola / Blodapelsin /
Granatapple

FARSKPRESSAD JUICE 39

Bréamhults apple / apelsinjuice

LASK 35

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite

MINERALVATTEN 29

BROOKLYN LAGER 89
40 cl fat, 5,2% -

LA VOLPINA 105
50 cl fl, 6,5% - Red ale

100W CARNEGIE 96

Mellanmork lager 40 cl fat, 6,8% — Lattsmalt IPA

LA MIDONA 105
50 cl fl, 6,5% - Golden ale

=R

SOMERSBY SPARKLING ROSE 79
33 clfl, 4,5%

= o
_RITT
MOCKTAILS
VIRGIN FD\‘ VIRGIN
DIRTY PASSION |j PROSECCO PASSION
Passionsfrukt & Alk. fri bubbel &
ananas L passionsfrukt
87 82
% BABY MANGO
@&/ Mangoshrub, citrusjuice &
ginger beer
= 89

EKOLOGISK SVENSK LASK 45
Hallonsoda - ekologisk, tillverkad i Varmdo

ALKOHOLFRI OL s2

Ljus lager - Birra Moretti

ALKOHOLFRI PROSECCO 7¢
Oddbird, Veneto DOC



PIZZA NAPOLETANA

Vilangjaser degen med speciell teknik for att den ska vara latt som en
fjader i magen & klar som kristall i smakldkarna.

- NAPOLETANA - ©n

San Marzano tomatsas, mozarella, prosciutto di parma 16m, ruccola, 24 man parmesan,
pinjendtter & balsamico. 205

- SPICY NDUJA - ©/1

San Marzano tomatsas, rékt mozarella, nduja, rodIok, salame piccante, burratakram. 205

- MARGHERITA CLASSICO - Ve

San Marzano tomatsas, fior di latte ost, basilika & olivolja. 169
*Lagg till handgjord burrata +45

- MAMA'Ss GARDEN - % ©
San Marzano tomatsas, paprika, aubergine, portabello, chili, zucchini, rodlok, ruccola & pinjenétter. 189
*Lagg till extra fior di latte ost +20 v

- SALAME DIAVOLO - @)

San Marzano tomatsas, mozarella, chilikryddad salami, farsk chili & mascarpone. 199
Vin rekommendation - BARBERA D’ALBA

- JACKIE CHICKEN - ©n)

San Marzano tomatsas, mozarella, kycklingfilé, rodldk, chili, ruccola, aioli. 199
*Byt ut kyckling mot vegan chicken bites V

- FORMAGGIO CAPRA - Vi

San Marzano tomatsas, pecorino, getost, paron, honung & valnétter. Bronsplats Pizza-SM 2017. 189

- TARTUFATA - ©n

San Marzano tomatsas, mozarella, tryffelsalami, portabello, mascarpone, vit tryffelolja. 215

PIZZA BIANCO
- GAMBERI LIMONE - ©n)

Krémig citronsas, farsk chili, mozarella, gamberi, ruccola, parmesan & chiliflakes. 209

- BIANCO CAPRA - @)

Getostsas, pecorino, chilikryddad salami, honung, pinjenotter & ruccola. 205

- TRUFFLE JAMMIN’ - \VI(G/N)

Vegansk kramig sas, ostronskivling, portabello, mozarella, graslokskram,
hasselnotter & tryffelolja. 199

. [Allergier G: gluten / L: laktos / A: &gg / N: nétter]
V Vegetarian \v’ Vegan

Fraga personalen om matens innehall sa hjélper vi dig.

r - - —~ ) (e
PASTA FRESCA
Tillverkas dagligen i Laboratorio Pasta med inspiration fran spaghetteria butikerna i Bologna.

- PARADISO POLLO - ©

Citronsas slungas med kycklingfilé, spenat, pinjendtter & chili flakes. 205

- CARBONARA ALLA BASTA - ©A

Kramig carbonarasas med stekt pancetta, aggula & svartpeppar. 189

- POLPETTE Ol VITELLO - @A

Nonna'’s kalvkottbullar med langkokt San Marzano tomatsas & burratakram. 199

- BIG BOY MANZO - ©

Kramig oxfilépasta med svamp, farska Orter, spenat & parmesan. 229

- PASTA TARTUFO - YV ©n

Var stdende klassiker med kramig tryffelsas blandat med tryffeltapenade & marconamandlar. 219
Vin rekommendation - CHIANTI RISERVA

- BLOODY NDUJA - @)

Nduja som ar en stark & bredbar salami slungas med citronspetsad tomatsas & serveras m. burrata. 205

- VEGAN BOLOGNESE- \V)(G)

Langkokt klassisk italiensk bolognese med vegoférs & farska kryddor

toppas med bechamelsas. 199V
*Lagag till burratakram +20

- ALLORA MARE - ©

Skaldjurssas med San Marzano tomater, citron, gamberi, bldmusslor, chili, vitiok & parmesan. 209

RISOTTO

- RISOTTO CON FUNGHI - VY

Kramig risotto med svampmix, timjan & karljohansvamp tapenade.
Toppas med riven parmesan & vit tryffelolja. 199:-

INSALATA

= FLYING CHICKEN -GN

Gronkal, radicchio , salladslok, fankal, paron, radisa, marconamandlar, krémig senap &
honungsdressing, parmesan & grillad kyckling. Serveras med focaccia. 199

- INSALATA TONNO - (¢

Halstrad tonfisk med sasongens gronmix, granatapple, apple, picklad paprika,
gulbeta, morétter, pumpakarnor, mynta samt kérsbarsvindger & avocado aioli.
Serveras med foccacia. 209

) ot ) . Alla pizzor (20kr) & pastaratter (10kr) gar att fa glutenfria
Vi har notkétt / vegansk salami som alternativ men alla rétter innehaller spar av gluten.



DoLC]

- TIRAMISU - @©GuUA

En stdende Basta-klassiker och var twist pa den klassiska Tiramisun
med smak av kaffe, amarettolikor & kakao. 115

- LEMON SUNDAE - @A)

Kramig citronfyllning, crunch & citronsorbet toppas med italiensk marrang.

Sa ndra Amalfikusten du kan komma'! 115

- NUTELLAPIZZA - ©GUNA

Nutellapizza toppad med farska bar & maranger. 215

- PISTACHIO PANNACOTTA - &

Kramig vegansk pistage pannacotta toppad med chokladganache,
pistagenotter & farska bar. 119

- BLACK MAMBA - @GuA)

En litet pluffig & luftigt bakverk som vi bakar fran grunden fylld med vaniljglass
dranks i varm chokladsas vid bordet. Lika vackert som galet gott! 119

- GRANDE GELATO - wnA)

Var exklusiva gelato &r en fettsnal och smakrik italiensk glass. Serveras med
tre kulor i smakerna: pistage, vanilj & choklad. 109

“ Vegan [Allergier G: gluten / L: laktos / A: &gg / N: nétter]

AFTER DINNER

= .
T

e
=
ZisIY
LIMONCELLO = HOT SHOT
Amalfikustens sjalvklara digestif Galliano, kaffe, gradde
26 kr/cl APPLE PIE SALT CARAMEL 109
Kanel, sétad & kryddad likér, vaniligradde Tullamore, butterscotch,
hemmagjord karamell, gradde
144

DESSERTVIN

2018 RECIOTO, BOLLA \alpolicella DOCG 8 cl gl. 120:-
Sott & aromatiskt med smak av russin & torkade plommon

[11+
2

CAFFE & TRYFF

=

1

CHOKLADTRYFFEL ™ 34

Med hasselntter

KAFFE 30

ESPRESSO 1x26:- 2x34-
CAPPUCINO/LATTE 42

PUKKA TE 30

SPRITOZA & GRAPPA —>



)

SPUMANTE

2022 SERENISSIMA MILLESIMATO Veneto DOC
Friskt & krispigt med fruktiga toner av persika

2018 TAMELLINI METODO CLASSICO Veneto DOCG
Extra brut. Djup karaktér med toner av melon, grapefrukt & rostade nétter

2015 TAITTINGER, CHAMPAGNE

Elegant, frisk smak med toner av citrus och inslag av mineral.

VITT V1IN
2022 SAUVIGNON BLANC, GAIERHOF Trentino DOC

Friska & exotiska inslag av citrus och kdrsbar

2022 PINOT GRIGIO, KELLERI BOZ EN Ajto Adige DOC
Len & balanserad med en frisk smak av péaron, dpplen & honung

2022 SOAVE CLASSICO, SANTI

Latt & tropiskt med toner av persika & citron

Veneto DOC

2021 VERDICCHIO CERRO, BELISARIO Marche DOC
Friskt & fruktigt med inslag av citrus, akacia & mandlar

2022 ARNEIS, ENRICO SERAFINO Piemonte DOCG
Frascht & mineraliskt med aromer av dpple, melon & kamomill

2021 RIESLING, KELLERI BOZEN Alto Adige DOC

Aromatiskt med inslag av krusbar & orter

2022 LANGHE CHARDONNAY, ALBINO ROCCA Piemonte DOC
Fylligt med toner av exotisk frukt, vita blommor & mineralitet

ROSE VIN

2022 ALGHERO ROSATO, SELLA & MOSCA Sardegna DOC
Frascht med smak av rosor, hallon & citrus

ROTT VIN
2021 VALPOLICELLA RIPASSO, FOLONARI Veneto DOC

Komplex, runt & kryddigt med toner av korsbar

2020 BARBERA D’'ALBA, ENRICO SERAFINO Toscana DOCG
Elegant & smakrikt med morka bar & vanilj

2022 PRIMITIVO TERRA AVERE APugliaICT
Livligt med fruktiga toner av mogna kdrsbar och plommon

2022 CABERNET FRANC, BORGA \eneto/GT

Frascht med karaktar av rod frukt & kryddor med lena taniner

2018 CHIANTI RISERVA, MELINI Toscana DOCG
Elegant & smakrikt med morka béar & vanilj

2021 PINOT NERO, GAIERHOF Piemonte DOC
Len och balanserad med doften av roda vinbar, korsbar och orter

2018 BAROLO, ENRICO SERAFINO Piemonte DOCG
Rikt & Komplext med kraftiga toner av vinbatr, lakrits & kaffe

2018 BRUNELLO, TENUTA DI SESTA Toscana DOCG

Elegant & harmoniskt med toner av korsbér, choklad & vanilj

SMNACKS

GL / KRF(50CL) / FL (75CL)

110:- / - [ 545:- OLIVES 19 PARMEGIANO REGGIANO 59

145:— | - [695:— FOCCACIA 29 PROSCIUTTO DI PARMA 24M 5o
MARCONAMANDLAR 50

FL. 950:-

ANTIPASTI

Smaratter med inspiration fran Italiens streetfood kultur som bast kombineras
med en aperitivo for att forbereda smaklokarna infor huvudratten.

135:-/ 440:-/ 645:-

120:- / 385:-/ 575:-

- ANTIPASTI ALL'ITALIANA -

En kombination av olika ostar, charkuterier & tillbehor. 265 / 2 pers(G/L)
Proscuitto di parma 24m, coppa stagionata, tryffelsalami, parmegiano reggiano 24m, umbriaco
di prosecco & gorgonzola picante & massvis med tillbehdr.

95:-/310:-/ 435:-

105:- / 345:- / 495:-

145:- / 470:-/ 695:-
- PUMPKIN BURRATA -

En vintrig burrata serveras med pumpakram, granatapple, friterad purjolok

FL.765:- & prosciutto chips. 159 (L)

FL. 825:-
- TUNA TARTARE -

Uppfriskande kombination av tonfisk, melon, druvor, fankal & avokadodressing. 175

110:- / 350:- / 545:- - SEXY CARPACCIO -

Tunt skivad oxfilé serveras med cognac dressing, parmesan, pinjendtter,
friterade kapris & ruccola. 175

120:- / 385:- / 575:- - MACARONCINI - YV

Friterade kramiga makaronibollar fyllda med smakrika ostar & nypa chili.

145:-/ 470:-/ 695:- Serveras med spicy salsa rossa. 119 (G/L/A)

105:-/ 345:- / 495:-
- BRUSCHETTA CAPONATA -

Rostat brod m. italiensk gronsaksrora, burratakram & pinjenétter. 139 (G/L)
*Gar att fa vegansk utan burratakram. \V’

95:-/ 310:-/ 435:-

135:- / 440:- / 645:-

FL. 650:-
- VEGGIE FRITTO MISTO - \V)
FL. 890:- Ortmarinerad friterad kronartskocka, paprika & zucchini
’ ’ med vegansk avokado dip. 129
FL.1350:-

\V’ Vegan

v Vegetarian

[Allergier G: gluten / L: laktos / A: &gg / N: nétter]





