
DRY AGED RUMPSTEAK.     DRY AGED RUMPSTEAK.     32,50€
aus dem jungem herzhaften
Rinderrücken (300g)

DRY AGED ENTRECOTE/RIB-EYE.    DRY AGED ENTRECOTE/RIB-EYE.    39,90 €
aus dem mittleren Rippenstück geschnitten,
kräftig im Geschmack mit typischem Fettauge (350g)

DRY AGED TOMAHAWK. FÜR 2 PERSONEN   DRY AGED TOMAHAWK. FÜR 2 PERSONEN   85,00 €
extra dick geschnittenes Entrecote/RIB-EYE,
aus dem hinteren Teil der Hochrippe (1.000g)

DRY AGED PORTERHOUSE. FÜR 2 PERSONEN  DRY AGED PORTERHOUSE. FÜR 2 PERSONEN  79,00 €
mit Filet aus dem Roastbeef
am Knochen gegrillt (800g)

DRY AGED T-BONE STEAK. FÜR 2 PERSONEN  DRY AGED T-BONE STEAK. FÜR 2 PERSONEN  74,00 €
zartes Filet und saftiges Roastbeef am
T-Knochen mit knusprigen Fettauge (800g)

Wir reifen unser bestes argentinisches Black Angus Beef selbst 
in unseren eigenen Reifeschränken. Nur so haben wir die volle 
Kontrolle über das Fleisch und können täglich entscheiden, 
welche der Cuts wir Ihnen schon servieren können.

DRY AGED BEEF.DRY AGED BEEF.

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK.            
28,90€aus dem herzhaften Rinderrücken (250g - 300g)

ARGENTINISCHES RINDERFILET.    ARGENTINISCHES RINDERFILET.    40,00€

das edelste Stück vom Rind - zart,
mager und saftig (300g)

ARGENTINISCHES ENTRECOTE/RIB-EYE.          32,90€
aus dem mittleren Rippenstück geschnitten,
kräftig im Geschmack mit typischem Fettauge (250g - 300g)

LOKUM BEEF. FÜR 2 PERSONEN    LOKUM BEEF. FÜR 2 PERSONEN    70,00 €
zartes Argentinisches Rinderfilet fein geschnitten und
serviert auf dem Lavastein mit geschmolzener
Butter & mit Brot (500g)

T-BONE STEAK. FÜR 2 PERSONEN   T-BONE STEAK. FÜR 2 PERSONEN   69,00 €
zartes Filet und saftiges Roastbeef am
T-Knochen mit knusprigen Fettauge (800g)

UNSERE STEAK KLASSIKER.UNSERE STEAK KLASSIKER.
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FISCH VOM STEIN.FISCH VOM STEIN.
KÖNIGS-LACHS AUS NORWEGEN. (250G)   KÖNIGS-LACHS AUS NORWEGEN. (250G)   23,00 €

WOLFSBARSCHFILET NATURFILET. (300G)  WOLFSBARSCHFILET NATURFILET. (300G)  22,00 €

SEESAIBLING NATURFILET. SEESAIBLING NATURFILET. (350g - 400g)(350g - 400g)    25,00 €

KABELJAU NATURFILET. KABELJAU NATURFILET. (250g)(250g)        22,00 €

      

      
  

DORADE NATURFILET. (300G)

        

23,00 €

CABRI´S BUNTES PFANNENGEMÜSE.   CABRI´S BUNTES PFANNENGEMÜSE.   12,00 €
frische Paprika, Auberginen, Zucchini, Zwiebeln,
Tomaten, Champignons, Sellerie mit All´Aceto Crema 4,23,24

GESCHMORTE GRÜNE BOHNEN AUS DER PFANNE.  GESCHMORTE GRÜNE BOHNEN AUS DER PFANNE.  9,50 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Kräutern2,3,G

SALAT.      KLEIN SALAT.      KLEIN 9,00 €

frischer Wildkrautsalat, Tomaten, Gurken, GROSSGROSS  14,00 €
Paprika,  roten Zwiebeln, Cabri´s Dressing 21,4,22,J

GEBRATENE CHAMPIGNONS MIT KRÄUTERN & ZWIEBELN. GEBRATENE CHAMPIGNONS MIT KRÄUTERN & ZWIEBELN. 8,00 €

OFENKARTOFFEL MIT SOUR-CREAM.OFENKARTOFFEL MIT SOUR-CREAM. G,4,J,7 G,4,J,7      4,50 €

STEAKHOUSE POMMES.STEAKHOUSE POMMES. 15,16,17  15,16,17       3,50 €

SÜSSKARTOFFEL POMMES MIT SOUR-CREAM.SÜSSKARTOFFEL POMMES MIT SOUR-CREAM. 15,16,17 15,16,17    4,50 €

PILAW-BUTTER REIS.     PILAW-BUTTER REIS.     4,00 €

BEILAGEN.BEILAGEN.

MANGO-DIP-SAUCE.MANGO-DIP-SAUCE. C,23,1,24   C,23,1,24        2,70 €

RAUCHIGE BARBECUE SAUCE BULL´S EYES.RAUCHIGE BARBECUE SAUCE BULL´S EYES. J,4,17 J,4,17    3,00 €

SÜSS-SCHARFE CHILI SAUCE MIT KNOBLAUCH.SÜSS-SCHARFE CHILI SAUCE MIT KNOBLAUCH. J,4,17 J,4,17  3,00 €

SAUCE BÉARNAISE.SAUCE BÉARNAISE. C,J,G  C,J,G         3,50 €

SOUR CREAM.

JOPPIESAUCE 

J,G

J,G              

2,70 €

2,70 €

JE KETCHUP ODER MAYO.JE KETCHUP ODER MAYO. 2,J,C,23,24 2,J,C,23,24        1,00 €

SAUCEN.SAUCEN.

BBQ AUF DEM LAVASTEIN.BBQ AUF DEM LAVASTEIN.
Cabri´s Köfte.     Cabri´s Köfte.     18,50€
 Rindfleischbällchen anatolischer Art(300g)

          Lammspieß. (300g)

          

20,00€

Kalbsrückensteak. (280-300g)

        

24,00€

Marinierte Hähnchenspieße vom Grill. (250g)

Marinierte Lamm Koteletten (4 Stück)
  

17,50€

23,00€

STARTER.STARTER.

HUMUS TELLER.HUMUS TELLER.          4,90€
Kichererbsen, Tahin-Paste, Knoblauch,
Olivenöl & mit Brot E,F,K,19

TSATSIKI Teller.TSATSIKI Teller.          4,90€
Griechischer-Joghurt, Minze, Gurken,
Knoblauch, Olivenöl & mit Brot 4,A,G

SUPPEN.SUPPEN.
Cabri´s Rote-Linsensuppe.    Cabri´s Rote-Linsensuppe.    7,00 €
mit Kräuter-Croutons und frische Zitrone  2,3,A

        

SALAT.SALAT.

Cabri´s Beef Salat.Cabri´s Beef Salat.

          

19,90)€
gegrilltes argentinisches Angus Rind Spieß

frisches gemischter Wildkrautsalat, 
Tomaten, Gurken ,Paprika ,
rote Zwiebeln, Blattsalat,Saison-Sprossen
Cabri´s Dressing & mit Brot  A,G,4,J

GEGRILLTE TIEGERGARNELEN (5 STÜCK).    13,50 €
Zitronenscheiben ,Tomaten ,frische Kräuter
und Cabri´s Crema-Sauce A,G,4,J

CRUNCHY CHICKEN BURGER.    CRUNCHY CHICKEN BURGER.    13,50 €
Hähnchenbrustfiletstücke, umhüllt in knuspriger
Flakes-Panade mit pikant-würzigem Geschmack,
Blattsalat, rote Zwiebeln, Tomaten,
Gewürzgurke, Käse, Cabri´s Burger-Sauce A,J,4,C,K,1,G,22,21

CHICKEN BURGER.     CHICKEN BURGER.     14,90€
gegrilltes Hähnchenbrustfilet, Blattsalat,
rote Zwiebeln, Tomaten, Gewürzgurke, Käse,
Cabri´s Burger-Sauce A,J,4,C,K,1,G,22,21

YELLOW FALAFEL BURGER. ,VEGETARISCH     14,00 €
fein gewürzte orientalische Spezialität aus
Kichererbsen, Blattsalat, rote Zwiebeln, Tomaten,
Gewürzgurke, Käse, Cabri´s Burger-Sauce A,J,4,C,K,1,G,22,21

ANGUS BBQ BURGER.     ANGUS BBQ BURGER.     16,50€
gegrilltes Rindfleisch, Blattsalat,
rote Zwiebeln, Tomaten, Gewürzgurke, Käse,
Cabri´s Burger-Sauce (200g) A,J,4,C,K,1,G,22,21

ANGUS BBQ BURGER DOUBLE. 

GREEN OAT BURGER. ,VEGETARISCH
)

        24,00€
gegrilltes Rindfleisch, Blattsalat,
rote Zwiebeln, Tomaten, Gewürzgurke,
Käse, Cabri´s Burger-Sauce (400g) A,J,4,C,K,1,G,22,21

        13,00€
Vegetarisches Patty aus Grünkohl, Spinat 
und Brokkoli, Blattsalat, Tomaten,
Gewürzgurken, rote Zwiebeln, Käse,
Cabri´s Burger–Sauce  A,J,4,C,K,1,G,22,21

CABRI´S BURGER.CABRI´S BURGER.

Folgende Zusatzstoffe werden gekennzeichnet / The following additives are iden-
tified: 1 mit Antioxidationsmittel / contains antioxidants 2 mit Konservierungs-
stoffen / contains preservatives 3 mit Farbstoffen / contains colorings 4 mit 
Süßungsmitteln / contains sweeteners 5 enthält eine Phenylalaninquelle / contains 
a source of phenylalanine 6 mit Geschmacksverstärker / contains flavoring 7 mit 
Phosphat / contains phosphate 8 geschwefelt / sulfured 9 gewachst / waxed 10 ge-
schwärzt / blackened 11 Oberfläche mit Natamycin behandelt / surface treated with 
natamycin 12 chininhaltig / contains quinine 13 koffeinhaltig / contains caffeine 
14 (Carrageen) Stabilisator E 407 15 Dextrin 16 Treibmittel 17 Maltadextrin 18 
Emilgatör 19 Guarkemmehl 20Fruchtsaftkonzentrat 21 Glukose-Fruktose 22 Xanthan 23 
Modifisiert Sträke 24 Maisstärke E1422 25 Safranextrakt 26 Dextrose 27 Allurartot 
AC(E129),28 Brillantblau FCF(E133)

Information
Folgende Allergenen werden gekennzeichnet / The following allergens are identi-
fied: A Glutenhaltiges Getreide / cereal containing gluten B Krebstiere / crustace-
ans C Eier/ eggs / D Fisch / fish E Erdnüsse / peanuts F Soja / soy G Milch einschl. 
Lactose / milk incl. lactose / H Schalenfrüchte / edible nuts I Sellerie / celery 
J Senf / mustard K Sesamsamen / sesame seeds / L Schwefeldioxid und Sulfite / sul-
fur dioxide and sulfites M Lupinen / lupines N Weichtiere / molluscs Z Haselnüsse


