
VITIGNI 
100% verdicchio

ZONA DI PRODUZIONE
Vigneti situati nel cuore della zona Classica dei Castelli 
di Jesi e disposti nelle altitudini più vicine al livello del 
mare

TERRENI
Sabbiosi e ricchi in limo

SISTEMI DI ALLEVAMENTO
Guyot

DENSITÀ DI IMPIANTO
3300 ceppi/ha

RESA
90 q.li/ha

ETÀ MEDIA DELLE VITI
10 - 15 anni

MATURAZIONE MEDIA DEL VINO 
In acciaio inox per 4 mesi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
3 mesi

ALCOL
13%

ACIDITÀ TOTALE
6,35 g/l

pH
3,24

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Vino di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al 
naso si presenta fresco, con sentori di mela, pera, fiori 
di ginestra e anice. In bocca ricco, sapido e minerale, 
con un piacevole finale di mandorla.

VERDICCHIO
DEI CASTELLI 
DI JESI CLASSICO  
SUPERIORE

0,75 lt


