
SAN SISTO 

CASTELLI 
DI JESI VERDICCHIO
CLASSICO RISERVA

VITIGNI 
100% verdicchio 

ZONA DI PRODUZIONE
Vigneto San Sisto collocato sul versante nord del 
comune di Maiolati Spontini

TERRENI
Franco-argillosi

SISTEMI DI ALLEVAMENTO
Guyot

DENSITA DI IMPIANTO
3000 ceppi/ha

RESA
75 q.li/ha

ETÀ MEDIA DELLE VITI
30 anni

MATURAZIONE DEL VINO 
In botti di rovere francese da 25 hl per 12 mesi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
Almeno 12 mesi

ALCOL
12,5%

ACIDITÀ TOTALE
6,2 g/l

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Di colore giallo intenso con riflessi dorati, sprigiona un 
profumo fruttato di agrumi ed erbe officinali, fiori di 
ginestra e salvia. Bocca di media struttura con intensa 
mineralità che conferisce al vino una piena e profonda 
sapidità.

pH
3,25

0,75 lt


