ENTREES

Petites fritures, sauce fraicheur Calamars rings frits, sauce fraicheur
Coeur de laitue tout simplement huile d'olive citronnée Mini sardine «en boite », condiments et pain de campagne
Mozzarella di Bufala, tomates cerises de couleurs au basilic Soupe de poisson de roche, rouille, crottons, fromage
Tartare de saumon au citron vert Moules gratinées au four et persil

Foie gras de canard mi-cuit au naturel,

confiture de figue, brioche feulletée Salade de roquette d la truffe de saison, copeaux de parmesan

Palourdes facon mariniére, ail confit, persi| p|qt

Pizza croustillante & la truffe de saison et mozzarella

FRUITS DI MER

Bulots, mayonnaise - 12 piéces 3 langoustines, 6 crevettes roses
Bouquet de crevettes roses - les 6 Tourteau entier, mayonnaise
Gillardeau n°3 - les 6 Homard froid, mayonnaise
PLATEAU DECOUVERTE PLATEAU DE CRUSTACES
3 huitres Gillardeau n°3, 2 langoustines, 3 bulots, 2 homard, 2 tourteau, |ongou§tines,
3 crevettes roses, bigorneaux et crevettes grises 6 crevettes roses, crevettes grises
PLATEAU DE L'ECAILLER PLATEAU ROYAL
6 huitres Gillardeau n°3, 3 langoustines, 6 bulots, 6 Gillardeau n°3, 4 langoustines, 6 bulots, 8 crevettes,

- ushine .
6 crevettes, bigorneaux, Y tourteau, crevettes grises bigorneaux, crevettes grises, V2 tourteau, /2 homard

PATES & RISOTTO

Linguine, tomates cerise, parmesan et basilic Risotto aux palourdes et persil plat

Linguine aux palourdes, ail confit, persil plat Linguine & la truffe de saison, légérement crémées

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



POISSONS ENTIERS

Daurade ou Loup - pour 2
Loup ou Daurade en croute de sel - pour 2

Sole meuniére

POISSONS CUISINES

La Bouillabaisse du Girelier

Saumon grillé, asperges vertes,
pomme purée, émulsion beurre blanc

Poélée de seiches facon méditerranéenne,
sauce fomates cerises, riz parfumé

Fish'n Chips de cabillaud, sauce tartare,
pommes allumettes

SIGNATURES

Linguine au 2 homard, tomates spicy et ail confit

Paglla aux fruits de mer - min. pour 2
« gambas, langoustines, chipirons, palourdes, moules »

Belle cote de veau nourri au beurre, poélée de cépes,
pomme purée

VIANDES

Supréme de volaille fermiére, aux cépes,
haricot verts, pomme purée

Tartare de boeuf Charolais au couteau, pommes allumettes

Noix d’entrecéte d’Argentine 300 gr,
ail confit et thym, pommes allumettes

Coeur de filet de beeuf Simmental, morilles justes crémées,
pommes allumettes

CRUSTACES

GARNITURES

En supplément

Purée - Pommes allumettes - Riz parfumé - Haricots verts

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



SUGGESTIONS DU MIDI

Plat du jour

Piece de boeuf 200gr, pommes allumettes

Moules fagon mariniére légérement crémées, pommes allumettes
Fish'n Chips de cabillaud, pommes allumettes, sauce tartare
Cheese burger Black Angus du Girelier, pommes allumettes
Poélée de seiches facon méditerranéenne, sauce tomates cerise, riz parfumé
Tartare de saumon au citron vert
Moules gratinées au four, ail des ours et persil

Salade césar - salade romaine, supréme de poulet fermier, tomates confites, ceuf, anchois,
copeaux de parmesan, sauce parmesane

KID"S MENU

Jusqu'a 12 ans -

Kid’s burger, pommes allumettes

Coupe de glace

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



MENU DU MIDI

Entrée + plat ou Plat + dessert Entrée + plat + dessert

ENTREES

au choix

Moules fagon mariniére, légérement crémées
Tartare de saumon au citron vert
Calamars rings frits, sauce fraicheur

Mozzarella di Bufala, tomates cerises de couleurs au basilic

PLATS

au choix

Plat du jour
Piece de boeuf 200 gr, pommes allumettes
Linguine, tomates cerise, parmesan et basilic
La saucisse de veau du Girelier, pomme purée

Poélée de seiches facon méditerranéenne, sauce fomates cerise, riz parfumé

DESSERTS

au choix

Tarte Tropezienne des « 2 Fréres»

Coupe de glace «Le Girelier»
Glace fraise, fraises fraiches, chantilly, coulis de fruits rouges

La carte des allergénes est disponible sur demande.
Prix net en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



DESSERTS

Tarte Tropezienne des « 2 Fréres »

Le classic Baba au rhum

Le 3 chocolats, noir, blanc et au lait
Coupe de fraises, créme épaisse
Coupe de framboises, créme épaisse

Le sorbet citron basilic au champagne juste pour I'envie

Coupe de champagne Brut
Coupe de champagne Rosé

LES EAUX DE VIE - 5 cl
Framboise, marc de provence,
poire, mirabelle
Grappa
Vieille prune Carton

LES LIQUEURS - 5
Limoncello, Manzana
Get 27, Get 31
Bailey’s, Cointreau
Chartreuse Verte VEP
Chartreuse Jaune VEP
Sambucca
Amaretto
Grand Marnier centenaire

COUPES DE GLACE

LE GIRELIER
Glace fraise, fraises fraiches, chantilly maison,
coulis de fruits rouges

RAMATUELLE
Glace chocolat, glace vanille, copeaux de chocolat, chantilly

COLONEL
Sorbet citron, vodka

IROMAGI

Fromage de chévre affiné

DIGESTIES

LES WHISKIES - 5 cl

Chivas 12 ans
Chivas18 ans
Chivas Royal Salute 21 ans

LES COGNACS - 4 dl

Hennessy Paradis
Tesseron XO Exception

Tesseron Exception

Louis Xlll de Remy Martin

LES ARMAGNACS - 4 cl
Bas Armagnac Darroze
1987
1980
1972
1967

La carte des allergénes est disponible sur demande.

Prix net en euros - Service compris. Nous n'acceptons pas les chéques



