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BOISSONS CHAUDES

Expresso  5€
Double expresso  7€
Café allongé  7€
Décaféiné  5€
Cappuccino  8€
Espresso macchiato  6€
Latte macchiato  7€
Chocolat chaud maison  9€
Café ou Chocolat viennois  8€
La sélection de thés & infusions Kusmi Tea  8€

BOISSONS SANS ALCOOL 

Sodas & Eaux Minérales

Evian (33cl)  5€ 
Badoit (33cl)  5€ 
San Bitter (10cl)  5€
Perrier (33cl)  6€ 
Savoie limonade (33cl)  6€ 
Coca-Cola zéro (33cl)  8€ 
Coca-Cola (33cl)  8€ 
Fuze Tea pêche (25cl)  7€ 
Orangina (25cl)  7€ 
Red Bull (25cl)  7€ 
Tonic water, ginger beer, ginger ale “Fever Tree” (20cl)  7€ 
Tonic Hibiscus “Schweppes” (20cl)  7€
Koko kombucha Gingembre citron (33cl)  8€ 
Koko kombucha Framboise hibiscus (33cl)  8€
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Jus de fruits & Nectars Alain Milliat (20cl) 
100% pur jus : ananas, orange, pomme, tomate  7€
100% pure juice : pineapple, orange, apple, tomato

Nectar pur jus : fraise, mangue, myrtille, poire, abricot  7€ 
Nectar pure juice: strawberry, mango, blueberry, pear, apricot

Jus Pressés 
Orange (20cl)  10€ 
Fresh orange juice 

Citron (5cl)  7€
Fresh lemon juice

BIÈRES & CIDRES 

Pression (25cl / 50cl) 

Cimoise blonde (5°, Pale Ale, Aix-les-Bains, France)  7€/12€ 
Brooklyn IPA (6.9°, IPA, Etats-Unis)  7€/12€

Bouteilles (33cl) 

Cidre Magners Original (4,5°, Brut, Irlande)  7€
Chimay bleue (9°, Abbaye Brune, Belgique)  7€
Cîmes Aiguille blanche (5°, Savoie, France)  7€
Chimay rouge (7°, Dubbel Trappiste, Belgique)  7€
La Chouffe blonde (8°, Pale Ale, Belgique)  7€
Delirium rouge (8°, Fruit Beer, Belgique)  7€
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APÉ RITIFS (7cl)

Vermouth Routin dry, rouge, blanc  8€ 

Lillet blanc, rosé   8€ 

Campari  8€ 

Apé rol  8€ 

Suze  8€ 

Gentiane des Pè res Chartreux  8€ 

Porto Offley (Dry White)  8€ 

Porto rouge  8€ 

Ricard (4cl)  8€ 

Kir (15cl) cassis, cerise, pê che de vigne, mû re, fraise des bois, framboise  12€ 
Kir (15cl) blackcurrant, cherry, vine peach, blackberry, wild strawberry, raspberry

Kir royal (15cl) cassis, cerise, pê che de vigne, mû re, fraise des bois, framboise  20€ 
Kir royal (15cl) blackcurrant, cherry, vine peach, blackberry, wild strawberry, raspberry

Champagnes et Prosecco à  la coupe (12cl)

Riccadonna Prosecco   9€ 

Bollinger Spé cial cuvé e NM   18€

Bollinger Rosé  NM   20€
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NOS COCKTAILS CLASSIQUES
ET SIGNATURE

OUR CLASSIC AND SIGNATURE 
COCKTAILS

Cette année le bar du M de Megève relève un nouveau défi et revisite des classiques
de la pâtisserie française sous leurs formes liquides. Des cocktails gourmands et équilibrés 

qui viennent souligner l’esprit chaleureux de Megève. 

This year, the bar of  Le M de Megève takes up a new challenge, revisiting classic French pastries
in their liquid form. Gourmet, well-balanced cocktails to underline the warm spirit of  Megève

N’hésitez pas à  vous adresser à  notre équipe qui se fera le plaisir de vous proposer
votre cocktail classique préféré ou une création sur mesure.

We invite you to ask our bar team to create your tailor-made cocktail.



8

COCKTAILS SIGNATURE

Froids / Cold 

Meringue-moi (14cl) Façon tarte citron meringuée / Lemon meringue pie style  20€ 
Gin, Limoncello, Oleo Saccharum, citron, blanc d’oeuf, mousse de meringue flambée 
Gin, Limoncello, Oleo saccharum, lime, egg white, flamed meringue mousse

Pompet’ (15cl) Façon tarte pomme cannelle / Apple cinnamon pie style  19€
Rhum, calvados, jus de pomme, citron, sirop de pomme / Cannelle 
Rum, calvados, apple juice, lemon, apple / cinnamon syrup

Tirami ’sour (14cl) Façon Tiramisu / Tiramisu style  20€
Amaretto, Baileys, liqueur café, crème, citron, blanc d’oeuf  
Amaretto, Baileys, coffee liquor, cream, lime, egg white

Bananalpes (22cl) Façon gâteau Banoffee / Banoffee cake style - Glaçé / Frozen 21€
Rhum spiced, banane, sauce caramel beurre salé, sirop vanille, crème, spéculoos
Spiced rum, banana, salted butter caramel sauce, vanilla syrup, cream, speculoos

Amandine (15cl) Façon tarte Bourdaloue / Tart Bourdaloue style 20€
Whiskey, Amaretto, purée de poire, sirop Amandine, citron
Whiskey, Amaretto, pear purée, amandine syrup, lime

Rameuse  (22cl) Façon Ramos / Ramos style  21€
Gin infusé poivre Timut, Chartreuse verte, citron, sirop sucre, blanc œuf, crème, eau gazeuse 
Timut pepper infused gin, green Chartreuse, lime, sugar syrup, egg white, cream, sparkling water
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Chauds - 10h00 - 18h30 / Hot – 10:00 AM to 6:30 PM

Chalet (16cl)  12€
Liqueur Drambui, Grand Marnier, citron, jus d’orange, sirop miel / gingembre, cannelle
Drambui liqueur, Grand Marnier, lime, orange juice, honey / ginger syrup, cinnamon

Mont blanc (22cl)  14€
Mezcal, Amaretto, chocolat chaud, crème de marron, mousse de lait, sirop de vanille
Mezcal, Amaretto, hot chocolate, chestnut cream, milk foam, vanilla syrup

Anastasia (22cl)  13€
Thé blanc, Cointreau infusé au Tonka, citron, framboise, mousse de Génépi
White tea, Tonka-infused Cointreau, lime, raspberry, Génépi mousse

Motchis (16cl)  14€
Matcha, lait de riz, YuGin, bitter shiso, sirop de sucre
Matcha, rice milk, YuGin, shiso bitter, sugar syrup

Vin chaud du M (16cl)  11€
LA recette du « M »
THE «M» secret recipe
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MOCKTAILS SIGNATURE

Froids / Cold

Black mule (20cl)  12€ 
Jus de myrtille, citron, charbon coco, ginger beer
Blueberry juice, lime, coconut charcoal, ginger beer

Pink Owl (14cl)  12€
Gin YuNo sans alcool, sirop hibiscus, sirop vanille, citron, tonic hibiscus, framboise
Alcohol-free YuNo gin, hibiscus syrup, vanilla syrup, lime, hibiscus tonic, raspberry

Youth potion (18cl) (Glaçé / Frozen)  11€
Passion, coriandre, gingembre, citron, sirop sucre  
Passion fruit, coriander, ginger, lime, sugar syrup

Foggy forest (12cl)  12€
Basilic, citron, gin YuNo sans alcool, Oléo saccharum, bulle fumée
Basil, Alcohol-free YuNo gin, Oléo saccharum, lime, smoked bubble
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Chauds - 10h00 - 18h30 / Hot – 10:00 AM to 6:30 PM

Chocolat Blanc chaud (25cl)  12€ 
LA recette secrète du « M »
THE «M» secret recipe

Boots (40cl)  12€
Lait de coco, chocolat chaud, crème de coco, coulis de fraise, billes chocolat, chantilly 
Coconut milk, hot chocolate, coconut cream, strawberry coulis, chocolate balls, whipped cream

Santa’s treat (40cl)  14€
Chocolat chaud, banane, sirop de vanille, mousse de lait, éclat de noisette, mignardise de Tiffany
Hot chocolate, banana, vanilla syrup, milk foam, piece of  hazelnut, sweet treat from Tiffany

Reindeer (40cl)  12€
Lait d’amande, sirop d’érable, crème de marron, café, mousse de marron (Fumé au hêtre)
Almond milk, maple syrup, chestnut cream, coffee (Beechwood smoked)

Winter blossom (40cl)  12€ 
Thé au fruits rouges, fleur d’oranger, citron, jus de myrtille, Espuma fruits rouges
Red fruits tea, orange blossom, lime, blueberry juice
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CHOOSE YOUR CLASSIC  16€

“Choose your Negroni” (9cl) 
Classic Negroni, Negroni Sbagliato, White Negroni, Mexican Negroni

“Choose your Spritz” (15cl) 
Aperol, Saint-Germain, Hugo, Limoncello, Campari

“Choose your Mule” (15cl) 
Moscow, London, Jamaican, Jalisco, Savoyard

“Choose your Old Fashioned” (9cl) 
Bourbon, Cognac, Rhum

CLASSIC SESSIONS  17€

Mojito (20cl)
Rhum, Menthe, citron, sucre de canne, eau gazeuse, bitter old fashioned
Rum, mint, lime, cane sugar, sparkling water, old fashioned bitter

Pina Colada (22cl)
Rhum, ananas, purée de coco, citron, sirop de vanille
Rum, pineapple, coconut puree, lime, vanilla syrup

Margarita (11cl)
Tequila, Cointreau, citron 
Tequila, Cointreau, lime

Caïpirinha (16cl)
Cachaça, citron, sucre blanc
Cachaça, lime, white sugar

Caïpiroska (16cl)
Vodka, citron, sucre blanc 
Vodka, lime, white sugar
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Cuba libre (18cl)
Rhum, citron, sirop de vanille, Coca-cola 
Rum, lime, vanilla syrup, Coca-Cola

Daïquiri (11cl)
Rhum, citron, sirop de sucre
Rum, lime, sugar syrup

Maï-Taï (16cl)
Rhum, Cointreau, sirop orgeat, citron, bitter old fashioned 
Rum, Cointreau, orgeat syrup, lime, old fashioned bitter

Cosmopolitan (12cl)
Vodka, Cointreau, citron, jus de cranberry
Vodka, Cointreau, lime, cranberry juice

Gin Fizz (18cl)
Gin, citron, sirop de sucre, tonic water, blanc d’oeuf  
Gin, lime, sugar syrup, tonic water, egg white

Bloody Mary (18cl)
Vodka, jus de tomate, citron, sauce tabasco, sel de céleri, sauce worcestershire
Vodka, tomato juice, lime, tabasco sauce, celery salt, worcestershire sauce

Pornstar Martini (16cl)
Vodka, liqueur de vanille, purée de passion, citron, sirop de vanille, champagne
Vodka, vanilla liquor, passion fruit puree, lime, vanilla syrup, champagne

Espresso Martini (14cl)
Vodka, liqueur de café, sirop de vanille, espresso 
Vodka, coffee liquor, vanilla syrup, espresso

Dry martini (7cl)
Vodka, Vermouth blanc, bitter 
Vodka, white Vermouth, bitter
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Americano (18cl)
Campari, Vermouth rouge, tonic water 
Campari, red Vermouth, tonic water

Manhattan (7cl)
Whisky bourbon, Vermouth rouge, bitter old fashioned
Whisky bourbon, red Vermouth, old fashioned bitter 

Amaretto Sour (12cl)
Liqueur Amaretto, citron, sirop de vanille, blanc d’oeuf  
Amaretto liquor, lime, vanilla syrup, egg white

Pisco Sour (12cl)
Pisco, citron, sirop de sucre, blanc d’oeuf
Pisco, lime, sugar syrup, white egg

Whiskey Sour (12cl)
Whiskey, citron, sirop de sucre, blanc d’oeuf
Whiskey, lime, sugar syrup, egg white

Long Island Ice Tea (18cl)
Vodka, rhum, gin, tequila, Cointreau, citron, sirop de sucre, Coca-cola
Vodka, rum, gin, tequila, Cointreau, lime, sugar syrup, Coca-Cola

Bellini (14cl)
Purée de pêche, champagne  
Peach puree, champagne

Mimosa (16cl)
Jus d’orange, champagne 
Orange juice, champagne
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LES 10 ANS DU
“M DE MEGEVE”

 10 YEAR ANNIVERSARY OF 
« M DE MEGEVE »

Savourez nos cocktails phares du « M de Megève ».
Par le biais de cette sélection de cocktails nous souhaitons

vous faire voyager à travers les 10 ans du bar.

Savour the flagship cocktails of  “M de Megève”.
With this selection of  cocktails, we’d like to take you on a journey

through the bar’s 10-year anniversary.



16

COCKTAILS

Froids / Cold

Megèvepolitain  (16cl)  20€
Gin, liqueur de Saint-Germain, purée de fraise, jus de cranberry, bitter rhubarbe 
Gin, Saint-Germain liquor, strawberry purée, citron, cranberry juice, rhubarb bitter 

Basil instinct  (11cl)  18€
Gin, Vermouth blanc, liqueur Saint-Germain, citron, basilic
Gin, white Vermouth, Saint-Germain liquor, lime, basil

Lillet Spritz  (22cl)  18€
Lillet blanc, Apérol, jus de cranberry, prosecco, eau gazeuse, bitter rhubarbe
White Lillet, Aperol, cranberry juice, prosecco, soda water, rhubarb bitter

Little Italy  (12cl)  20€
Rhum Bacardi 8 ans, Campari, sirop miel / gingembre, citron, bitter angostura
Bacardi 8 years rum, Campari, honey / ginger syrup, lime, angostura bitter

Chartreusito  (16cl)  18€
Chartreuse verte, citron, sirop de sucre, menthe, eau gazeuse, bitter angostura
Green chartreuse, lime, sugar syrup, mint, soda water, angostura bitter 

Chauds – servis de 10h00 - 18h30 / Hot – served from 10:00 AM to 6:30 PM

« M » ojito  (22cl)  20€
Rhum Bacardi 8 ans, menthe, citron, sirop mojito, limonade
Bacardi 8 years rum, mint, lime, mojito syrup, lemonade

Apple spice  (16cl)  18€
Rhum, jus de pomme, mélange d’épices
Rum, apple juice, spice blend
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MOCKTAILS

Froids / Cold

Hiver Gourmand (18cl)  12€
Jus d’orange, banane, sirop de vanille, citron 
Orange juice, banana, vanilla syrup, lime

Basil Candy (18cl)  12€
Purée de fraise, jus de cranberry, basilic, limonade
Strawberry puree, cranberry juice, basil, lemonade

M tea (16cl)  11€
Thé, sirop de cerise, fleur d’oranger, eau de rose 
Tea, cherry syrup, orange blossom, rosewater

Safe punch (16cl)  11€
Jus d’ananas, jus d’orange, citron, purée de passion, sirop de rhum, sirop de vanille 
Pineapple juice, orange juice, lime, passion fruit puree, rum syrup, vanilla syrup

Ginger Amore (20cl) 12€
Purée de framboise, citron, menthe, sirop de sucre, ginger beer 
Raspberry puree, lime, mint, sugar syrup, ginger beer
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SPIRITUEUX 

Tequilas (4cl)
Patrò n Silver 40° Mexique, 100% agave bleue  13€ 
Herradura 40° Mexique, 100% agave  12€
Espolon Reposado 40° Mexique, 100% agave  16€

Mescal (4cl)
Mezcal Verde Momento 42° Mexique, 100% agave  12€ 

Vodkas (4cl)
Absolut Rasberry 40° Suède  10€ 
Vodka Fair 40° France  13€ 
Grey Goose Original 40° France  12€ 
Grey Goose VX 40° France  25€ 
Beluga Noble 40° Russie  18€ 
Beluga Gold line 40° Russie  30€

Supplé ment accompagnement (Soda, Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +5€)
Supplé ment sirop +2.5€

Gins (4cl)
Tanqueray 43,1° Angleterre  12€
Tanqueray Ten 47,3° Angleterre  14€ 
S De Sorgin 37,7° France  14€ 
Citadelle 44° France  14€
Roku 43° Japon  14€ 
Hendrick’s 44° Angleterre  14€
The Botanist 46° Écosse  15€ 
YuGin 43° France  15€
Monkey 47° Allemagne  16€
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Whiskies (4cl)

Bulleit Rye 45° Kentucky, États-Unis  11€ 
Bulleit Bourbon 45° Kentucky, États-Unis  12€
Maker’s Mark Straight Bourbon 45° Kentucky, États-Unis  12€
Woodford Reserve Straight Bourbon 45,2° Kentucky, États-Unis  14€ 
Suntory Whisky Toki 43° Japon  12€ 
Nikka Coffey Grain 45° Japon  16€ 
Suntory Hibiki Whisky 43° Japon  16€
Johnny Walker Black Label Blend 40° Écosse  12€ 
Johnny Walker Red 40° Écosse  14€ 
Laphroaig 10 ans, Islay Single Malt 40° Écosse  14€ 
Lagavulin 16 ans Single Malt 43° Écosse  18€ 
Domaine des Hautes Glaces 53° France  20€ 
Woodford Double Oaked 43,2% États-Unis  16€
Alfred Giraud Héritage 45,9% France  16€
Alfred Giraud Harmonie 46,1% France  18€

Supplé ment accompagnement (Soda, Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +5€) 
Supplé ment sirop +2.5€
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Rhums (4cl)

Rhum 3 Riviè res Blanc 50° Martinique. Suave et puissant. Notes de poivre gris  8€
Bacardi 8 ans 40° Puerto Rico. Riche et Complexe. Notes de vanille & cannelle  12€ 
Clé ment Canne Bleu 2019 50° Martinique. Notes de canne à  sucre, é pices  13€ 
Baie des Tré sors Plein Soleil 54° Martinique. Rond. Notes d’agrumes et fruits exotiques 14€ 
Baie des Tré sors Fruits des pluies 50° Martinique. Notes d’agrumes, boisé , vanille  14€
Black Tears 40° Cuba. Cacao, café, piment doux  14€
Rhum Bumbu 40° Caraï bes. Doux. Notes de vanille et banane  15€ 
Flor de Cañ a 12 ans 40° Nicaragua. Complexe. Notes de fruits rouges, miel, vanille  16€ 
Ron Zacapa Solera 23 ans 40° Guatemala. Rond. Notes de plantes  18€ 
Mount Gay XO 43° Barbade. Rond. Notes d’orange, pruneau  15€ 
Mount Gay pot Still Rhum 2009 48° Barbade. Notes chocolaté e, é pices  30€
JM 2004 42.9° Martinique. Notes de figue, prune et fruits secs  39€

Cachaças & Pisco (4cl)

Leblon 40° Bré sil  10€ 
Janeiro 40° Bré sil  9€ 
Barsol Pisco 41.3° Pé rou  11€

Supplé ment accompagnement (Soda, Tonic, Ginger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +5€) 
Supplé ment sirop +2.5€
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DIGESTIFS
Liqueurs & Crèmes (5cl)

Amaretto Disaronno  10€ 
Amaretto Velvet Disaronno  12€ 
Anisette Marie Brizard  10€ 
Bailey’s  10€ 
Cointreau, Grand Marnier « Cordon Rouge »  10€ 
Jä germeister  10€ 
Limoncello  10€ 
Menthe-Pastille  10€ 
Get 27, Get 31  10€ 
Saint Germain  10€ 
Italicus  10€ 
Kahlua Coffee Liqueur  10€ 
Chambord Black Raspberry Liqueur  10€ 
Pernod Absinthe  10€
Liqueur Cartron    8€
(fraise des bois, framboise, marasquin, grenade, cerise, cassis, mû re, vanille, curaç ao, 
fruit de la passion, pê che de vigne, pomme verte)
(wild strawberry, raspberry, maraschino, pomegranate, cherry, blackcurrant, blackberry, 
vanilla, curaçao, passion fruit, vine peach, green apple)
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Eaux de vie & Cognacs (4cl)
Eau de vie de Framboise, Poire William, Kirsch, Mirabelle  12€ 
Calvados Daron Fine  14€ 
Cognac Meukow V.S  14€ 
Cognac Remy Martin 1738  18€ 
Cognac Baron Otard XO  40€ 
Cognac Hennessy Very Special  14€ 
Armagnac Duc de Camilhac  8€

La Cave des Génépis & Chartreuses (4cl)

Gé né pi du Berger Bigallet. Infusion de plantes de génépi  10€ 
Gé né pi Grand Té tras Blanc Bigallet. Distillation de plantes de gé né pi  10€ 
Gé né pi Bio Bigallet. Infusion et distillation de brin de gé né pi bio. Rond et doux  10€ 
Potion des Alpes Elix’Cîmes. Liqueur de verveine et thym  14€
Chartreuse verte  12€
Chartreuse jaune  12€ 
Chartreuse V.E.P. verte. Finesse apporté e par 130 plantes d’un vieillissement prolongé  25€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Prix nets - Service compris


