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Expresso  4€

Double expresso  6€

Décafeine 4€

Cappuccino  6€

Expresso macchiato  4€

Latte macchiato 6€

Chocolat chaud 6€

Cafe ou Chocolat viennois  6€

La s¢lection de thés & infusions Kusmi Tea  6€



BOISSONS SOFT

Sodas & Faux Minerales -

Evian (33cl) 4€

Badoit (33cl) 4€

San Bitter (10ch) 4€

Perrier (33ch 5€

Coca colg, zéro (33cl) 6€

Sprite (33ch) 6€

Orangina (25cl) 6€

Red bull (25ch) 6€

Tonic, ginger beer, ginger ale “Thomas Henry” (20cl) 5€

Jus de fruits & Nectar Alain Millat :

Bouteille (20ch :
100% pur jus : ananas, cranberry, orange, pomme, tomate 6€

Nectar : fraise , mangue, myrtilles, poire 7€

Jus Presse du Jour 10€

Orange (20c)
Citron (10cl)



Cimoise Blonde (5°, Pale Ale, Aix-les-bains, France) 6£/10€
Brooklyn IPA (6.9°, IPA, Etats-Unis) 7€/12€

Chimay Bleue (9°, Abbaye Brune, Belgique) 6€
Aiguille Blanche (5°, Savoie, France) 6£€

Cimes biere Blanche (5°, Savoie, France) 6€
Chimay Rouge (7°, Dubbel Trappiste, Belgique) 6€
La Chouffe Blonde (8°, Pale Ale, Belgique) 6€

Delirium Rouge (8°, Fruit Beer, Belgique) 6€



Vermouth Routin Blanc, Dry, Rouge &€
Vermouth Nolly Prat Dry 8€

Martini Extra Dry, Rosso 8€

Lillet Blanc, Rosé, Rouge 8€

Campari, Aperol 8€

Dubonnet 8€

Suze 8€

Centiane de Peres Chartreux 8€
Ricard (4cl) 8€

Porto Offley (Dry White) &€

Porto Rouge Sandeman 8€

Kir 15¢l (cassis, cerise, peche de vigne, more, fraises des bois, framboise) [0€
Kir Royal 15¢l 20€

Porto TawnyValriz 30 ans 20€

Muyut Vetiver Gris 20€

ltalicus Liqueur 9€

Bollinger Special cuvée NM  16€
Bollinger Rosé NM  18€



Nos Cocktails

Classigues et Signatures
Our Classic & Signature Cocktails

Nous pouvons vous proposer votre cocktail classique preféré ou une
creation sur mesure.

We can open your favorite cocktail or a sailor made creation by our
Bartender.



Honeymoon Tommy's

Tequila infusée chez nous & la fleur d'hibiscus, Sirop de miel, Jus de citron vert

Notting Flip

Peach Brandy, Creme de cassis, Jaune d oeuf, Dash peychaud bitter Jus d'orange presse, Sucre de
canne

'talion Grasshopper Y

Disaronno Velvet Blanc, Creme de Menthe, Chantilly

Lle Sommet

Genepi, Gin Citadelle, Jus de citron Jaune, Sirop de sucre de Canne, Velours de Fleur de Gentiane
maison

Milky Americano Y

Bitter Campari, Vermouth Rouge Routin, Sirop de sucre de canne, Sour Rhubarb DeKuyper Liqueur,
Velours de rhubarb maison

Patchouli Dream

Pisco, Jus d ananas, Jus de citron vert, Muyu Vetiver

Wood Essence n°1' 'Y

The Botanist Gin, Chartreuse Verte, Jus de citron Jaune, Sirop de sapin, Dash blanc d'oeuf, Spray de
St Germain Liqueur



M Collins

Gin Citadelle, Sirop de camomille maison, Jus de citron jaune, Jus de pamplemousse rose, Spray St
Germain Ligueur, Eau petillante

Milk Punch

Milk Punch maison au thé earl grey, Grey Goose Vodka, Sirop de sucre de canne

Marchand de Venise ?

Crey Goose Vodka, Aperol, Jus de citron jaune, Sirop de miel maison, Dash de blanc d'oeuf

Breakfast Martini Y

Bombay Sapphire Cin, Jus de citron jaune, Cointreau, Confiture d orange

Corpse Reviver N#2 Y

Citadelle Gin, Lillet blanc, Jus de citron jaune, Cointreau, Spray d'absinthe

Sauge bBerry J

Sailor Jerry Spiced Rum, Jus de citron vert, Muyu vetiver gris liqueur, Sirop de miel, Cinger Beer

Dolce Amaro

Bitter Campari, Amaretto Disaronno, Jus de citron vert, Purée de fraise



“Choose your Negroni”

Classic Negroni, Negroni Sbagliato (Mistaken Negroni), White Negroni, Golden Sbagliato (Colden
Mistaken Negroni),

Chocolate Negroni...

“‘Choose your Mule”

Moscouw, Brazilian, Cuban, London, Mexican, Savoyard..

"‘Choose your Spritz”

Aperol, Campari, Lillet, Saint-Germain, Disaronno, Limoncello, Italicus...

Classic cocktails

Expresso Martini, Old Fashioned, Margarita, Bloody Mary, Cosmopolitan , Gin fizz, Pina Colada,
Mojito...



M Toddy

Dewar’s Scotch Whiskey, Jus de citron jaune, Sirop de Miel, Sirop de sucre de canne, Eau bouillante,
Cannelle et Clou de girofle

Bombardino

Zabov Liqueur, Brandy, Lait, Chantilly

Caramel Hot Chocolate

Chocolat Chaud, Vodka, Sirop de caramel, Chantilly maison

Vin Chaud

Vin, Sucre brun, Canelle, Clou de girofle, Etoile de badiane, Zeste citron et orange.

Jardins de Tokyo

Jasmin Tea, Sirop de peche, Jus de citron vert, Dash de sirop de Matcha

Wood and berry

Jus de Cranberry, Jus de fraise, Jus de citron vert, Sirop de sapin

Gingerbread

English Breakfast Teq, Sirop de Speculoos, Jus de citron vert, Ginger Beer

Pomme - Cannelle

Jus de Pomme, Jus de Poire, Jus de citron vert, Sirop d'orgeat, Cannelle répée
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Patron Silver 100% agave bleue 12€
Patron Anecjo Vieillie |2 mois en fots de chene 16€

Gran Patron Platinium 100% agave bleue de la plus haute qualite 40€

San Cosme Mexique, Oaxaca, 100% agave espadin 12€

Crey Goose (Originale, Cherry Black) France 12€
GCrey Goose Le Citron France 14€
Crey Goose VX France 25€

Supplément Accompagnement (Soda, Tonic, Cinger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +3€)
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Sipswith London Dry Gin 4/,6°Angleterre 10€
Bombay Sapphire 40°Angleterre 12€
Hendrick’s Lunar Gin 43,4° Ecosse 13€
Hendrick's 44°Angleterre 14€

The botanist 46°Fcosse 14€

Monkey 47 4/°Allemagne 16€

Bulleit, Rye Kentucky, USA 1 1€

Bulleit, Bourbon Kentucky, USA |2€

Jameson Irlande 10€

Johnny Walker Black Label Blend, Ecosse 12€

Woodford Reserve Straight Bourbon Kentucky, USA 14€
NikkaCoffey GrainSingle grain, Japon 16€

Lagavulin 16 ans Single Malt, Ecosse 18€

Maker's Mark Kentucky Straight Bourbon Whiskey, USA 12€
Suntory Whisky Toki, Blended, Japan | 1€

Laphroaig, Islay Single Malt Scotch Whisky, Ecosse 14€

Supplément Accompagnement (Soda, Tonic, Cinger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +3€)
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Bacardi Carta Blanca 37,5°, Puerto Rico. Sec & ¢quilibré. Note d'amande & vanille 10€

Sailor Jerry 40°, lles vierges (USA). Suave et ¢pice. Note de cannelle, vanille & muscade 10€
Bacardi Reserve Ron Ancjo 40° PuertoRico. Suave et e¢pice. Note de vanille, miel et bois 1 2€
Clément Canne bleue 2019 50°, Martinique, rond et fruite 12€

Bacardi & ans : 40°, Puerto Rico. Riche & Complexe. Note de vanille & cannelle 15€

Flor de Cana 12 ans 40°, Nicaragua. Aromes de fruits rouge, pomme cuite, miel boise, vanille 16€
Longueteau XO :42°, Guadeloupe. Complexe & riches. Note de vanille & cannelle 35€

M 2001 41,7, Martinique. Rond. Notes de plantes 45€

Flor de Canne 12 ans 40°, Nicaraguo, Complexe et suave. Note de fruit rouge, noix et miel

Ron Tacape Solere 23 ans 40°, Guatemala. Rond. Notes de plantes

Rhum 3 Rivieres Blanc 50°, Martinique

Supplément Accompagnement (Soda, Tonic, Cinger Ale, Ginger Beer, Red Bull: +3€)



DIGESTIFS

Amaretto Di Saronno 8€

Anisette Marie Brizard 8€

Bailey’ s 8€

Cointreau, Grand Marnier «Cordon Rouge» 8€
Amaretto Disaronno Velvet 10€
Jagermeister 8€

Limoncello 8€

Menthe-Pastille et Peppermint Giffard 8€
Saint Cermain 8€

Kahlua Coffe Liqueur 8€

Chambord Black Raspberry Liqueur 8€
Pernod Absinthe 8€

Liqueur Cartron (Fraise des bois, framboise, marasquin, grenade, cerise, cassis, more, vanille, fruit de la
passion, curacao, peche de vigne, pomme verte) 8€



Eau de vie de Framboise, Poire William, Kirsch, Mirabelle 10€
Calvados AOC Christian Drouin 14€

Cognac Meukow V.S 14€

Cognac Remy Martin 1738 18€

Cognac Baron Otard X.O 40€

Cenepi IAncienne recette Philibert Routin Chambery 10€

Genepi Crand Tetras Blanc bigallet Distillation de plantes de genepi 10€

Genepi du Vieux Garcon Bigallet

100% «artemisia mutellina » Note de miel 10€

Genepi Abrupt Des Peres Chartreux Puissant et authentique 10€

Genepi Bio Bigallet Infusion et distillation de brin de genepi bio. Rond et doux 10€
Chartreuse Verte 12€

Chartreuse Jaune 12€

Chartreuse V.EP Verte Finesse apportee par 130 plantes / fleurs et d'un vieillissement prolonge 20€

MEGEVE



