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Sublimez les papilles de vos clients avec nos
produits prestiges selectionnes par nos
ambassadeurs culinaires. Ils ont deniche pour vos
menus de féte des mets de qualite et d'exception !

be

Decouvrez les recettes originales de notre ch‘ef
etoile, Bruno d'Angelis, pour vous accompagner
!‘ dans la préparation de vos repas de fin d'annee.
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NOTRE CREMERIE PLEiNE DE
GOURMANDISE

Pur moment de gourmandise, notre gamme B.O.F permet de voyager
dans nos regions en quelques bouchees avec des produits
gourmands, cremeux avec du caractere et de transporter vos convives
a travers les terroirs avec authenticite et savoir-faire traditionnel.

Prix : 10.95€/kg .

Prix : 10.05€/kg
Prix : 17.95€/kg Prix : 9.50€/colis

Prix : 6.90€/pce
Prix: 1.85€/pce

Prix : 11.95€/kg

Tous les produits crémerie sont en stock
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NOS FRUITS ET LEGUMES

A la fois sains et gastronomiques, les fruits et légumes ont regagné toutes leurs lettres de

noblesse.

En accompagnement ou en ingrédients principaux : farcis, braises, glaces en poélée, en
cocotte ou en veloute, ils apporteront une sublime palette de couleurs dans vos assiettes avec
une touche salee ou sucree !

Des saveurs d’ailleurs sur votre table

Ananas avion | Mangue avion | Pitahaya rouge | Litchis branche
Fruits de la Passion | Goyave

.. et les classiques toujours au rendez-vous :

Clémentine Corse | Citron Caviar | Framboises | Carde
Mini legumes (carotte multicolore, poireau, patisson jaune, carotte orange, navet,

fenouil, betterave Chioggia, betterave rouge, courgette, aubergine, patate douce de
Camargue, pommes de terre grenailles France 28-40mm/20-28mm,
noix de Grenoble 500g9rs...)




NOS ViANDES ET VOLAILLES DE NOEL

La volaille est la reine des fétes permettant un large éventail de recettes des
plus traditionnelles aux plus sophistiquees.

Pour son caractere ou sa tendrete, surprenez les epicuriens ! Nappee d'une
sauce forestiere ou farcie au foie gras, elle sera un mets des plus festifs, sans
oublier nos autres viandes d'exception!

Dos de cerf sans os (filet) Boudin blanc volaille aux
+1.8 kg truffes sans porc (4)

Prix : 29,00 €/kg Prix : 11,00 €/kg

Filet de boeuf Roti de chapon Morilles
Charolais/ Montbéliard (1) 1.3 kg (4)

Prix : Au cours Prix . 15,05 €/kg

Supréme de faisan Chapon fermier blanc
90/150 g L.R. Loue PAC (2)

Prix . 23,95 €/kg Prix . 12,05 €/kg

Poularde fermiére L.R. PAC Chapon fermier jaune L.R.
Poids moyen 2.2 kg (2) Tradition Sud-Est PAC Poids
Prix : 12,50 €/kg moyen 3 kg (2)

Prix . 12,05 €/kg

Toutes nos viandes sont d’origine francaise et/ou d’Union Européenne
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Chapon PAC Le Gaulois
Pro

Poids moyen 3 kg (2)
Prix : 9,00 €/kg

Cuisse de chapon x4/500g (2)
Prix . 12,95 €/kg

Supréme de chapon
300/400 g (2)
Prix : 16,95 €/kg

Dinde PAC
Poids moyen 3 kg (2)
Prix . 7,05 €/kg

(1) En stock

(2) Précommande souhaitée avant le 01/12
Précommande lundi pour livraison jeudi

(4) A pour C




LES RECETTES DE BRUNO D'ANGELIS

CHAUD ET FROID D'ANANAS

Des tranches d'ananas pochees dans un sirop a la vanille et écorce d'orange.
Roties ensuite au four et caramelisées avec le sirop de pochage.

Accompagnees avec l'ananas en minestrone marine au citron vert et jus passion.

Sublimees avec une creme moelleuse au chocolat blanc et un sorbet a la noix de coco,
Et pour terminer, une tuile croustillante et un jus fruits rouges.

SUPREME DE FAiSAN, GATEAU DE BLETTE,
NOiSETTES/PARMESAN

Un supréme de faisan cuit en cocotte avec des gousses d'ail, du thym frais et oignons
doux.
Laqué ensuite avec un jus de volaille au beurre noisette.

Un gateau de blancs et verts de blettes lies a la creme reduite, parmesan et coriandre .
fraiche et pourquoi pas quelques brisures de truffes emprisonnées.

Une ceébette grillée et quelques noisettes torrefiees, la magie de Noél peut opérer..
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Foie gras cru 1er choix non déveiné S/V

Bloc de foie gras de canard mi-cuit
30% 1 kg

Foie gras d'oie entier
bocal 180 g

Attention stocks limités
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(1) En stock (2) A pour C precommande souhaitée
Précommande souhaitée avant le 01/12 (4) A pour D

Huitre Gillardeau N°3 x 24pc (2)
Prix : 34,55 €/bourriche
Huitre Gillardeau N°4 x 24pc (2)
Prix : 29,55 €/bourriche

Noix de St Jacques 20/40 dry corail
x 2kg (1)

Prix : Au cours

Poutargue s/cire 110-1309g x 1pc (1)
Prix . 79,90 €/kg

Moule Bouchot PAC x 5kg (1)
Prix . 3,05 €/kg

Bulots cuits x 1kg (1)
Prix : Au cours

Homard Ameéricain 400/600 & 600/800
x8kg (1)
Prix : AU cours

Homard Européeen 400/600
Prix : Au cours

NOS PRODUITS DE LA MER

Les crustaces et les poissons sont toujours consideres comme des mets de choix. Legers en
entrée, raffinés en plat.. Ils se cuisinent de toutes les facons, votre créativite est sans limite.

Saumon fumeé
tranche courte - Ecosse x1kg (1)
Prix : Au cours

Caviar Sturia Baerii x159g
6 mois (1)
Prix . 21,95 €/pce

Caviar Sturia Oscietra x159
3 mois (1)
Prix . 24,95 €/pce

Crevettes cuites 40/60 S/ATM
x 2kg (1)
Prix : Au cours

Crevettes cuites 20/30 Perle de corail
x 2kg (1)
Prix : Au cours

Crevettes sauvages Nigeria crue 10/15
DEC* x 2Kg (4)
Prix : 39.00 €/kg

*ce produit ne peut pas étre recongélé
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NOiX DE ST JACQUES EN CARPACCIO, HUILE
\its D'OLIVEICiTRON, TRUFFES

Des noix de st jacques en lamelles assaisonneées avec une huile d'olive fruitée et un jus
de citron frais.

De la truffe noire rapée, quelques herbes pour la fraicheur, une chips de rhubarbe, un

soupcon de fleur de sel .
What else ?

Astuce ; pour des lamelles regulieres de noix de St Jacques on utilisera un coupe ceufs.

ARLETTES CARAMELISEES AUX AGRUMES

Proposees avec un feuilletage au beurre etale sur du sucre et cuit au four pour une fine »
tuile croustillante et caramelisee,

Accompagnees par une creme fouettée au mascarpone et a la vanille.

Et des segments d'agrumes marines dans un jus de pamplemousse dans lequel on aura
infuse des fleurs de camomille. N 4 \

Agrementées avec un jus de grenade et quelques eclats de pistaches grillees.




Tel / Repondeur

0413 600013
Laissez votre message et votre
commande sera prise en compte
en moins de 10 min

.

CANAUX DE COMMANDE

SMS / Whats App Email

07 8126 78 24 commande@salade2fruits.fr
Tapez votre commande et elle est Ecrivez votre commande et elle est
saisie par nos equipes saisie par nos equipes

CGV : Tous nos prix produits s’entendent hors taxes
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Web App

www.commande.sal2f.fr
Saisissez votre commande en
autonomie en 1clic




