
gerne empfehlen wir uns für ihre Reisegruppen, jederzeit und / oder nach der 
Besichtigung der Klosteranlage Oberschönenfeld. 

Anbei unsere Auswahl an Gerichten für Reisegruppen.

Bitte weisen Sie uns rechtzeitig auf besondere Essenwünsche einzelner
Mitreisender, aufgrund von Allergie, Krankheit, Glaube oder ähnliches hin.

Wir danken Ihnen für Ihr Verständnis und freuen uns. Sie und Ihre Gäste in 
unserem Klosterstüble begrüßen zu dürfen.

Sehr geehrte Damen und Herren,

100 Plätze im Klosterstüble

bis 300 Plätze im Kastanien-Biergarten

Busparkplatz

Wir bitten um rechtzeitige Reservierung und geben 
Sie uns 1 - 2 Stunden vor Anreise die 
Speisenauswahl bekannt.

Kaffee & Kuchenpauschale für Reisegruppen 
nur auf Vorbestellung!

Familie Haupt mit Team

Wir wünschen Ihnen schöne Stunden im Kloster in Oberschönenfeld und 
verbleiben mit freundlichen Grüßen 

Ihr Wirt, Michael Haupt mit Restaurantleiter, Manuel Merk & Alessandro Catalano 
und dem gesamten Team aus der himmlischen Wirtschaft!

Klosterstüble Oberschönenfeld
Oberschönenfeld 1
86459 Gessertshausen

Telefon: 08238-3730 / Telefax: 08238-3700
Mail: kontakt@kloster-ob.de

www.kloster-ob.de



Sehr verehrter Gast,
Wir danken Ihnen für Ihr Interesse, Ihre 
Feierlichkeit bei uns im Kloster 
Oberschönenfeld auszurichten.

Schon heute versichern wir Ihnen, alles daran 
zu setzen, dass Ihr Fest für Sie und Ihre Gäste 
ein rundum positives Erlebnis wird.

Bei der Zusammenstellung der Speisen und 
Getränke beraten wir Sie in einem persönlichen 
Gespräch, Bitte vereinbaren Sie einen Termin 
mit uns.

Mit freundlichen Grüssen,
Ihre Familie Haupt mit Team

Reservierungstelefon: 
08238-3730

Bankett- und Restaurantleitung: 
Alessandro Catalano & Manuel Merk

Gültig ab 15.01.2024

Alle vorherigen Menüvorschläge / Bankettmappen
verlieren ab sofort Ihre Gültigkeit.
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Telefon: 08238-3730 / Telefax: 08238-3700
Mail: kontakt@kloster-ob.de
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WICHTIG:
Bitte wählen Sie aus diesen Vorschlägen ein 
einheitliches Menü für alle Gäste aus!

Kinder & Vegetarier-Veganer können vor Ort von 
unserem Service abgefragt werden.

Wenn Sie nach Karte speisen möchten, schicken 
wir Ihnen gerne eine kleine Speisenkarte zu.

Bitte teilen Sie uns bis spätestens 7 Tage 
vor Veranstaltung die genaue Personenzahl 
mit, am besten schriftlich per Mail: 
kontakt@kloster-ob.de

ab 15 Personen

Alle genannten Preise verstehen sich brutto 
inklusive gültiger Mehrwertsteuer.

MENÜVORSCHLÄGE
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Reservierung & Auftragsbestätigung

Veranstalter Tel. / E-Mail

Datum der Festlichkeit PersonenzahlUhrzeit

von: bis:

Anlass / Art Biergarten

Raum:

Sonnenterasse Biergarten

Aperitif

Getränke

Sonstiges

Vorspeise

Suppe

Hauptgang

Dessert

Menü zum Preis von €
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Sondervereinbarungen:
Es dürfen keinerlei Musikanlagen aufgestellt werden. Sämtliche Unterhaltungen müssen vorher mit der 
Restaurantleitung abgestimmt werden! Bitte haben Sie Verständnis das auf die Klosterruhe geachtet werden 
muss!  

Biergarnituren-Hussen 3 Teilig Stück € 25,00 Anzahl_____

Menükarten-Stück € 2,00 Anzahl____ / 

Gedeckpreis (weiße Stofftischdecke & Stoffserviette) pro Person 3,50 Anzahl______

Deko

Zahlung

Sie können Ihre Dekoration, Blumen, spez. Kerzen und 
allgemeine Deko, gerne selbst ausführen bzw. liefern 
lassen. Somit können Sie den Preis selber bestimmen und 
von Ihrem gewünschten Fachmann eindecken lassen. (Wir 
empfehlen, Blumenstube Gabi Edmann, Gessertshausen.) 

Tischstellung, Tischplatzierung und Dekoration, d..h. wann-
wie-wo, kann nur unter vorheriger Absprache mit der 
Restaurantleitung vorgenommen werden.

Stornobedingungen

Die Schlussrechnung ist am Ende der Veranstaltung in Bar 
zur Zahlung fällig.

Wir akzeptieren keine Kreditkartenzahlung.

Eine andere Zahlungsweise dürfen Sie schriftlich vor 
Durchführung der Veranstaltung gern vereinbaren.

Bitte senden Sie die Reservierungsbestätigung ausgefüllt und 
unterschrieben  an E-Mail:  kontakt@kloster-ob.de

Wir bitten Sie, uns die genaue Personenzahl spätestens 7 
(sieben) Tage vor Ihrer Festlichkeit schriftlich per Mail 
mitzuteilen.

Diese genannte Personenzahl gilt dann letztendlich als 
Verrechnungsgrundlage. Prüfen Sie bitte deshalb vorher die 
exakte Anzahl Ihrer Gäste. Die Personen die am 
Reservierungstag nicht erscheinen, müssen dann mit dem 
Menüpreis pro Person berechnet werden. Bei 
Reservierungen mit á la Karte Menü werden für die 
fehlenden Gäste pauschal € 10,00 pro Person berechnet. 
Wir bitten hierzu um Ihr Verständnis. 

Bei kompletter Stornierung der Veranstaltung in weniger als 
zwei Wochen vor dem Veranstaltungstag, fällt eine 
pauschale Stornogebühr

von € 10,00 pro gemeldetem Gast an.

Datum, Unterschrift des Reservierenden:



Täglich feine Kuchen & Tortenauwahl aus unserer Vitrine.
Kaffeehaferl / Teehaferl / Cappuccino / Espresso / Milchkaffee-Haferl

Zwei Currywürste (von der Roten) 
Spezialsoße, Pommes frites

Ofenfrischer Schweinebraten / 
Klosterbiersauce / Kartoffelknödel

Ofenkartoffel / Kräuterquark / 
großer gemischter Salat

Putenschnitzel „Wiener Art“ / 
Pommes frites / Zitrone

Rahm-Schwammerl, Semmelknödel

12,90

23,90

16,90

12,90

14,9010,90

19,9016,90

10,9014,50

Jägerrahmbraten / Schwammerl-Soße / 
Butterspätzle

Zwiebelrostbraten vom Angusrind
Butterspätzle / Soße / Röstzwiebeln

Bunter Salat / Hausdressing / gegrillte
Putenbruststeaks

Klosterforelle im Ganzen mit frischen
Kräutern gegrillt / Kartoffeln

Obazda / Essiggurke, Tomate, Zwiebel 
2 Scheiben Holzofen-Klosterbrot

Kaffee & Kuchen

Speisekarte

Klosterstüble-
Klassiker

Wir wünschen Ihnen schöne Stunden im Kloster in Oberschönenfeld und verbleiben

nach Wahl vor Ort

Klosterstüble Oberschönenfeld
Oberschönenfeld 1
86459 Gessertshausen
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Zur Begrüßung / Aperitif

Auswahl kleiner Häppchen 
zum Empfang / Aperitif

Bei schönem Wetter im Freien

Menüvorschläge

Bei schönem Wetter im Freien

ab 20 Stück pro Sorte
/ Stück 4,50 Euro

Preis, Euro

ab 15 Personen

Valdo Spumante “ICE“

Valdo Spumante Brut Rosé

Valdo Spumante Extra Dry

Champagner Moet & Chandon Brut Imperial

Champagner Moet & Chandon Brut Rosé Imperial

Himbeer-Limetten-Sprizz

Aperol-Sprizz

Hugo

Kaisersprizz mit Beeren & Minze

Campri Orange oder Soda

Martini Tonic mit Eis & Zitrone

Bruschetta mit Basilikum-Tomaten

Crostini mit Avokadocreme

Crostini mit Thunfischpaste 

Mini-Fleischpflanzerl am Spieß mit 
Chilidip

Räucherlachs-Canapé mit Senf-Dillsoße

Tortenbrie-Canapé mit Kirschtomate

Räucherschinken-Canapé mit Remoulade 
& Gurke

26,00

24,50

22,50

79,00

89,00

alkfrei 6,90 mit Prosecco 6,90

6,90

6,90

7,90

6,90

6,90

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l

0,2l



Gaumenkitzel 
für den ersten Hunger

Bitte wählen Sie aus diesen Vorschlägen ein 
einheitliches Menü für alle Gäste aus!

Kaffee / Kuchen

Zum Einsetzen auf die Tische pro Person / 15,00

Menü 1 pro Person / 26,00 Menü 2 pro Person / 29,90

Flatrate beträgt

geht über 2 Stunden ( z.B. von 15.00 Uhr-17.00 Uhr )

* Aus Hygienischen Gründen können keine Kuchen &      
Torten mitgebracht werden. 
Wir bitten um Ihr Verständnis!

Menüvorschläge

Euro

ab 15 Personen

Hausgemachtes Griebenschmalz 4,90
und Butter, Klosterbrot & Baguette

Obatzda und Kräuterschmand 4,90
mit Klosterbrot & Baguette

Würziger Kräuterschmand und 
hausmacher Leberwurst

4,90

mit Klosterbrot & Baguette

Aufgeschmolzene Klosterbrotsuppe 5,20
mit Speck & Schnittlauch

Ofenfrischer Schweinebraten 
„traditionell vom Hals”

12,90

Klosterbiersoße / Kartoffelknödel

2 Stück Apfelküchle in Zimt-Zucker 7,90
Vanilleeis, Schlagsahne

Kleiner gemischter Salat 5,50
Hausdressing

Ofenfrische knusprige Schweinshaxe 16,90
Klosterbiersoße / Kartoffelknödel

Beerengrütze mit Vanilleeis, Schlagsahne 7,50

Kuchen & Torten 

nach Wahl aus unserer Vitrine

Kuchenteller mit Besteck 

und Geschirr inklusive Service & Reinigung

Filterkaffee

Cappuccino

Espresso

Tee Kakao

Milch & Zucker



Menü 3 pro Person / 32,90 Menü 4 pro Person / 34,70

Menü 5 pro Person / 32,70 Menü 6 pro Person / 36,30

Menü 7 pro Person / 38,30 Menü 8 pro Person / 54,80

Flädlesuppe 5,50

¼ bayerische knusprige Bauernente 19,90
Apfelblaukraut / Kartoffelknödel / Naturjus

Rote Grütze 7,50
Vanilleeis / Schlagsahne

Unser Suppentopf 6,90
mit Nudeln, Ochsenfleisch, Gemüse, Flädle

Medaillons vom Schweinefilet 19,90
buntes Gemüse / Spätzle / Schwammerlsoße

Zwei Apfelkücherl 7,90
in Zimt-Zucker mit Vanilleeis und Sahne

Süßkartoffelsuppe geröstete Mandeln 6,90

Böfflamott vom bayerischen Weiderind 19,90
glasierte Karotten / Butterspätzle

Tirami su mit Beerenragout 5,90

Grießnockerlsuppe 5,50
mit Schnittlauch

48 Stunden Ochsenbacke 22,90
kräftige Rotweinsoße, Wurzelgemüse / 
Butterspätzle

Zwei Apfelkücherl 7,90
in Zimt-Zucker mit Vanilleeis und Sahne

Menüvorschläge
ab 15 Personen

Kleiner gemischter Salat 5,50
in Hausdressing

Zwiebelrostbraten aus dem Angus-
Rinderrücken

24,90

geschnitten Röstzwiebeln / Käsespätzle / Sauce

Vanilleeis 7,90
mit heißen Himbeeren und Sahne

Avokado-Shrimps-Törtchen 16,90

mit Kresse, Kirschtomaten & Sesamcreme

Tournedos vom Rinderfilet 26,90
Gemüse / Kroketten / Cognac-Pfeffersoße

Topfen-Nougat-Knödel auf 
Zwetschgenröster, Vanilleeis

11,00



Menü 9 pro Person / 46,80

Zum Abschluss 
gibt’s Käse

Festliche
Tischdekoration

Menü 10 pro Person / 50,70

Gebackener Ziegenkäse 12,90
Ratatouille, Waldhonig, Wildkräuter, Baguette

Gebratenes Zanderfilet 22,90
Senfsoße / Wurzelgemüse / Kartoffeln

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 11,00
Zimt-Kirschen, Vanilleeis, Mandel-Sahne

Feine Käseauswahl, Feigensenf 
Hausbrot , Baguette & Butter

pro Person / 
16,90

* Extras, wenn gewünscht

Gedeck 3,50/p.P
weiße Stoff-Tischdecken & Stoffserviette 
incl. Reinigung

Menükarten 2,00/Stück

Biergarnituren-Hussen 25,00/Stück
3 Teilig

Räucherlachsscheiben & Reiberdatschi

Honig-Senf-Dillsoße, Sahnemeerrettich, 
Salatgarnitur, Hausdressing

14,90

Kalbsrücken unter Kräuterhaube 26,90
Madairajus / Broccoli-Karotten-Gemüse / 
Estragon-Kartoffelgratin

Schokoladenmousse-Törtchen 8,90
Beerenragout, Vanilleeis

Menüvorschläge
ab 15 Personen

Es dürfen keinerlei Musikanlagen 
aufgestellt werden. 

Sämtliche Unterhaltungen müssen vorher 
mit der Restaurantleitung abgestimmt 
werden! Bitte haben Sie Verständnis das 
auf die Klosterruhe geachtet werden 
muss!

Reservierungs- Auftragsbestätigungsformular finden Sie auf der nächsten Seite.


