ESPACE TERRASSE

ROOFTOP TERRACE

CRU | RAW

HUTTRES | OYSTERS (6) 23%
SASHIMI SAUMON (7) 25%
SASHIMI HAMACHI (7) 25%
TARTARE DE SAUMON | SALMON TARTARE 25%

lkura, masago, échalote, oignon vert, mayo épicée | Ikura, masago,
shallot, green onion, spicy mayo

CHAUD | HOT

ROULEAUX IMPERIAUX | IMPERIAL ROLLS (2) * 15%

Porc, crevette, légumes, sauce chili sucrée | Pork, shrimp, vegetables,
sweet chili sauce

AILES DE POULET | CHICKEN WINGS (5) 19%

Servies avec une sauce sucrée et épicée au piment chili| Served with
a sweet and spicy chili sauce

DUMPLINGS AU POULET | CHICKEN DUMPLINGS (6) 19%

Servis avec une sauce arachide et sésame | Served with peanut and
sesame sauce

DUMPLINGS VEGETARIEN | VEGATARIAN DUMPLINGS (7) 17%

Servis avec une sauce arachide et sésame | Served with peanut and
sesame sauce

BURGER DE POULET FRIT | FRIED CHICKEN BURGER 21%

Mayo épicée, cornichon, laitue romaine | Spicy mayo, pickle, roman
lettuce

SALADES | SALADS

TOMATE HEIRLOOM | HEIRLOOM TOMATO 28%

Mozzarella di Bufala, raisin, melon d'eau compressé, balsamique |
Mozzarella di Bufala, grape, compressed watermelon, balsamic

YEE SANG 28%

Salade repas - 32 ingrédients, vinaigrette sésame et gingembre |
Meal salad - 32 ingredients, sesame and ginger dressing

CESAR AU POULET | CHICKEN CAESAR * 27%
DESSERTS
GATEAU FROMAGE AU TARO ET CARAMEL SALE | 13%

TARO CHEESECAKE WITH SALTED CARAMEL

MACARONS ASSORTIS (6 MCX) | ASSORTED MACARONS (6 PCS) 15%

* CONTIENT DU PORC | CONTAINS PORK

MENU A LA CARTE

PLATEAUX | BOARDS

CHARCUTERIES * 38%
FROMAGES | CHEESES 38%
VEGETARIEN | VEGETARIAN 32%

Dumplings, rouleaux impériaux, trempettes, edamames, sushiinari |
Dumplings, imperial rolls, dips, edamames, inari sushi

CEVICHE 29%

Saumon, hamachi. coriandre, orange, fomate, chili, oignon rouge,
cumin, avocat et tortilla| Salmon, hamachi, coriander, orange, fomato,
chili, red onion, cumin, avocado, torfilla chips

POKE 32%

Sashimis saumon & hamachi, tamago, concombre, avocat, edamame,
carotte, daikon, gingembre, wasabi, arima sansho | Salmon & hamachi
sashimis, tamago, cucumber, avocado, edamame, carrot, daikon,
pickled ginger, wasabi, arima sansho

CALMARS | CALAMARIS 23%

Servis avec une mayo épicée | Served with spicy mayo

POULET GENERAL TAO | GENERAL TAO CHICKEN 29%

Poulet frit, sauce aux prunes, bok choy, sésame, oignon vert, riz au
jasmin| Fried chicken, plum sauce, bok choy, sesame, green onion,
jasmine rice

TOFU GENERAL TAO | GENERAL TAO TOFU 27%

Sauce aux prunes, bok choy, sésame, oignon vert, riz au jasmin | Plum
sauce, bok choy, sesame, green onion, jasmine rice

BURGER WAGYU (seulement le sandwich | sandwich only) 26%

Bacon, fromage suisse, chutney de tomate, laitue, oignon | Bacon,
swiss cheese, fomato chutney, lettuce, onion

LES A COTES | SIDES

FRITES | FRIES 9%
SALADE CESAR | CAESAR SALAD 1%
SALADE TOMATE HEIRLOOM | HEIRLOOM TOMATO 13%
EDAMAMES 8%
NOIX | NUTS 9%

OO

MOELLEUX AU CHOCOLAT | VOLCANO CAKE 12$

Chocolat noir 66%, creme glacée gingembre, caramel salé |
66% dark chocolate, ginger ice cream, salted caramel



MENU A BOIRE

VINS BLANCS | WHITE WINE

Pinot grigio, Trentino DOC, Canfina Lavis, Italie V 13% |B 55%
Sauvignon Blanc, Le Petit Lieu Dit, France, 2021 V 15% |B 67%
Chabilis, Clothilde Davenne, Bourgogne, France, 2021 V 215°% | B 98%
Chardonnay, Freemark Abbey, Napa, USA B 140%

Meursault, Les Meix Chavaux, Domaine Génot-Boulanger, 2018 B 235%

VINS ROSES | ROSE WINE
GSC, Souleil, Vin de Bonté, Languedoc-Roussillon, 2022 V 14.5% | B 66$

Reuilly rosé, Domaine des Rouesses, France, 2021 (Quantités limitées) B 75%

VIN ORANGE | ORANGE WINE

Welschriesling, Traminer & Pinot gris, Mulatschak, V 15%% | B 69%

Meinklang, Burgenland, Autriche, 2021

SANGRIA

ROUGE | RED

Vodka, liqueur d'orange, jus d'orange, jus d'ananas,
vin rouge, fruits, sprite | Vodka, orange liquor, orange
juice, pineapple juice, red wine, fruits, sprite

V 16% |P 56%

BLANCHE | WHITE

Vodka, liqueur d'orange, jus d'orange, jus d'ananas,
vin blanc, fruits, sprite | Vodka, orange liquor, orange
juice, pineapple juice, white wine, fruits, sprite

V 16$ |P 56%

COCKTAILS

MAI KHAO & 19%

Tequila, sirop piment oiseau, citronelle, gingembre, kaffir |
Tequila, bird pepper syrup, lemongrass, ginger, kaffir lime leaves

LIMONADE BRESILIENNE 16$

Rhum blanc, cachaca, lime, lait condensé |
White Rum, cachaca, lime, condensed milk

SUIKAWARI V 16$ |P 55%

Vodka, midori, menthe, melon frais, jus de melon d'eau, soda |
Vodka, midori, mint, fresh watermelon, watermelon juice, soda
water

MU GIN 16%
Gin rosemont rose, sirop de jasmin, jus de pamplemousse, cifron |

Rosemont pink gin, jasmine syrup, grapefruit juice, lemon

ZEN GARDEN 16%
Gin rosemont, concombre, basilic thai, lime |
Rosemont gin, cucumber, Thai basil, lime

SPRITZ ( AMERMELADE OU ST-GERMAIN) 15%
BLOODY CAESAR 15%
* A la tomate et basilique, vodka Pomodoro 16$
MARGARITA 15%
NEGRONI 15%
OLD FASHIONED 15%
MOJITO

Classique | Classic V 15% | P 50%
A la framboise | Raspberry V 16$ |P 55%
CLOVER CLUB 16%
LONG ISLAND ICED TEA V 16% |P 56%
MOCKTAILS

SOL POENTE 13%

Lait condensé, lime, sirop simple | Condensed milk, lime, simple syrup

MINI MU 13%
Sirop jasmin, citron, jus pamplemousse, soda |
Jasmine syrup, lemon, grapefruit juice, soda

BIERES | BEERS
BOUTEILLES 8%

Sleeman Rousse | Sleeman Light | Sleeman Honey Brown |
Carlsberg 0%

BOUTEILLES 2%
Blanche de Chambly | Fin du Monde | Carlsberg

FOT | DRAUGHT 1%
Sapporo

OO OOOOOOOOO

VINS ROUGES | RED WINE

Vin du moment | Wine of the moment PM
Demandez a votre serveur! | Ask your waiter!

Pinot Noir, Bourgogne Cbte d'Or, V 21.%% |B 98%
Les Riaux, Jean-Charles Fagot, 2020

Saint-Emilion Grand Cru, Chateau Tour de Capet, V 24% | B 108%
Bordeaux, France, 2019

Chéteau Monbrison, Grand Vin de Margaux, 2018 B178%
Pommard vieilles Vignes, Domaine Génot-Boulanger, 2018 B 190%
Brunello di Montalcino, Donatella, Cinelli Colombini, 2015 B 170%
Sancerre Rouge, J. de Villebois, 2018 B 190%
MAGNUM 1.5L

Barolo BIG ‘d BIG, Rocche Dei Manzoni, Piémont, 2013 B 280%
Coteaux Champenois, La Cte aux Enfants, Bollinger, 2014 B 360%
Cabernet Sauvignon, Transcendent, Black Stallion, Napa, USA B 400$
BULLES | SPARKLING WINE

Prosecco, Brut, Lagioiosa, Treviso DOC, Italie V 12.5% | B 56%
CHAMPAGNE

Marc Chauvet, Sélection Brut V 28% | B 140%
Edouard Duval Brut d'Eulalie B 160%
Laurent-Perrier Brut B 180%
Bollinger PN VZ16 B 320%
Bollinger La Grande Année 2012 B 520%
SPRITUEUX | SPIRITS

VODKA

Skyy 10$
Pomodoro & la fomate 11%
Rosemont 1%
Belvedere 13%
GIN

Beefeater 10%
Marie-Victorin 12%
Rosemont Concombre 12%
Rosemont Rose 12%
Hendrick's 13%
TEQUILA

El jimador 10$
Cazadores Reposado 1%
Patron Silver 17%
Patron Anejo 19%
RHUM

Captain Morgan 10$
Rosemont Epicé 1%
Rosemont Ananas 1%
Havana club 7 ans 1%
Diplomatico 15%
COGNAC

Hennessy VS 14$
Hennessy XO 39%
WHISKEY

Crown Royal 10%
Johnnie Walker Red Label 10%
Johnnie Walker Black Label 14$
Jameson 10%
Maker’s Mark 11%
Canadian Club 100% Rye 1%
Buffalo Trace 12%
Blanton's Special Reserve 17%
Miyagikyo, Nikka 19%
SCOTCH

Glenmorangie Original 15%
Glenmorangie Nectar d’'Or 21%
Glenmorangie 18 ans 30%
Bowmore 12 ans 16%
Ardbeg 10 ans 19%
Lagavulin 16 ans 24%
LIQUEUR, EAU-DE-VIE, ETC.

Bailey's 1%
Ricard 1%
Grand Marnier 12%

OO



