
Zimne
Marynowane zielone oliwki, oliwa, pomarańcze.

Hummus, oliwa paprykowa , czarny sezam.

Palone marchewki, labneh, ziołowy jogurt, chipsy 
z czosnku, orzechy ziemne, olej chilli, zioła.

Palone buraki, owcza feta, piklowana cebula, 
harissa z płatkami róży, porzeczka, pistacje.

Burrata, sycylijskie pomarańcze, olej chilli, tajska 
bazylia, mięta, chrupiąca szalotka, cykoria.

Cykoria, kozi parmezan, piklowane 
jabłko, kalarepa, winegret z klementynki, 
kandyzowane orzechy włoskie, nerkowiec.

Baba ghanoush, pieczone papryki, 
rodzynki w pomidorach, dżem z oliwek 
kalamata, pinia, mięta, oliwa z zaatarem.

Sardynki portugalskie, miękkie jajko, sałata 
rzymska, ogórek, seler naciowy, aioli, tost z 
masłem pietruszkowym, migdały w papryce.

Pieczywo pszenno-żytnie, solone masło.

Słodkie
Rumiankowa gruszka, krem 
z białej czekolady, mleczna 
kruszonka, tajska bazylia.

Panna cotta czekoladowa z 
amaretto, zabajone, opłatek.
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Ciepłe
Zupa szefa.

Grillowana kapusta, pakora z 
cebuli, mleko kokosowe, szalotka, 
chilli, salsa macha, limonka.

Grillowany brokuł, jarmuż, brukselka, 
bagna cauda z czarnym czosnkiem, pistou, 
orzechy włoskie z chorizo, ricotta.

Kalafior, drożdżowy winegret, 
chrupiące kapary, orzechy laskowe, 
kasza gryczana, jarmuż, czosnek.

Kopytka z wędzonym twarogiem, dynia 
piżmowa, peperoncino, szałwiowa 
granola, ser bursztyn, olej porowy.

Piękny Jaś, pory konfitowane w 
szafranie, owcza feta, labneh, 
cytryna,  mięta, pinia, pistacja.

Grillowane grzyby, krem z palonego kalafiora, 
karmelizowana cebula, dashi, śmietana, 
kapary, lubczyk, trybula, orzechy włoskie.

Arancini z serem cheddar, kiszony miód, 
jalapeno, prażony sezam, szczypiorek.

Chrupiące ziemniaki, aioli, 
sos bravas, oliwa czosnkowa.
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Koktajle Bibendy
 Pink Pong 

Tequila Cimarron 
Blanco z rozmarynem, 
Briottet de cactus 
z agawą, switchel 
grejpfrutowy.

Paradizzo 
9DiDante Paradiso 
Rose, Chartreuse 
green, kordiał trawa 
cytrynowa z bazylią.

Tonix 2.0 
Finsbury inf. senchą, 
gastrique cytrusowy, 
tonic, bitters z 
bergamotki.

Aprie-Cotka 
Ginger Falernum, 
Rum Flor de Cana, 
Lillet, konfitura 
morelowa z imbirem.

Chiaro 
Frant Wildflower, 
9DIDante Purgatorio, 
Chartreuse yellow, 
gruszka z solą, 
orange bitters .

Bubble Gum 
Amaro Montenegro 
z różą, Grant`s 8YO, 
sweet hibiscusowy, 
Angostura bitters.
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Koktajle Klasyczne
Campari Spritz

Negroni

Paper Plane

Aperol Spritz

Aviation

Right Hand

Moscow Mule

Dark&Stormy
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Napoje bez %
Napar rozgrzewający 

jabłkowy z kurkumą 
i rokitnikiem.

Bitter Iced Tea 
Sencha, gastrique 
cytrusowy.

Kombucha spritz 
Sezonowy shrub, 
kombucha, woda 
gazowana.

Negroni bezalko 
Vera aperitivo, Amaro 
Lucano zero, shrub 
żurawinowy.

Matcha mitsu iced tea 
mięta, bazylia.

Crodino 
aperitivo bez %.

Kombucha Mikrozuza 
Lemon Verbena 
Rumianek 
JUN

Piwo bez %.

Coldbrew tonic.

Espresso tonic.

Sok jabłkowy  
z gruszką eko.

Sok pomidorowy eko.

Thomas Henry 
Tonic / Ginger beer.
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Kawa / Herbata
Wszystkie kawy parzymy na ziarnach z palarni CoffeeLab.
Do Waszej dyspozycji mamy ekspres ciśnieniowy
La Marzocco i przelewowy Moccamaster.

Herbaty liściaste: zielona Sencha i Jaśminowa,
Genmaicha, Cytrynowy Rooibos, klasyczny
Earl Grey i English Breakfast.

Dajcie znać kelnerowi, czego Wam trzeba.



Śniadanie
W weekendy odmieniamy 

jajka przez przypadki! 
Sobota i niedziela 

10.00-12.00

Wi-Fi:
kluska22

 
Bez rezerwacji

Stoliki w Bibendzie rotują.

Kolejka czeka przy barze.  
Barman chętnie zaproponuje napitek i oliwki.

W każdej sprawie zapraszamy do pisania 
na adres: rezerwacje@bibenda.pl

Dostarczają do nas
Pan Ziółko z rodziną, Państwo 

Majlertowie, Kaja i Francesco z Bianca, 
Hubert Filipiak - owoce i soki, Pan Jan 

orzechy włoskie, a Pani Ewelina laskowe, 
Grzyby z Dąbrówki, Sery od Moniki i 

Waldka Lasoniów z Grodziska. Pieczywo 
z Piekarni DEJ i Wytwórni Chleba. 
Jaja z gospodarstwa Pazikoland.

Wódka
Żubrówka Czarna
J. A. Baczewski czysta
J. A. Baczewski smakowa
Dzięgielówka
Wódka Mikrogorzelnia
Podole Wielkie Ziemniak

Aperitiv / Digestiv
Campari
Cynar
Aperol
Jagermeister
Carpano Antica
Caperitiff
Dragma biała/czerwona
Fernet Branca/Menta
Amaro Nonino
Amaro Averna
Lillet Blanc
Amaro Montenegro
Suze
Amaro Lucano
Paesano de pistaccio/melone

Inne
Cointreau
Fireball
Lauriston Calvados
Cimarron Blanco
Frant
Mezcal Vida
Canario Cachaca
Remy Martin VSOP
Luxardo Maraschino
Torres 10yo
Casajuana Solera
Three&Bros Falernum
Ilegal Mezcal

Whisky / Bourbon
Grant’s
Tullamore D.E.W.
Grant’s 8yo
Grant’s 12yo
Monkey Shoulder
 Monkey Shoulder Smokey
Glenfiddich 12yo
Glenfiddich 15yo
Laphroaig 10yo
Bruichladdich
Octomore
Nikka Coffey Grain
Wild Turkey 81
Wild Turkey 81 Rye
Wild Turkey 81 101

Gin
Finsbury
Hendrick’s
Mikrogorzelnia  
z Polskich Botaników
Botanist
Citadelle

Rum
Flor de Cana 4YO
Sailor Jerry
Black Magic
Smith&Cross
Plantation Blanco
Plantation Pineapple
Plantation Overproof 
Ron Millonario 10YO
Falernum
Dos Maderas 
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