MENU ST. VALENTIN

- mit Weinbegleitung € 89,00 -

Amuse Bouche
Macaron Frischkése-Triiffel | Créme de Ciboulette
Macaron Raucherlachs | Créme au Citron

- Bohigas Cava Reserva Brut -
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Aumoniere
Crevetten-Avocado-Curry | Hummer-Sauce
- Cheverny | Val de Loire -
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Loup de Mer
Parmesan-Gemiise Risotto | Safran-Basilikum-Sauce

- Terra Gauda | Albarino, D.0. Rias Baixas -

koksk

Entenbrust
Siisskartoffel | Orientalisches Gemiise | Balsamico-Honig-Sauce

- Chateau de Viaud-Lalande | Pomerol - Bordeaux -
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Trio au Chocolat
Vanille-Pistazien-Sauce | Macaron

- Vinho do Porto | Quevedo | Colheita 2004 -

Unsere Speisen und Getranke konnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergene enthalten. *Farbstoff/**Chinin/***Koffein/
Sulfite. Fiir Riickfragen wenden Sie sich jederzeit gerne an unser Service- oder Kiichenpersonal. Preise sind inkl. MwSt.
Weine — Jahrgangsanderungen vorbehalten. Ihr LE BERLU Team



