
A N T I P A S T I

	 VITELLO TONNATO	 Kalbf leisch mit  Thunfischsauce und Kapern C,D,6,2	 14,50	 m

	 ANTIPASTI DELLA CASA	 i tal ienische Vorspeisen nach Art  des Hauses 	 15,50  	m 			

			   vegetarische Vorspeisen A,G,1 

	 CAPRESE	 Frische Tomaten mit  Mozzarel la und Basi l ikum G	 13,50  	m

	 MEERESFRÜCHTESALAT	 marinierte Muscheln,  Sepia und Oktopus in	 13,50  	m

			   Z i tronen-Olivenölmarinade B,A,L,N

	 LACHS CARPACCIO	 fein geschnit tenes Lachsfi let  mit  Zwiebeln A,2	 14,50  	m	

	 RINDER CARPACCIO	 Rindercarpaccio mit  Rucolasalat  und Parmesan A,G,1,2,4	 14,50  	m

	 BURRATA	 ital. Frischkäse mit Oliven, Kirschtomaten und Basilikum G	 14,50  	m

	 BRUSCHETTE AL POMODORO	 geröstetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch und Olivenöl A,1	 7,90  	m

	 BRUSCHETTE MISTE	 geröstetes Brot belegt mit verschiedenen Kreationen A,C,G,1	 8 ,50  	m

Z U P P E

	 MINESTRONE CLASSICO	 tradit ionel le,  i tal ienische Gemüsesuppe 4,2	 8,50  	m

	 ZUPPA DI POMODORI	 Tomatensuppe G,2	 7,50  	m

I N S A L A T A

	 INSALATE VERDE	 grüner Salat 	 7,50  	m 

	 INSALATA POMODORI	 Tomatensalat  mit  Zwiebeln	 7,90  	m

	 INSALATA FAGIOLI	 Bohnensalat  mit  roten Zwiebeln und Sel lerie I	 8 ,90  	m 			

	 INSALATA MISTA	 gemischter grüner Salat  mit  Karotte,  Gurke, 	 8,90  	m

			   Tomaten und Paprika

	 INSALATA RUCOLA	 Rucolasalat  mit  Parmesan und Cocktai l tomaten	 11,90  	m

	 INSALATA L'ANGOLO	 Salat  mit  Thunfisch,  Ei ,  Ol iven und Art ischoken C,D	 14,50  	m

	 INSALATA TACHHINO	 Salat  mit  gegri l l ter Pute und Parmesan G	 15,50  	m



PASTA

	 SPAGHETTI  POMODORO	 Tomatensauce und Basi l ikum A,G,1,2    	 10,90  	 m

	 SPAGHETTI  GENOVESE	 Shrimps und Pestosauce A,E,1	 12,90  	 m 	

	 SPAGHETTI  AGLIO E OLIO	 Knoblauch, Ol ivenöl  und scharfe Peperoncino A,1	 11,90  	 m

	 SPAGHETTI  ALLA BOLOGNESE	 Rindfleischsauce A,1,2	 12,50  	 m

	 SPAGHETTI  AMATRICIANA	 Speck, Zwiebeln und Tomatensauce C,D,6,2	 12,90  	 m

	 SPAGHETTI  CARBONARA	 Speck, Ei  und Sahnesauce CA,C,G,1	 12,90  	 m

	 SPAGHETTI  MARE	 Meeresfrüchte mit  Knoblauch und Cocktai l tomaten	 14,50  	 m

	 	 	 in Weißweinsauce A,B,D,N,1,2

	 RIGATONI 4 FORMAGGI	 vier verschiedene Käsesorten A,G,1	 13,90  	 m

	 PENNE ALL‘  ARRABBIATA	 scharfe Tomatensauce und Knoblauch A,1,2	 11,90  	 m

	 PENNE BROCCOLI	 Brokkol i ,  Zwiebeln und fr ische Tomaten A,1	 12,90  	 m

	 PENNE AL TONNO	 Thunfisch,  Zwiebeln und Tomatensauce A,D,2	 13,50  	 m

	 TAGLIATELLE ALL‘  EMILIANA	 Schinken, Champignons,  Erbsen in Sahnesauce A,G,L,2	 13,50  	 m

	 TORTELLINI ALL‘ GORGONZOLA	 mit  Fleischfül lung in Gorgonzolasahnesauce A,G,1	 12,90  	 m

	 TORTELLINI PROSCIUTTO	 mit  Sahnesoße und Vorderschinken A,G,1	 12,90  	 m

	 LASAGNA CLASSICA	 Bolognesesauce mit  Mozzarel la überbacken A,G,1,2	 13,90  	 m

	 RIGATONI AL FORNO	 Vorderschinken, Champignons,  Erbsen in	 13,90  	 m

	 	 	 Bolognesesauce mit  Mozzarel la überbacken A,G,1,2

PASTA SPECIALE

	 PENNE SALSICCIA	 mit  i tal ienischer Wurst  und Zwiebeln A,1,2,4	 14,90  	 m

	 PENNE TACCHINO	 mit  Putenbrustf i let  in Sahnesauce A,1,2,4	 15,90  	 m

	 TAGLIATELLE AL TARTUFO	 schwarze Trüffel  und Parmesanraspeln A,G,1	 17,50  	 m

	 TAGLIATELLE AL SALMONE	 Lachsfi let  mit  Zwiebeln in Sahnesauce A,G,D,2	 15,50  	 m

	 TAGLIATELLE SCAMPI	 mit  Scampi in Hummersauce	 18,90  	 m

	 SPAGHETTI  SCAMPI	 Riesengarnelen in Weißweinsauce A,B,D,L,N,1	 16,90  	 m

	 GNOCCHI VENETO	 mit  Spinat  und Gorgonzolasauce A,G	 14,90  	 m



P I Z Z A  C L A S S I C H E
Alle Pizzen werden mit  fr ischer Tomatensauce und orginal  i tal ienischem Mozzarel la belegt! 

(O  ca.  35 cm)

	 FOCACCIA	 mit  Rosmarin und Oregano A,1	 7,90  	 m

	 PANE	 mit Tomatensauce und Knoblauch G,2	 8,90  	 m

	 MARGHERITA	 mit  Tomatensauce und Mozzarel la A,G,1,2	 10,90  	 m

	 NAPOLI	 mit  Anchouis und Kapern A,G,1,2	 11,90  	 m

	 FUNGHI	 mit  Champignons A,G,1,2	 13,50  	 m

	 PROSCIUTTO	 mit  Vorderschinken A,G,1	 13,50  	 m

	 HAWAII 	 mit  Ananas und Vorderschinken A,G,1	 13,90  	 m

	 SALAME	 mit  Salami A,G,1	 13,50  	 m

	 REGINA	 mit  Vorderschinken und Champignons A,G,1	 14,50  	 m

	 BISMARK	 mit  Vorderschinken, Champignons & Spiegelei  A,G,1,2,3,7	 14,50  	 m

	 4  STAGIONI	 mit  Schinken, Champignons,  Art ischoken & Ol iven A,G,2,3,7	 14,90  	 m

	 CAPRICCIOSA	 mit  Schinken, Champignons & Peperoni  A,G,2,3,7	 14,90  	 m

	 VEGETARIANA	 mit  fr ischem Saisongemüse A	 14,90  	 m

	 4  FORMAGGI	 mit  4 verschiedenen Käsesorten A,G,1,2	 14,90  	 m

	 SPINACI	 mit  Spinat  und Gorgonzolakäse A,G,1,2	 14,90  	 m

	 TONNO	 mit  Thunfisch und Zwiebeln A,G,D,1,2	 14,90  	 m

	 ETNA		 mit  Schinken, Paprika,  Ei   und Knoblauch (scharf)  A,G,C,1,2,3,7	 15,50  	 m

	 MARE	 mit  verschiedenen Meeresfrüchten A,B,D,G,1,2	 15,50  	 m

	 CAPRESE	 mit  fr ischen Tomaten,  Mozzarel la und Basi l ikum A,G,1,2	 14,50  	 m

	 L 'ANGOLO	 mit  Salami,  Gorgonzola,  Knobl.  und Petersi l ie (scharf)  A,G,1,2,4	 14,90  	 m

	 CALZONE CLASSICO	 mit  Schinken, Champignons und Ei  A,C,G,1,2,4	 14,90  	 m



P I Z Z A  S P E Z I A L E
Alle Pizzen werden mit  fr ischer Tomatensauce und orginal  i tal ienischem Mozzarel la belegt! 

(O  ca.  35 cm)

	 BIANCA	 mit  Sahne,  Parmaschinken und Käse (ohne Tomatensauce) A,G,1	 15,50  	 m

	 TARTUFO	 mit  fr ischen schwarzen Trüffeln und Sherrytomaten A,1,2	 16,90  	 m

	 SALMONE	 mit Lachs und roten Zwiebeln A,G,D,2	 15,50  	 m

	 PARMA	 mit  Parmaschinken, Rucola und Parmesan A,G,1,2	 16,50  	 m

	 DIAVOLO (SCHARF)	 mit  scharfer Salamino und fr ischen Tomatenstücken A,G,1	 15,90  	 m

	 SALSICCIA	 mit  fr ischer Salsiccia und Zwiebeln A,G,1,2,4	 15,90  	 m

	 GIGANTE 45 cm	 Riesenpizza mit  O  ca.  45 cm Durchmesser A,1	 29,00  	 m

	 	 	 B E L A G  N A C H  W U N S C H

			   mit  Extra Parmaschinken, Salamino 

			   oder Meeresfrüchten	 3,00  	 m

			   Extra Tartuffo	 5,00  	 m

			   Parmesan	 3,00  	 m

			   GERNE BELEGEN WIR IHRE PIZZA NACH WUNSCH

			   jede extra Bei lage ab	 3,00  	 m

			   Putenfleisch	 4,50  	 m



R I S O T T O

	 AL FUNGHI	 mit  fr ischen Chapignons G,2	 13,50  	 m

	 CONTADINA	 mit  fr ischem Gemüse G,2	 13,50  	 m

 

C A R N E
Servieren wir mit  fr ischem Gemüse oder Salat

	 SCALOPPINA VINO BIANCO	 in Weißweinsauce B	 19,50  	 m

	 SCALOPPINA FUNGHI	 mit  fr ischen Champignons A,G,1	 21,90  	 m

	 SALTIMBOCCA ROMANA	 mit  Parmaschinken und Salbei  A,G,1	 25,90  	 m

	 FILETTO DI  MANZO ALLE GRIGLIA	 Rinderf i let  vom Gri l l  B	 28,50  	 m

	 FILETTO DI  MANZO AL PEPE	 Rinderf i let  mit  grüner Pfeffersauce B	 29,50  	 m

	 LAMMCARRÉ	 mit  Gemüsebeilage und Kartoffeln B	 28,50  	 m

P E S C E
Servieren wir mit  fr ischem Gemüse oder Salat

	 SALMONE ALLA GRIGLIA	 Lachs vom Gri l l  A,D,1,2	 19,90  	 m

	 SCAMPI ALLA GRIGLIA	 Riesengarnelen vom Gri l l  A,D,N,2	 28,50  	 m

	 PIATTO DI  PESCE	 Scampi,  Lachs und Calamari  vom Gri l l  B,D,N	 29,90  	 m

	 OCTOPUS L'ANGOLO	 mit  Ol iven,  Kapern und Cocktai l tomaten D,H	 28,50  	 m

D O L C E

	 PANNA COTTA	 i tal ienischer Sahnepudding A,G,1	 7 ,20  	 m

	 HAUSGEMACHTES TIRAMISU	 Dessert  aus Biscuit  und Mascaponecreme A,G,1	 7 ,50  	 m 	

	 PROFITEROLS	 cremig gefül l te Windbeutel  mit  Schokolandensauce A,G,1	 7 ,50  	 m

	 MASCARPONE FRAGOLA	 Mascarponecreme mit  fr ischen Erdbeeren G	 7,50  	 m

	 SCHOKO SOUFFLE	 warmer Schokoladenkuchen	 7,50  	 m


